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Mesa de Trabalho Inox 2 Prateleiras 2000x600x850 mm
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SKU: UD2236.640

Marca: UDEX
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UD2236.640

N/D

2000 x 600 x 850 cm
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Q: Quais as dimensdes exatas desta mesa de trabalho em
inox e qual o0 espago necessario para a sua instalacéo? A:
Esta mesa de trabalho possui dimensfes de 2000x600x850
mm (comprimento x largura x altura). Para a instalagéo, é
crucial garantir um espaco ligeiramente maior que estas
medidas para permitir a correta montagem e circulacéo,
especialmente se for instalada junto a paredes ou outros
equipamentos. Recomenda-se um espaco minimo adicional
de 5 cm em todas as dire¢fes., Q: Esta mesa de trabalho
requer algum tipo de instalacdo especial ou montagem? A: A
montagem desta mesa de trabalho é simples e intuitiva, ndo
exigindo ferramentas especializadas. O produto é entregue
desmontado, com todas as pecas e instru¢ées necessarias
para uma montagem facil e rdpida. N&o requer ligagbes
elétricas, de gas ou de agua., Q: Como devo efetuar a
manutenc¢ao e limpeza da minha mesa de trabalho em ago
inoxidavel? A: A manutencao desta mesa de trabalho em aco
inoxidavel é bastante simples. Recomenda-se a limpeza
diaria com um pano humido e detergente neutro para
remover residuos alimentares e sujidade. Para uma limpeza
mais profunda, podem ser utilizados produtos especificos
para aco inoxidavel, evitando sempre materiais abrasivos
gue possam riscar a superficie e comprometer a sua higiene.
ApoOs a limpeza, deve-se secar completamente a superficie
para evitar manchas de agua., Q: Que tipo de garantia e
assisténcia técnica estéo disponiveis para esta mesa de
trabalho? A: Esta mesa de trabalho beneficia de uma
garantia de 12 meses contra defeitos de fabrico. Para
gualquer questao relacionada com assisténcia técnica ou
pecas de substituicdo, a nossa equipa de suporte esta
disponivel para o ajudar, garantindo uma resposta rapida e
eficiente. Por favor, contacte o nosso servico de apoio ao
cliente para mais informacdes., Q: Existem acessorios
compativeis ou prateleiras adicionais disponiveis para esta
mesa de trabalho? A: Este modelo inclui duas prateleiras em
aco inoxidavel. Atualmente, ndo dispomos de acessorios
adicionais especificos para esta mesa. No entanto, 0 nosso
catalogo oferece uma vasta gama de equipamentos e
acessorios complementares em aco inoxidavel que podem
ser utilizados em conjunto para otimizar o seu espaco de
trabalho.
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Posicione estrategicamente a mesa para criar um fluxo de
trabalho linear, minimizando deslocacdes desnecessarias
entre diferentes estacdes de preparacgédo., Utilize as
prateleiras inferiores para organizar equipamentos de uso
frequente ou ingredientes pré-preparados, mantendo a
superficie de trabalho desobstruida para as tarefas
principais., Implemente um protocolo de limpeza diaria com
produtos especificos para acgo inoxidavel, garantindo a
manutencéo da higiene e a prevencéo de corroséo.,
Considere a aquisi¢cao de rodizios com travao para facilitar a
mobilidade e reorganizacdo do espaco em cozinhas com
layout flexivel, otimizando o uso do espaco.

Chef Executivo, Responsavel de F&B (Food & Beverage),
Gerente de Cozinha Industrial, Comprador de Equipamentos
HORECA

<p>BANCADA DE TRABALHO 2 PRAT. 2000X600X850
INOX</p>

<p>Dimensdes: 2000x600x850 mm</p>
EX19000759,HRBME9004E,HRMF6004S

Cozinhas de Restaurantes de Alta Producéo: Utilizada como
estacao central para a mise en place de grandes volumes,
permitindo a organizacéo simultanea de ingredientes e
utensilios nas duas prateleiras inferiores, acelerando o fluxo
de trabalho durante os picos de servigo. A superficie ampla
facilita a preparacao de varios pratos em simultaneo., Zonas
de Preparacdo em Hotéis e Catering: Serve como bancada
de apoio para a montagem de buffets, empratamento de
grandes quantidades ou como base para equipamentos de
bancada, como maquinas de cortar fiambre ou misturadores.
As prateleiras adicionais séo ideais para armazenar
tabuleiros, louca de servico ou recipientes gastronorm.,
Pastelarias e Padarias Industriais: Essencial para o
manuseamento de massas, decoragao de bolos ou
arrefecimento de produtos de pastelaria. A superficie lisa e
higiénica é ideal para trabalhos que exigem limpeza
constante, enquanto as prateleiras suportam formas,
tabuleiros e ingredientes secos.



Uso Profissional - Introducéo A Mesa de Trabalho Inox com 2 Prateleiras, nas dimensfes
2000x600x850 mm, é uma solucado fundamental para
otimizar a eficiéncia e a higiene em qualquer cozinha
profissional. A sua robustez e superficie em aco inoxidavel
garantem um ambiente de trabalho estavel e facil de
higienizar, crucial para a conformidade com as normas
HACCP e para a durabilidade em operagdes intensivas.

Descricao Resumida

Mesa de trabalho profissional em aco inoxidavel com 2 prateleiras, 2000x600x850 mm.
Ideal para cozinhas de hotelaria e restauracdo, garante higiene e durabilidade

superiores.

Descricao Completa

mesa de trabalho inox — Mesa Inox Profissional — Principais Vantagens

Desenvolvida para os ambientes de restauragéo e hotelaria mais exigentes, este balc&o de trabalho
em aco inoxidavel oferece elevados padrdes de higiene e uma longevidade notavel. A sua concecéo
robusta assegura a maxima estabilidade para todas as operacfes de preparacdo de alimentos,
desde as mais ligeiras as mais intensivas, constituindo um investimento inteligente para qualquer
cozinha comercial.

A superficie em aco inoxidavel facilita a higienizacdo e manutencédo, garantindo a conformidade com
as rigorosas normas de higiene HACCP, cruciais para a manipulacdo segura de alimentos. A
resisténcia inerente a corrosdo previne o desgaste prematuro, mesmo sob exposicdo constante a
humidade e a produtos de limpeza profissionais, o que garante uma durabilidade incomparavel.

Equipada com duas superficies de arrumacgéo espagosas, esta estacdo de preparacdo promove a
organizacdo eficiente do espaco operacionais, permitindo que utensilios, ingredientes e
equipamentos auxiliares estejam sempre acessiveis. A otimizacdo do fluxo de trabalho e a reducéo
de movimentos desnecessarios sao vitais para a produtividade em cozinhas com elevado volume de
producéo.

Aplicagcbes Profissionais

Esta superficie de trabalho é a solucdo ideal para uma vasta gama de estabelecimentos do setor,
incluindo restaurantes, hotéis, cozinhas industriais, pastelarias, talhos e bares. A sua versatilidade
permite a utilizacdo como area principal de preparacdo, zona de apoio em linhas de producao,



espaco de acondicionamento ou como base para equipamentos de bancada. Perfeitamente
adequada para ambientes que exigem 0s mais altos padrdes de higiene e durabilidade, onde a

preparacdo intensiva de alimentos € uma constante.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Tipo de Produto Mesa de Trabalho
Material Aco Inoxidavel
Numero de Prateleiras 2

Dimensdes (CxLxA) 2000 x 600 x 850 mm

Perguntas Frequentes

Q: Quais as dimensdes exatas desta mesa de trabalho em inox e qual 0 espago necessario
para a sua instalacdo?

A: Esta mesa de trabalho possui dimensdes de 2000x600x850 mm (comprimento x largura x altura).
Para a instalacao, é crucial garantir um espaco ligeiramente maior que estas medidas, permitindo a
correta montagem e circulagdo, especialmente se for instalada junto a paredes ou outros
equipamentos. Recomenda-se um espa¢o minimo adicional de 5 cm em todas as direcdes.

Q: Esta mesa de trabalho requer algum tipo de instalacdo especial ou montagem?

A: A montagem desta mesa de trabalho foi concebida para ser simples e intuitiva, ndo exigindo
ferramentas especializadas. O produto é entregue desmontado, com todas as pecas e instrucdes
necessarias para uma montagem facil e rapida. Nao requer ligacGes elétricas, de gas ou de agua

para o seu funcionamento.

Q: Como devo efetuar a manutencédo e limpeza da minha mesa de trabalho em aco inoxidavel?
A: A manutencao desta mesa de trabalho em aco inoxidavel é bastante simples. Recomenda-se a
limpeza diaria com um pano himido e detergente neutro para remover residuos alimentares e
sujidade. Para uma limpeza mais profunda, podem ser utilizados produtos especificos para aco
inoxidavel, evitando sempre materiais abrasivos que possam riscar a superficie e comprometer a sua
higiene e durabilidade. Ap6s a limpeza, deve-se secar completamente a superficie para evitar
manchas de agua.

Q: Que tipo de garantia e assisténcia técnica estdo disponiveis para esta mesa de trabalho?

A: Esta mesa de trabalho beneficia de uma garantia de 12 meses contra defeitos de fabrico. Para
qgualquer questéao relacionada com assisténcia técnica ou pecas de substituicdo, a nossa equipa de
suporte esta disponivel para o ajudar, garantindo uma resposta rapida e eficiente. Por favor, contacte
0 Nosso servico de apoio ao cliente para mais informacgdes e suporte.



Q: Quais sdo as vantagens de optar por uma mesa de trabalho em aco inoxidavel com duas
prateleiras?

A: A principal vantagem reside na combinacdo de higiene superior e durabilidade excecional,
fundamentais para ambientes profissionais intensivos. As duas prateleiras adicionais maximizam o
espaco de arrumacao, permitindo uma organizacdo otimizada de utensilios e ingredientes, o que
melhora significativamente a eficiéncia operacional e a produtividade da sua cozinha.



