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Mesa de Trabalho Inox 1000x700x850mm com Prateleira

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.630D Modelo: UD2236.630D
Marca: uDI EAN: N/D
Dimensdes: 1000 x 700 x 850 cm

Imagens do Produto

-
Especificacoes

Modelo UD2236.630D

Marca uDlI

Descricao Resumida



Mesa de trabalho profissional em acgo inoxidavel 1000x700x850mm com 1 prateleira.
Design desmontavel para facil transporte e montagem, ideal para cozinhas e

restauragao.

Descricao Completa

Mesa de Apoio Inox — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com uma mesa de apoio em aco inoxidavel de alta qualidade,
perfeitamente concebida para a preparacdo eficiente de alimentos em qualquer ambiente de
restauracdo. A sua construcao robusta e o material de exceléncia asseguram uma longa vida Uutil,
suportando as exigéncias do uso diario intensivo. A superficie em aco inoxidavel oferece uma higiene
superior e extrema facilidade na limpeza, fatores cruciais para a conformidade com as rigorosas
normas HACCP. Resistente a corrosdo e ao desgaste, esta bancada mantém o seu aspeto
profissional e funcionalidade ao longo do tempo, contribuindo para um ambiente de trabalho

impecéavel.

Com um design desmontavel, esta mesa de trabalho profissional proporciona uma montagem e
desmontagem simplificadas, otimizando o transporte e a arrumacao. Esta caracteristica torna-a uma
solucdo flexivel e pratica para espacos que necessitam de reorganizagdo frequente ou para
instalacBes temporarias. Ideal para auxiliar o seu trabalho e otimizar 0 espaco na sua cozinha
industrial.

AplicacOes Profissionais

Esta superficie de trabalho é perfeitamente adequada para cozinhas industriais, restaurantes, hotéis
e pastelarias, onde a higiene e a resisténcia séo prioritarias. E ideal para a preparacéo de alimentos,
apoio a equipamentos de cozinha ou como superficie de arrumacao adicional. A sua adaptabilidade
permite a utilizacdo em diversas areas, desde a confecdo de pratos principais e saladas até ao apoio
na padaria ou pastelaria. E uma solucéo versatil para estabelecimentos de pequeno a médio porte
que procuram otimizar o espaco e a funcionalidade.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Detalhe

Dimens6es (mm) 1000x700x850

Material Aco Inoxidavel



Caracteristica Detalhe
Prateleiras 1

Montagem Desmontavel

Perguntas Frequentes

Esta mesa de trabalho é de facil montagem e desmontagem?

Sim, o design desta mesa de cozinha foi concebido para facilitar a montagem e desmontagem,
exigindo apenas ferramentas basicas e um tempo minimo de instalacdo. E ideal para otimizar o
transporte e a arrumacao em qualquer espaco profissional.

Qual o tipo de aco inoxidavel utilizado na sua fabricagao?

Este equipamento é fabricado com aco inoxidavel de alta qualidade, conferindo-lhe uma elevada
resisténcia a corroséo, durabilidade excecional e plena conformidade com as mais exigentes normas
de higiene alimentar. Desfrute da durabilidade e seguranca que este material oferece.

Posso utilizar esta mesa em ambientes com niveis de humidade elevados?

Sim, 0 aco inoxidavel € intrinsecamente resistente a humidade e a corrosdo, 0 que a torna uma
opcao ideal para cozinhas profissionais e outros ambientes onde as condi¢cdes de trabalho podem
ser adversas. A sua equipa podera contar com um equipamento de confianga.

Esta mesa cumpre as diretrizes HACCP?

O aco inoxidavel de alta qualidade empregado na sua construgcdo e a facilidade de limpeza
contribuem diretamente para o cumprimento das diretrizes HACCP, elementos cruciais para qualquer
cozinha profissional em que a seguranca alimentar é uma prioridade. Garanta a maxima higiene no
seu negdcio.

Para que tipos de estabelecimentos comerciais € esta mesa mais adequada?

Esta mesa € particularmente adequada para cozinhas de restaurantes, hotéis, pastelarias, talhos e
bares, ou seja, qualquer estabelecimento de restauracdo que requeira uma superficie de trabalho
duravel, higiénica e economicamente vantajosa. Otimize 0s seus processos de preparacdo de
alimentos com este elemento de qualidade superior.



