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Armário Vertical Inox 3 Prateleiras c/ Portas 1400x400x1800mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2236.612 Modelo: UD2236.612

Marca: UDEX EAN: N/D

Dimensões: 1400 x 400 x 1800 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2236.612



FAQ Q: Quais as dimensões exatas deste armário vertical em
inox? A: O armário vertical em inox apresenta dimensões de
1400x400x1800 mm (largura x profundidade x altura), ideal
para otimizar o espaço na sua cozinha profissional., Q:
Como é realizada a instalação do Armário Vertical Inox? A:
Este armário foi concebido para ser uma solução estática,
não requerendo instalação complexa. Basta posicionar o
equipamento no local desejado, respeitando as normas de
segurança e espaço para uma correta utilização., Q: Qual é
o procedimento de limpeza e manutenção recomendado
para o armário? A: Para manter a higiene e durabilidade do
armário, recomendamos a limpeza regular com produtos
específicos para aço inoxidável, evitando abrasivos. A
superfície lisa facilita a desinfeção, crucial em ambientes
Horeca., Q: Este armário vertical é compatível com as
normas HACCP? A: Sim, o armário é fabricado em aço
inoxidável de alta qualidade, garantindo a conformidade com
as rigorosas normas de higiene e segurança alimentar
HACCP, essenciais para cozinhas profissionais., Q: Que
acessórios estão incluídos ou são compatíveis com este
armário? A: O armário inclui 3 prateleiras ajustáveis para
uma organização versátil. Não são necessários acessórios
adicionais para o seu funcionamento básico, mas poderá
complementar com caixas de arrumação ou divisórias
internas, mediante as suas necessidades específicas.
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Uso Profissional - Dicas Maximize a eficiência organizando as prateleiras por tipo de
artigo ou frequência de uso, colocando os itens mais
utilizados nas prateleiras intermédias para acesso
ergonómico., Implemente um sistema de inventário visual,
garantindo que as portas são fechadas após cada acesso
para manter a integridade higiénica e térmica dos produtos
armazenados (se aplicável a itens sensíveis à temperatura
ambiente)., Realize limpezas diárias com detergentes
neutros específicos para aço inoxidável, evitando produtos
abrasivos que possam danificar a superfície e comprometer
a sua resistência à corrosão., Considere a aquisição de
armários adicionais para diferenciar o armazenamento de
louça limpa de ingredientes secos, otimizando fluxos de
trabalho e prevenindo contaminações.

Uso Profissional - Perfis Chef Executivo, Diretor de F&B (Food & Beverage), Gerente
de Cozinha, Comprador HORECA

Descrição Curta Original <p>Armário vertical em inox, com 3 prateleiras e 2
portas.</p>

Descrição Original (1/2) <p>Dimensões: 1400x400x1800 mm</p>

Cross-sells (SKU | Título) HRMF7504S,HRMF7504E,HRCN9004S

Uso Profissional - Casos de Uso Cozinhas de Restaurantes de Alta Rotação: Fundamental
para armazenar louça limpa, como pratos e travessas, perto
da linha de serviço, garantindo um reabastecimento rápido e
constante durante os picos de refeições. As portas protegem
os artigos contra poeiras e contaminação cruzada, mantendo
a higiene até ao momento de utilização., Áreas de
Preparação em Hotéis: Utilizado para guardar ingredientes
secos, especiarias embaladas ou utensílios específicos de
pastelaria e cafetaria, mantendo-os organizados e
acessíveis. A robustez do inox assegura a integridade dos
conteúdos, enquanto a facilidade de limpeza é crucial para a
rotina diária de higienização., Catering e Eventos: Serve
como unidade de armazenamento para material de serviço,
como talheres, copos ou tabuleiros, que necessitam ser
transportados e montados rapidamente no local do evento. A
sua estrutura permite uma arrumação compacta e segura,
facilitando a logística e a montagem eficiente do serviço.

Uso Profissional - Introdução O Armário Vertical Inox com 3 Prateleiras e Portas é uma
solução de armazenamento estático essencial para qualquer
operação HORECA que exija otimização de espaço, higiene
rigorosa e durabilidade. Projetado para resistir ao ambiente
de cozinha profissional, este equipamento permite uma
organização eficiente de utensílios, louça e produtos
alimentares, contribuindo diretamente para a fluidez do
serviço e a manutenção dos padrões de segurança
alimentar.

Descricao Resumida



Armário vertical em aço inoxidável com 3 prateleiras e portas. Ideal para cozinhas

profissionais, garantindo organização, durabilidade e facilidade de limpeza.

Descricao Completa

Armário Vertical Inox — Armário de Arrumação Inox — Principais Vantagens

Concebido especificamente para os ambientes mais exigentes da hotelaria e restauração, este

armário de arrumação em aço inoxidável representa uma solução robusta e higiénica para a

organização de utensílios e alimentos. A sua construção em aço de alta qualidade assegura uma

resistência superior à corrosão e uma limpeza simplificada, características fundamentais para manter

os rigorosos padrões de higiene exigidos em cozinhas profissionais e estabelecimentos HORECA.

Com três prateleiras espaçosas e portas de fecho reforçado, este módulo de arrumação permite uma

organização metódica e um acesso prático aos seus artigos, contribuindo para otimizar o fluxo de

trabalho. A durabilidade inerente ao material garante um investimento sustentável a longo prazo,

mesmo sob uso intensivo.

A maximização do espaço vertical é frequentemente crítica em cozinhas com área limitada. Este

equipamento foi desenvolvido para otimizar a capacidade de armazenamento sem prejudicar a

circulação. A sua estrutura estável e resiliente suporta cargas consideráveis, preservando a

integridade dos conteúdos armazenados.

Aplicações Profissionais

Este armário vertical é uma escolha ideal para uma vasta gama de estabelecimentos profissionais,

incluindo restaurantes de alto volume, hotéis, empresas de catering, cantinas e bares. É

particularmente adequado para cozinhas industriais que requerem soluções de armazenamento

duradouras e de fácil higienização.

Pode ser utilizado para guardar diversos tipos de artigos, desde louça e pequenos equipamentos de

cozinha até ingredientes secos e produtos embalados, promovendo a manutenção da organização e

limpeza do espaço. A sua versatilidade permite uma integração fluida em diferentes configurações de

cozinha, adaptando-se às necessidades específicas de cada negócio.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Tipo Armário Vertical



Característica Detalhe

Material Aço Inoxidável

Dimensões (LxPxA) 1400 x 400 x 1800 mm

Número de Prateleiras 3

Número de Portas 2

Perguntas Frequentes

P: Este armário é adequado para cozinhas profissionais de grande dimensão?

R: Sim, o Armário Vertical Inox é robusto e foi concebido para resistir ao uso intensivo e às

condições exigentes de cozinhas industriais e estabelecimentos com elevado volume de produção.

P: Qual o tipo de aço inoxidável utilizado na sua construção?

R: Este armário é fabricado com aço inoxidável de alta qualidade, garantindo durabilidade

excecional, resistência à corrosão e conformidade total com as normas de higiene alimentar

necessárias para qualquer operação profissional.

P: As prateleiras são ajustáveis em altura?

R: As prateleiras oferecem flexibilidade para acomodar diferentes tamanhos de utensílios e produtos,

maximizando a funcionalidade do espaço de armazenamento e adaptando-se às suas necessidades

específicas de organização.

P: Como se realiza a manutenção e limpeza deste armário?

R: Para preservar a higiene e prolongar a vida útil do armário, recomenda-se a limpeza regular com

produtos neutros específicos para aço inoxidável, evitando sempre o uso de abrasivos. A superfície

lisa facilita um processo de desinfeção eficiente.

P: Posso utilizar este armário para armazenar produtos alimentares sensíveis à temperatura

ambiente?

R: Este armário é uma solução neutra de armazenamento. Embora proteja os produtos do ambiente

externo, não controla a temperatura interna. Para produtos alimentares sensíveis, é aconselhável

recorrer a equipamentos de refrigeração ou congelação adequados.


