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Cave de Vinhos Dupla Zona 91 Garrafas - 540x550x1238mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2230.908
Marca: UDEX
Peso: 51.9 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

uUD2230.908

N/D

540 x 550 x 1238 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2230.908
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Q: Quais séo as dimensdes desta cave de vinho e 0 espaco
necessario para a sua instalacdo? A: Esta cave de vinho
profissional possui dimensdes de 540x550x1238 mm (largura
x profundidade x altura). Para uma instalagéo adequada,
recomendamos que considere um espaco extra de pelo
menos 5 cm nas laterais e na parte traseira para garantir
uma ventilagédo 6tima e acesso para manutengéo. O peso
liquido é de 51,9 kg e o peso bruto € de 60,9 kg, 0 que
facilita o posicionamento., Q: Quais os requisitos de
instalacdo elétrica e consumo de energia desta cave de
vinho? A: A cave de vinho requer uma tensao de 230 V para
operar. O consumo de energia é otimizado gracas ao
sistema termodinamico e a iluminagédo LED. N&o ha
requisitos especiais de gas ou agua, tornando a instalacéo
elétrica o Unico ponto a ser considerado. Recomenda-se a
ligacdo a uma tomada com prote¢cdo adequada., Q: Como se
deve realizar a manutencéo e limpeza desta garrafeira
profissional? A: Para manter a eficiéncia e higiene da sua
garrafeira, a limpeza regular é fundamental. Recomenda-se
limpar o interior com um pano macio e humido, utilizando
detergentes neutros. A porta de aco inoxidavel deve ser
limpa com produtos especificos para inox, e o vidro com
tratamento anti-UV pode ser limpo com produtos para vidro.
E importante verificar periodicamente as juntas da porta para
garantir o isolamento adequado e a eficiéncia do sistema. O
sistema de refrigeracdo termodinamico néo requer
manutencdo complexa., Q: Esta cave de vinho inclui
acessorios ou prateleiras adicionais? A: Sim, esta cave de
vinho é fornecida com 5 prateleiras de metal com
acabamento em madeira, projetadas para acomodar as 91
garrafas de forma segura e elegante. Nao estéo incluidos
acessorios adicionais, mas as prateleiras existentes sao
robustas e otimizadas para a capacidade da cave.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Utilize sempre as duas zonas de forma estratégica: a zona
superior para vinhos que requerem temperaturas mais
baixas (brancos, rosés, espumantes) e a zona inferior para
vinhos tintos, otimizando o consumo energético e a prontiddo
para o servico., Apesar da protecdo UV da porta, posicione a
cave longe de fontes diretas de luz solar intensa ou calor
excessivo para garantir a maxima estabilidade térmica e
eficiéncia do compressor., Realize verificagbes periddicas
das temperaturas indicadas no display digital e compare-as
com termémetros de referéncia para assegurar a calibracéo
e o desempenho 6timos, protegendo o seu stock de vinhos.,
Aproveite as prateleiras com acabamento em madeira para
uma apresentacédo visualmente rica, organizando as garrafas
por tipo, regido ou ano, facilitando a escolha ao cliente e ao
staff.

Sommelier e Chefe de Sala, Gestor de F&B e Diretor de
Hotel, Proprietario de Wine Bar/Garrafeira

<p>Cave de vinho com 2 zonas de temperatura. Design
elegante com porta de aco inoxidavel. Ajuste de temperatura
de 5°C a 18°C. Sistema termodinamico. Porta de vidro com
tratamento anti-UV. Exibicdo eletrdnica de temperatura.
Controle digital. lluminacdo LED com interruptor. Tecnologia
silenciosa. Sistema antivibracéo. Pés ajustaveis. 5
prateleiras de metal com acabamento em madeira</p>

<p>Dimensodes: 540x550x1238 mm<br /> Volume: 204 lt<br
/> Cones 230 nr<br /> Temperatura +5 até +18 °C<br />
Prateleiras 5 nr<br /> Peso Liquido: - Bruto: 51,9 - 60,9 kg<br
/> Tensé&o: 230 v</p> <p>Dimensfes: embalagem:
580x595x1270 mm</p>

EX19000755,EX19000756,EX19000757,EX19000758

Restaurantes de Fine Dining e Hotéis de Luxo: Nestes
ambientes, a cave de vinho é crucial para sustentar uma
carta diversificada. A dupla zona permite que o sommelier
apresente um tinto encorpado a temperatura ambiente da
cave (16-18°C) e um branco fresco ou espumante (5-8°C)
diretamente da mesma unidade, garantindo a prontidao para
0 servico sem comprometer a qualidade ou a temperatura
ideal de cada tipo de vinho., Wine Bars e Garrafeiras
Especializadas: Para estabelecimentos focados na
degustacgédo e venda de vinhos, a visibilidade e a
conservacao sao primordiais. Esta cave, com o seu design
elegante e iluminacao LED, funciona como um expositor
apelativo, ao mesmo tempo que protege o investimento em
stock contra flutuacdes de temperatura e luz UV, essenciais
para a longevidade e valorizagédo de vinhos de guarda e
referéncias mais delicadas., Servico de Banquetes e Eventos
em Hotéis: Em contextos de eventos, onde a gestéo de
bebidas é dinamica e exigente, a capacidade para 91
garrafas e a flexibilidade das duas zonas de temperatura
permitem aos gestores de F&B pré-condicionar grandes
volumes de vinho para diferentes momentos do evento —
desde o aperitivo com espumantes a refeicdo com tintos e
brancos — assegurando um fluxo de servigo eficiente e
consistente, mesmo sob pressao.



Uso Profissional - Introducgéo A Cave de Vinho Dupla Zona com capacidade para 91
garrafas € um equipamento fundamental para qualquer
estabelecimento Horeca que valorize a exceléncia na
apresentacao e conservacgao da sua carta de vinhos.
Concebida para otimizar a gestéo de stock e a experiéncia
do cliente, permite manter tintos, brancos e espumantes nas
suas temperaturas ideais de servigo e guarda, assegurando
a integridade organoléptica de cada garrafa e elevando o
prestigio do seu servigo de vinhos.

Descricao Resumida

Cave de vinho profissional com dupla zona de temperatura para 91 garrafas. Design

elegante em inox, vidro anti-UV e controlo digital.

Descricao Completa

Cave de Vinhos— Principais Vantagens

Concebida para estabelecimentos de restauracdo e hotelaria, esta garrafeira profissional destaca-se
pela sua capacidade de preservar vinhos em condicdes ideais. O seu sistema de duas zonas de
temperatura independentes permite armazenar diferentes tipos de vinho, desde os 5°C aos 18°C,
assegurando que cada garrafa desenvolva plenamente o seu perfil de sabor e aroma.

O design so6brio e moderno, com porta em aco inoxidavel e vidro com tratamento anti-UV, ndo s6
protege o conteudo contra a degradacgao luminosa, como também acrescenta um toque de elegancia
a qualquer espaco. O mecanismo antivibracdo e a operagdo silenciosa garantem que os vinhos
repousem sem perturbacoes, fator crucial para a sua maturacao e conservagao a longo prazo.
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A gestdo precisa é garantida pela iluminacdo LED interna com interruptor e pela visualizagéo
eletrénica de temperatura com controlo digital. As 5 prateleiras metalicas, com acabamento em
madeira, organizam as 91 garrafas de forma pratica e apelativa, otimizando tanto o espago quanto a
acessibilidade ao produto.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento € perfeito para restaurantes de alta gastronomia, hotéis com servico de bar e
restauracdo, garrafeiras especializadas e bares de vinho que pretendem oferecer uma selecao
diversificada e perfeitamente conservada aos seus clientes. A vasta capacidade para 91 garrafas e
as duas zonas de temperatura ajustaveis tornam-na ideal para estabelecimentos com um volume

médio a elevado de consumo de vinho, permitindo a conservagdo simultanea de tintos, brancos e



espumantes, sempre em 6timas condicdes de servico.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 540x550x1238 mm

Volume 204 Litros

Capacidade Garrafas 91 unidades

Temperaturas +5°C a +18°C

Numero de Prateleiras 5 (metal com acabamento em madeira)
Peso Liquido 51,9 kg

Peso Bruto 60,9 kg

Tenséo 230V

Dimensdes Embalagem (LxPxA) 580x595x1270 mm

Perguntas Frequentes

P: Qual a capacidade desta garrafeira de vinho?
R: Esta garrafeira permite armazenar até 91 garrafas, representando uma solucédo ideal para
estabelecimentos que necessitam de uma consideravel capacidade de stock, garantindo sempre
espaco para as suas referéncias mais importantes.

P: E possivel manter diferentes tipos de vinho em temperaturas distintas, simultaneamente?
R: Sim, a cave dispde de duas zonas de temperatura independentes, que podem ser ajustadas entre
+5°C e +18°C. Esta funcionalidade permite a conservacdo ideal de vinhos tintos, brancos e
espumantes em simultaneo, assegurando que cada um € servido a temperatura perfeita.

P: A porta de vidro oferece protecdo contra a luz para os vinhos?

R: Absolutamente. A porta de vidro estd equipada com um tratamento anti-UV de alta eficacia,
protegendo os seus vinhos dos efeitos prejudiciais da luz exterior. Tal caracteristica é crucial para
manter a qualidade e o envelhecimento correto de cada garrafa.

P: Quais sao as dimensdes desta cave de vinho e 0 espaco necessario para a instalacao?

R: Esta cave de vinho profissional possui dimensées de 540x550x1238 mm (largura x profundidade x
altura). Para uma instalagdo adequada, recomendamos que seja considerado um espacgo extra de
pelo menos 5 cm nas laterais e na parte traseira, de forma a garantir uma ventilacdo 6tima e facilitar
0 acesso para manutencao.



P: Como se deve realizar a manutencao e limpeza desta garrafeira profissional?

R: Para manter a eficiéncia e a higiene da sua garrafeira, a limpeza regular € fundamental.
Recomenda-se limpar o interior com um pano macio e humido, utilizando detergentes neutros. A
porta de aco inoxidavel e o vidro anti-UV devem ser limpos com produtos especificos, e as juntas da
porta verificadas periodicamente para assegurar um isolamento adequado.



