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Grelhador Panini Elétrico Placa Nervurada 360x360mm 3.6kW

Informacoes do Produto

SKU: UD2230.322  Modelo: GRELHADOR C/SUP.ELECTRONICO
PANINI XLE PLACA NERV.

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca uDI



Modelo GRELHADOR C/SUP.ELECTRONICO PANINI XLE PLACA
NERV.

Descricao Resumida

Grelhador elétrico de contacto com placa nervurada, ideal para paninis e tostas.

Poténcia de 3,6 kW e superficie util de 360x360 mm, para uso profissional.

Descricao Completa

Grelhador Elétrico Panini — Principais Vantagens

Este grelhador elétrico de contacto foi concebido para responder as exigéncias de estabelecimentos
de hotelaria e restauracao, garantindo uma producao rapida e eficiente. Com a sua placa nervurada,
€ ideal para preparar uma grande variedade de sandes, paninis, carnes e vegetais, deixando as
marcas caracteristicas de grelhado que os clientes tanto apreciam.

A facilidade de uso e a manutencdo simplificada séo caracteristicas cruciais para qualquer cozinha
profissional. O Grelhador Elétrico Panini garante uma distribuicdo uniforme do calor, o que se traduz
em cozinhados homogéneos e saborosos, fundamentais para a satisfacdo do cliente e para a

reputacdo do seu negocio.

A robustez e a durabilidade deste equipamento asseguram um investimento a longo prazo, com
capacidade para suportar o ritmo intenso de uma cozinha profissional, mesmo nos periodos de maior
afluéncia. A sua eficiéncia energética contribui, igualmente, para uma gestéo de custos otimizada.

Aplicacdes

Perfeito para bares, cafetarias, snack-bares e restaurantes que necessitam de um equipamento
versatil para a confecdo rapida de refeicdes. E o aliado ideal para confecionar paninis estaladicos,
tostas mistas, sandes variadas, ou para grelhar pequenas por¢cdes de carne, frango e vegetais, tanto
em ambientes de grande volume como em espacgos mais acolhedores.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensodes (LxPxA) 410x620x340 mm



Caracteristica
Superficie Util
Placa

Peso Liquido
Poténcia

Tensao

Detalhe

360x360 mm

Nervurada

34 kg

3,6 kW

230V



