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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Aquecedor de Salsichas a Gas Profissional, 440x300x400 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2230.024
Marca: UDEX
Peso: 10 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2230.024

N/D

440 x 300 x 400 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2230.024
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Q: Quais as dimensdes e 0 espaco necessario para o
aquecedor de salsichas a gas? A: Este aquecedor de
salsichas a gas possui dimensdes de 440x300x400 mm
(largura x profundidade x altura). Recomenda-se um espaco
minimo que permita a circulacdo de ar e o facil acesso para
operacao e limpeza, estando em conformidade com as
normas de seguranca para equipamentos a gas em
ambientes profissionais., Q: Quais 0s requisitos de
instalagcdo para o0 aquecedor de salsichas a gas? A: O
aquecedor de salsichas funciona a gas e requer uma ligacéo
adequada a rede de gas, realizada por um técnico
certificado. Nao sé@o necessarios requisitos elétricos ou de
agua para o seu funcionamento principal, apenas uma area
bem ventilada para a exaustdo dos gases., Q: Como se
realiza a manutencao e limpeza do aquecedor de salsichas?
A: A limpeza é simplificada gracas a sua construcao.
Recomenda-se a limpeza diaria das cestas e do depdsito de
agua com detergente neutro e agua. As superficies externas
devem ser limpas com um pano humido. Para uma
durabilidade e higiene 6timas, siga sempre as instrucdes
detalhadas no manual do utilizador., Q: Qual a capacidade
de salsichas e o tempo de aquecimento deste equipamento?
A: Este aquecedor tem capacidade para até 40 salsichas,
distribuidas em duas cestas. Consegue aquecer as salsichas
em apenas um minuto, tornando-o ideal para operacdes com
alto volume de clientes e servico rapido, garantindo a sua
prontiddo a qualquer momento.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Monitorize regularmente a temperatura da agua no recipiente
para garantir um aquecimento uniforme e evitar que as
salsichas sequem ou arrefecam excessivamente., Utilize os
dois compartimentos da cesta para gerir a rotagéo do stock,
colocando salsichas prontas a servir num compartimento e
salsichas em aquecimento no outro, para otimizar o fluxo de
servigo., Realize a limpeza diaria do equipamento, incluindo
a cuba e a cesta, para manter os padrées de higiene e
prolongar a vida util do aparelho, utilizando produtos
desengordurantes adequados para uso alimentar., Posicione
0 equipamento em areas de facil acesso para a equipa, mas
com ventilagdo adequada, especialmente em unidades
moveis, devido a utilizagédo de gas.

Chef de Cozinha (Fast Food/Snack-Bar), Gerente de
Alimentos e Bebidas (Horeca), Proprietario de Food
Truck/Roulotte

<p>Aquecedor de salsichas é essencial para um cachorro-
quente perfeito. Com capacidade para até 40 salsichas, o
aguecedor possui uma cesta de 2 compartimentos. Em
apenas um minuto, vocé ter4 um cachorro-quente delicioso e
pronto para ser saboreado em qualquer lugar.</p>

<p>Dimensodes: 440x300x400 mm<br /> Peso bruto: 10
kg<br /> Poténcia: 2000 mth/h kw</p>

HRC2F750E,HRC4F750E

Food Trucks e Roulottes: Em unidades méveis de
restauracdo, a autonomia energética a gas e a capacidade
de 40 salsichas garantem um servi¢o continuo e rapido,
mesmo em eventos de grande afluéncia, sem depender de
ligacBes elétricas fixas. Permite manter o stock de salsichas
aquecidas e prontas a montar o cachorro-quente de forma
instantanea, minimizando tempos de espera., Bares e Cafés
com Servico de SnackBar: Para estabelecimentos que
oferecem um servigo de snack-bar dinamico, este
equipamento assegura que as salsichas para cachorros-
guentes estejam sempre quentes e prontas, mesmo durante
os picos de almogo ou lanche. A sua capacidade de dois
compartimentos facilita a gestao de diferentes tipos de
salsichas ou a rotacéo do stock, garantindo frescura e
rapidez na confecdo., Eventos Desportivos e Feiras
Populares: Em contextos de grande concentracao de
publico, como estadios ou recintos de feiras, onde a
demanda por cachorros-quentes € massiva, este aquecedor
a gas permite um débito elevado. A poténcia de 2000 mth/h
assegura um aquecimento rapido e uniforme, crucial para
manter a qualidade e a temperatura das salsichas, evitando
atrasos no servigco e maximizando as vendas.



Uso Profissional - Introducéo O aquecedor de salsichas a gas para profissionais € um
equipamento robusto e eficiente, indispensavel para
operacdes Horeca que exigem agilidade e consisténcia na
preparacao de cachorros-quentes. Concebido para suportar
o ritmo acelerado de cozinhas profissionais, garante
salsichas sempre na temperatura ideal e prontas a servir,
otimizando o fluxo de trabalho e a satisfacao do cliente em
estabelecimentos com elevado volume de vendas.

Descricao Resumida

Aquecedor de salsichas a gas profissional, com capacidade para 40 salsichas. Ideal

para aquecimento rapido e uniforme em snack-bares e food trucks.

Descricao Completa

Aquecedor de Salsichas a Gas — Principais Vantagens

Este equipamento para aquecer salsichas a gas foi concebido para otimizar o fluxo de trabalho em
estabelecimentos de hotelaria e restauracao, garantindo cachorros-quentes perfeitamente quentes e
prontos a servir em tempo recorde. Perfeito para cafés, bares, carrinhos de fast food e eventos,
permite uma preparacao eficiente de grandes volumes, transformando o seu servico de snack-bar.

Com a sua construgéo robusta e design intuitivo, este aparelho profissional assegura durabilidade e
facilidade de operacdo, mesmo em ambientes de cozinha exigentes. A sua poténcia de 2000 mth/h
garante um aquecimento rapido e uniforme, essencial para manter a qualidade do produto e a
satisfacdo do cliente.

A capacidade de aquecer até 40 salsichas simultaneamente, gracas a cesta de dois compartimentos,
significa que nunca faltara oferta, mesmo nos picos mais elevados de procura. Esta solucéo é de alto
desempenho para qualquer negocio que vise oferecer cachorros-quentes de forma agil e constante,
utilizando um sistema eficiente de banho-maria.

Aplicagcbes Profissionais

O aquecedor de salsichas a gas é indispensavel para uma vasta gama de estabelecimentos no setor
de restauracéo. E a escolha perfeita para restaurantes de fast food, cantinas, food trucks, quiosques
de rua, feiras e eventos desportivos, onde a rapidez é crucial.

Com a sua capacidade e agilidade, este aparelho € ideal para locais com elevado volume de vendas
de cachorros-quentes, garantindo que as salsichas estejam sempre na temperatura ideal para serem



consumidas de imediato. A versatilidade do equipamento permite que seja integrado em diferentes
layouts de cozinha ou zonas de servico, com a conveniéncia da energia a gas.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (LxPxA) 440x300x400 mm
Peso Bruto 10 kg

Poténcia 2000 mth/h kW
Tipo de Energia Gas

Capacidade Até 40 salsichas
Compartimentos 2 (cesta)

Perguntas Frequentes

Qual é a capacidade de aquecimento de salsichas deste equipamento?
Este aguecedor de salsichas a gas tem capacidade para aquecer até 40 salsichas. Dispde de dois
compartimentos, ideal para negdcios com alta procura, garantindo um fornecimento constante.

O aquecimento do aparelho é rapido e uniforme?
Sim, a sua poténcia de 2000 mth/h kW garante um aquecimento rapido. A distribuicdo uniforme do
calor é essencial para manter a qualidade e o sabor das salsichas, assegurando sempre a melhor

experiéncia.

Este aquecedor de salsichas é adequado para food trucks ou roulottes?
Absolutamente. Dada a sua facilidade de uso e operar a gas, é perfeitamente adequado para food
trucks, roulottes e outros estabelecimentos moveis, que necessitam de uma solucdo pratica e

eficiente, como um banho-maria a gas.

Quais os requisitos de instalacao para este equipamento?

O aquecedor de salsichas funciona a gas e requer uma ligacdo adequada e segura a rede de gas,
realizada por um técnico certificado. Ndo sao necessarios requisitos elétricos ou de agua para o seu
funcionamento principal, apenas uma area bem ventilada para a exaustdo dos gases e sem
obstéaculos.

Como se deve efetuar a manutencao e limpeza do aquecedor de salsichas?
A limpeza é simplificada gracas a sua construcdo. Recomenda-se a limpeza diaria das cestas e do
deposito de agua com detergente neutro e agua, para garantir a maxima higiene. As superficies

externas devem ser limpas com um pano humido, seguindo sempre o manual de instrugdes.



