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Crepeira Elétrica Profissional Simples 350mm - 3 kW

Informacoes do Produto

SKU: UD2230.012 Modelo: CREPEIRA 350 E SIMPLES

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca uDlI

Modelo CREPEIRA 350 E SIMPLES

Descricao Resumida



Crepeira elétrica profissional simples com placa de ferro fundido esmaltado de 350 mm

e 3 kW. Ideal para crepes uniformes e dourados, para uso em hotelaria.

Descricao Completa

Crepeira Elétrica Profissional — Principais Vantagens

Desenvolvida para o uso intensivo em ambientes profissionais, esta crepeira elétrica garante a
méxima eficiéncia na confecdo de crepes, panquecas e blinis. O seu disco de ferro fundido
esmaltado assegura uma cozedura perfeitamente homogénea e dourada, com o minimo de gordura,
essencial para resultados de exceléncia e satisfacdo do cliente.

A tecnologia de aquecimento, com resisténcias em espiral diretamente integradas sob a placa,
distribui o calor de forma uniforme e precisa. Esta caracteristica é crucial para obter crepes de
textura perfeita, sem pontos frios ou sobreaquecidos, otimizando o processo de confecdo e a

qualidade final do produto.

Controle a temperatura com precisdo de 0 a 300 °C, adaptando-se a diversas receitas e espessuras
de massa. A facilidade de uso, aliada a robustez dos materiais, torna esta crepeira um equipamento
indispensavel para cozinhas profissionais que procuram durabilidade e fiabilidade no dia a dia.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, cafés, pastelarias e roulotes, onde a procura por crepes, panguecas
e blinis é constante. Perfeita para eventos com servigos de catering ou para diversificar a oferta em
estabelecimentos de take-away. A sua performance garante uma producdo rapida e consistente,
para servir um grande volume de clientes com a mesma qualidade de um crepe artesanal.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensd&es (LXPxA) 450x500x240 mm
Didmetro Placa 350 mm

Peso Liquido Desconhecido

Peso Bruto 14,5 kg



Caracteristica

Poténcia

Tensao

Material da Placa

Controlo de Temperatura

Detalhe

3 kw

230V

Ferro fundido esmaltado

Termostato 0-300 °C



