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Abatedor Rapido Misto 140/125kg para Carro 600x800mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2187.242 Modelo: UD2187.242
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 140 kg Dimensdes: 1415 x 1225 x 2360 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo uD2187.242

Marca UDEX

Descricao Resumida



Abatedor rapido misto de 140kg (+90°/+3°C) e 125kg (+90°/-18°C), com grupo a

distancia, para carro 600x800mm.

Descricao Completa

Abatedor de Temperatura Misto — Principais Vantagens

Este ultracongelador misto representa a vanguarda em refrigeracdo profissional, combinando
abatimento rapido e capacidade de congelacdo para responder as mais exigentes cozinhas
profissionais e unidades hoteleiras. Com o seu desempenho superior, este equipamento garante a
seguranca alimentar e a preservacdo da qualidade dos seus produtos, crucial para evitar o
desperdicio e manter a integridade dos alimentos confeccionados. O design robusto em acgo
inoxidavel AISI 304 e o isolamento de 70 mm conferem-lhe durabilidade e uma notavel eficiéncia
energética, traduzindo-se em poupancas significativas nos custos de operacdo a longo prazo. A
incorporacao de tecnologias como descongelacao por gas quente e ventilacédo forcada otimiza o seu
funcionamento, assegurando fiabilidade continua. E a solucéo perfeita para otimizar os fluxos de
trabalho e elevar o padrédo de higiene e conservagao na sua cozinha.

Aplicacdes Profissionais

O abatedor de temperatura € uma ferramenta indispensavel em ambientes de producéo intensiva,
como cozinhas centrais, restaurantes de grande porte, hotéis, e servicos de catering. Também se
adapta na perfeicdo a pastelarias e padarias que necessitam processar e armazenar grandes
volumes de produtos de forma rapida e controlada. Este equipamento permite otimizar a preparacao
de alimentos para banquetes, buffets ou take-away, garantindo que os ingredientes mantém as suas
propriedades e frescura até ao momento do consumo. A sua versatilidade também o torna ideal para
a gestdo de stocks, permitindo a producéo fora dos picos de consumo e uma melhor organizacéo do
trabalho diario.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (AXLxP) 1415x1225x2360 mm
Poténcia Total 6500 W

Poténcia Frigorifica 10970 W



Caracteristica Detalhe

Capacidade Abatimento (+90°/+3°C) 140 kg por ciclo

Capacidade Congelacao (+90°/-18°C) 125 kg por ciclo

Dimensdes Max. Carro 600x800 mm (carro néo incluido)

Espessura do Isolamento 70 mm

Peso Bruto 450 kg

Tensé&o de Alimentacao 400 V

Material Aco Inoxidavel AlSI 304 com pavimento isolante
Descongelagao Gas quente e ventilacéo forcada

Instalacéo Grupo a distancia e kit de instalagéo até 10 metros

Perguntas Frequentes

Qual a importancia do abatimento rapido de temperatura?

O abatimento rapido é crucial para a seguranca alimentar, pois permite que os alimentos quentes
atinjam temperaturas seguras em pouco tempo, inibindo o crescimento bacteriano. Contribui também
para a preservacédo das caracteristicas organoléticas e nutricionais dos alimentos.

Para que tipo de carro esta este abatedor concebido?

Este abatedor foi projetado para acomodar carros com dimensfes maximas de 600x800 mm,
facilitando o manuseamento de grandes quantidades de tabuleiros ou produtos em prateleiras,
embora o carro nao esteja incluido.

Quais os beneficios da descongelacéo por gas quente?

A descongelacéo por gas quente oferece um processo mais rapido e eficiente em comparagdo com
outros métodos, minimizando a formacdo de gelo e otimizando o desempenho frigorifico do
equipamento. Isto traduz-se em menor consumo de energia e maior durabilidade do equipamento.

Quais as dimensdes e requisitos de espaco para este abatedor de temperatura misto?

Este abatedor rdpido profissional apresenta dimensdes de 1415x1225x2360 mm. Requer espaco
suficiente para o posicionamento do equipamento e para o carro de 600x800 mm. Adicionalmente,
deve considerar-se 0 espacgo para o grupo frigorifico a distancia e para a instalacdo do kit até 10
metros.

Como é realizada a manutencao e limpeza deste abatedor blast chiller?



A manutencdo e limpeza do abatedor rapido sdo simplificadas pela sua construcdo em acgo
inoxidavel AISI 304. A descongelacdo é efetuada por gas quente e ventilacdo forcada, facilitando a
remocao de gelo. Recomenda-se a limpeza diaria das superficies internas e externas com produtos
adequados para aco inoxidavel, garantindo a higiene e o bom funcionamento do equipamento.



