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Carro Misto Refrigerado e Aquecido 4+6 GN 1/1

Informacoes do Produto

SKU: UD2134.014 Modelo: 2134.014
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 70 kg Dimensdes: 525 x 810 x 1285 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2134.014

Descricao Resumida



Carro misto profissional com capacidade para 4 tabuleiros GN 1/1 refrigerados e 6

aguecidos. ldeal para transporte e manutencao de alimentos em hotelaria.

Descricao Completa

Carro Termoselado — Principais Vantagens

Este carro gastronorm multifuncional oferece uma solucao versatil para o transporte € manutencao
de alimentos, combinando refrigeracdo e aquecimento num Gnico equipamento. E ideal para otimizar
operacgdes em cozinhas profissionais, permitindo que a equipa sirva pratos a temperatura perfeita em
gualquer local. A sua construcéo robusta e as rodas de borracha asseguram um manuseamento facil
e seguro, mesmo em ambientes movimentados.

A funcionalidade mista deste equipamento garante que tanto alimentos frios como quentes sejam
preservados adequadamente, mantendo a frescura e o sabor. O isolamento injetado em poliuretano
oferece excelente eficiéncia térmica, reduzindo o consumo de energia e garantindo temperaturas
estaveis. E uma peca essencial para servicos de catering, eventos e bufetes onde a qualidade e a
seguranca alimentar sao prioritarias.

AplicacBes Profissionais

Este carro de transporte gastronémico é especialmente concebido para restaurantes, hotéis e
empresas de catering que necessitam de mobilidade e flexibilidade na distribuicdo de refei¢des.
Permite servir grandes volumes de alimentos em salas de eventos, refeitdérios ou para entrega
externa, mantendo a temperatura ideal desde a cozinha até ao consumidor. A sua configuracéo para
tabuleiros GN 1/1 standard facilita a integracdo com outros equipamentos de cozinha.

E perfeito para organizar e agilizar servigos de pequeno-almoco em hotéis, almogos empresariais ou
jantares de gala, onde a apresentacéo e a temperatura dos alimentos sdo cruciais. Adicionalmente, a
sua durabilidade e facilidade de limpeza tornam-no uma opg¢éo pratica e higiénica para qualquer
ambiente de restauracao.

Caracteristicas Técnicas
Caracteristica Valor

Dimensfes Externas 525x810x1285 mm

Compartimento Refrigerado 330x540x348 mm



Caracteristica Valor

Compartimento Aquecido 330x540x508 mm

Capacidade Tabuleiros 4+6 GN 1/1

Classe de isolamento IP 44

Espaco Entre Guias 80 mm

Peso 70 kg

Poténcia de Refrigeracédo 180 W

Poténcia de Aquecimento 1000 W

Temperatura +2°C/+8°C (refrigeracdo) - +30°C/+90°C (aquecimento)
Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

Qual é a capacidade de armazenamento deste carro misto?

Este carro oferece uma capacidade de 4 tabuleiros GN 1/1 para o compartimento refrigerado e 6
tabuleiros GN 1/1 para o compartimento aquecido, permitindo transportar uma combinacado variada
de alimentos.

Posso transportar diferentes tipos de alimentos simultaneamente?

Sim, a sua concepg¢do com compartimentos separados para refrigeracdo e aquecimento permite
transportar e manter distintos tipos de alimentos a temperatura ideal, sem que haja transferéncia de
calor ou frio entre eles.

Este equipamento é facil de manobrar em espacgos apertados?

Equipado com quatro rodas de borracha, sendo duas fixas e duas com travao, o carro é desenhado
para uma excelente mobilidade e estabilidade, mesmo em corredores ou cozinhas com espaco
limitado.

Qual é a durabilidade e material de construcéo do carro?

O exterior em ABS plastificado e o interior em aco inoxidavel garantem uma elevada durabilidade e
resisténcia a corrosdo, sendo facil de limpar e manter, ideal para a exigéncia de uma cozinha
profissional.

E eficiente em termos energéticos?

O isolamento em poliuretano injetado contribui significativamente para a eficiéncia energética do
aparelho, mantendo as temperaturas estaveis por mais tempo e reduzindo o consumo de
eletricidade.



