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Depésito de Gelo Inox 200kg para Maquinas Muster 250-500

Informacoes do Produto

SKU: UD2116.412 Modelo: UD2116.412
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 200 kg Dimensdes: 870 x 790 x 1000 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2116.412

Marca uDlI

Descricao Resumida



Deposito de gelo profissional em aco inoxidavel de 870x790x1000 mm com 200 kg de
capacidade. Ideal para hotelaria e restauracao, compativel com maquinas Muster 250-
500.

Descricao Completa

deposito de gelo em inox — Depdsito de Gelo — Principais Vantagens

Este contentor de gelo profissional, construido em aco inoxidavel robusto, representa a solucao
perfeita para a armazenagem de grandes quantidades de gelo em ambientes de restauracédo e
hotelaria exigentes. A sua durabilidade é inquestionavel, resistindo eficazmente & corroséo e ao uso
diario intensivo, um fator crucial para a continuidade das suas operacdes comerciais.

Com uma capacidade impressionante de 200 kg, este equipamento garante um fornecimento
continuo de gelo, potenciando a eficiéncia do servigco e permitindo que a sua equipa se dedique a
outras tarefas essenciais. O seu design foi concebido para uma integracdo harmoniosa com as
maquinas de gelo da gama Muster 250-500, assegurando um fluxo de trabalho sem interrupcées
indesejadas.

A composicdo em aco inoxidavel contribui ndo sé para uma higienizacdo simplificada e manutencéo
sem complicacdes, mas também para o cumprimento rigoroso das normas de seguranca alimentar,
como as exigéncias do sistema HACCP. Invista na exceléncia e fiabilidade para o crescimento do
seu estabelecimento.

Aplicagcbes Profissionais

Um reservatorio de gelo como este é indispensavel em bares de grande volume, restaurantes de alta
cozinha, hotéis de luxo e cozinhas industriais, onde a necessidade de gelo em grandes volumes é
uma constante. E particularmente adequado para estabelecimentos com um elevado fluxo de
clientes, que exigem um armazenamento eficaz e sanitario, compativel com maquinas de producéo
de gelo de média a alta capacidade. Perfeito para manter bebidas frescas, na preparacdo de
cocktails sofisticados ou na conservacdo de alimentos, garantindo sempre a melhor qualidade e um
servico totalmente ininterrupto.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 870x790x1000 mm



Caracteristica Detalhe

Capacidade de Armazenamento 200 kg

Peso Liquido 74 kg

Peso Bruto 93 kg

Material Aco Inoxidavel

Compatibilidade Maquinas de Gelo Muster 250-500

Perguntas Frequentes

Q: Quais sao as dimensdes deste depdsito de gelo e qual o espaco necessario para a sua
instalagdo?

A: O deposito de gelo tem dimensdes de 870x790x1000 mm (largura x profundidade x altura).
Recomenda-se um espaco adicional de pelo menos 10 cm em todas as laterais para ventilacédo e
manutencao adequadas.

Q: Este depésito de gelo requer alguma instalacdo especial, como ligacdo a rede elétrica ou
hidrica?

A: Nao, este depodsito de gelo nao requer ligagdo a rede elétrica para funcionamento, pois € um
equipamento passivo de armazenamento. Nao necessita de ligacao hidrica, uma vez que ndo produz
gelo, apenas 0 armazena. A sua instalacéo é simples e direta.

Q: Como se deve limpar e fazer a manutencao deste deposito de gelo em aco inoxidavel?

A: Para a limpeza, utilize um pano macio com agua morna e detergente neutro, enxaguando bem e
secando para evitar manchas. A manutencdo regular deve incluir a verificacdo das vedacgbes e a
limpeza da area de armazenamento para garantir a higiene e prolongar a vida util do equipamento.

Q: Este depo6sito de gelo é compativel com outras marcas de maquinas de gelo, além das
Muster 250-500?

A: Enquanto foi projetado para maquinas de gelo Muster 250-500, a compatibilidade com outras
marcas pode depender das dimensdes e caracteristicas especificas da saida de gelo. Aconselhamos
a verificacdo das especificacdes técnicas para garantir o ajuste perfeito.

Q: Quais os beneficios de ter um depdsito de gelo de grande capacidade no meu negd6cio?

A: Um depésito de grande capacidade assegura um abastecimento constante de gelo, mesmo em
picos de procura, otimizando a eficiéncia operacional e reduzindo a frequéncia de reabastecimento.
Garante também a conformidade com as normas de higiene e seguranca alimentar, um aspeto
essencial em qualquer negécio de restauracao.



