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Unidade Refrigeracdo Monobloco CRU5175P, Camaras 5.1-7.5m3

Informacoes do Produto

SKU: TF43937 Modelo: CRUS5175P

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181711603

Imagens do Produto
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“EEB

Especificacoes

Marca TEFCOLD

Modelo CRU5175P



EAN 5708181711603

Descricao Resumida

Unidade de refrigeragdo monobloco CRU5175P para camaras 5.1-7.5m3. Robusta em

inox, com controlo digital e evaporagdo automatica. Eficiéncia garantida.

Descricao Completa

A Unidade de Refrigeracdo Monobloco CRU5175P foi concebida para assegurar a
conservacao ideal de alimentos em camaras frigorificas de pequena e média dimensao, com
volumes entre 5.1 e 7.5 metros cubicos. Este equipamento é a solugcdo robusta para
ambientes de cozinha profissional, garantindo uma refrigeracéo eficaz e homogénea. Gragas
a sua tecnologia de ponta, permite manter a qualidade e a seguranca dos produtos

alimentares, crucial para a exceléncia operacional do seu estabelecimento.

Unidade de Refrigeracdo Monobloco — Caracteristicas Técnicas

Modelo CRU5175P

Gama de Temperaturas 0a+8°C

Dimensdo Externa (LxPxA) 600 x 859 x 880 mm
Dimensdo da Embalagem (L xPxA) 700 x 1110 x 1170 mm
Peso Bruto/ Liquido 80/ 70 kg

Acabamento Exterior Aco inoxidavel

Tipo de Descongelacdo Automatico, gas quente
Refrigerante R290

Carga de Refrigerante 130 g



Consumo de Energia (24h) 18.72 kWh/24h

Consumo Anual de Energia 6833 kWh/ano
Poténcia de Entrada 1240 W

Tensdo / Frequéncia 220-240/50 V/Hz
Classe Climatica 5

Luz Interior LED

Tipo de Controlador Eletrénico

Tipo de Arrefecimento Ventilado
Termémetro Sim

Capacidade de Refrigeracéo (Camar a) 51-75m3

AplicacOes Profissionais

Esta unidade é ideal para diretores de F&B e chefes executivos que procuram solucbes de frio
eficientes para os seus estabelecimentos. Perfeita para restaurantes de média a grande dimenséo,
hotéis com servico de buffet, ou cantinas que necessitam de manter uma cadeia de frio ininterrupta.
Assegura a conformidade com as rigorosas normas HACCP, otimizando a rotacdo de stock e

minimizando perdas, mesmo em ambientes com temperaturas ambiente elevadas.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha da Unidade de Refrigeracdo Monobloco CRU5175P representa um investimento na
durabilidade e na eficiéncia operacional do seu negécio. O acabamento em aco inoxidavel confere
uma higiene superior e resisténcia a corrosao, enquanto a evaporacdo automatica da condensacao
reduz significativamente a necessidade de manutencdo manual. A sua capacidade de operar em
temperaturas ambiente até +43°C (Classe Climatica 5) garante um desempenho fiavel, mesmo nos

picos de trabalho mais intensos na sua cozinha profissional.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima da camara frigorifica que esta unidade suporta??



Esta unidade de refrigeracdo monobloco é otimizada para camaras frigorificas com um volume entre
5.1 e 7.5 metros cubicos, garantindo um arrefecimento eficiente e consistente para este tipo de

espaco.

E facil de instalar??

Sim, sendo uma unidade monobloco, a sua concecdo simplifica significativamente o processo de
instalacdo em comparacao com sistemas de refrigeracao divididos, exigindo menos tempo e méo de

obra especializada.

Que tipo de manutencéao requer esta unidade??

A unidade possui evaporacdo automatica de condensacédo e descongelagdo a gas quente, o que
reduz a manutencdo diaria. Recomenda-se a limpeza periédica do condensador e verificacbes

técnicas anuais para assegurar o seu bom funcionamento e longevidade.

Qual o impacto ambiental do refrigerante R290?7?

O refrigerante R290 (propano) é um hidrocarboneto natural com um Potencial de Aquecimento
Global (GWP) muito baixo, 0 que o torna uma escolha mais ecoldgica e eficiente energeticamente

em comparacao com refrigerantes sintéticos.

Esta unidade pode ser utilizada em cozinhas com altas temperaturas??

Sim, classificada com a Classe Climatica 5, esta unidade foi concebida para funcionar eficientemente
em ambientes com temperaturas ambiente até +43°C e 65% de humidade, sendo ideal para as

condicdes desafiantes de uma cozinha industrial.



