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Unidade Congelagcao Monobloco 5,1-7,5m3 CRU5175N

Informacoes do Produto

SKU: TF43942 Modelo: CRUS5175N

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181711658

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca TEFCOLD

Modelo CRU5175N



EAN 5708181711658

Descricao Resumida

Unidade de congelagdo monobloco robusta para camaras frigorificas de 5,1-7,5m3, com
temperatura de -10 a -20°C e descongelacdo automatica. ldeal para cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Concebida para otimizar o processo de congelacdo em camaras frigorificas modulares de

médio volume, a unidade de congela¢cdo monobloco CRU5175N oferece uma solucao robusta
e energeticamente eficiente para cozinhas profissionais, restaurantes e hotelaria. Esta
unidade frigorifica assegura uma preservagdo impecavel dos seus alimentos e ingredientes,
mantendo-os num intervalo de temperatura ideal de -10 a -20 °C, crucial para a seguranca
alimentar e a qualidade do produto final. Com o seu sistema de evaporagdo automatica de
condensacdo e controlo digital preciso, a sua equipa beneficia de um funcionamento
simplificado e uma manutengcdo reduzida, garantindo que o seu stock permanece em

condic¢des 6timas, mesmo durante periodos de elevada exigéncia operacional.

Unidade Congelacdo Monobloco — Caracteristicas Técnicas

Gama de Temperaturas -20a-10 °C

Dimensdo Externa (LxPxA) 600 x 996 x 870 mm
Dimensdo da Embalagem (LxPxA) 1060 x 540 x 995 mm
Peso Bruto/ Liquido 105/95 kg
Acabamento Exterior Aco inoxidavel

Tipo de Descongelacdo Automatico, gas quente

Refrigerante R290 g



Carga de Refrigerante 150 g

Consumo de Energia (24h) 27.02 kWh/24h
Consumo Anual de Energia 9864 kWh/ano
Poténcia de Entrada 2190 W

Tensdo/ Frequéncia 220-240/50 V/Hz
Termémetro Sim

Capacidade de Refrigeracdo (camara

frigor ifica) >h-rem
Classe Climatica 5

Luz Interior LED

Tipo de Controlador Eletrénico
Tipo de Arrefecimento Ventilado

AplicacOes Profissionais

Este sistema de congelacao é indispensavel para qualquer estabelecimento que necessite de manter
um controlo rigoroso sobre a temperatura dos seus produtos congelados. E a escolha perfeita para
cozinhas de restaurantes de grande volume que requerem congelacdo profunda rapida, para
armazenagem de produtos em hotéis de 5 estrelas que servem grandes buffets, e para a indUstria de
catering que exige a manutencdo da cadeia de frio em ambientes desafiantes. A sua robustez e
capacidade de operar em temperaturas ambiente elevadas tornam-no ideal para espagos com
ventilagdo limitada ou em regides de clima mais quente, garantindo a integridade do stock e o

cumprimento das normas HACCP sem falhas.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha desta unidade monobloco traduz-se em fiabilidade e desempenho superior. O seu design
em aco inoxidavel ndo s6 confere uma durabilidade excecional, resistindo aos rigores de uma
cozinha industrial, como também facilita a limpeza e a manutencao da higiene. O refrigerante R290,

de baixo impacto ambiental, aliado a descongelacdo automatica por gas quente, representa uma



solucdo ecolégica e que minimiza as paragens para manutencao. O controlo digital preciso e o
termoémetro integrado permitem monitorizar e ajustar a temperatura com facilidade, dando ao Chef
Executivo a tranquilidade de que os seus ingredientes estdo sempre nas condi¢cdes ideais para a

confecdo. E um investimento que otimiza a eficiéncia operacional e reduz os custos a longo prazo.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima da camara frigorifica compativel com esta unidade de
congelacdo??

Esta unidade monobloco é otimizada para camaras frigorificas com uma capacidade de 5,1 a 7,5
metros cubicos, garantindo um desempenho de congelacdo eficaz e uniforme para volumes de

armazenamento intermédios.

E necessario realizar a descongelacdo manual do equipamento??

N&o, esta unidade de congelacao possui um sistema de descongelagédo automatica por gas quente,

o que elimina a necessidade de intervencdo manual frequente e otimiza a eficiéncia energética.

Qual o tipo de refrigerante utilizado e quais as suas vantagens??

O equipamento utiliza o refrigerante R290, conhecido pelo seu baixo potencial de aguecimento global
(GWP) e alta eficiéncia termodinamica, contribuindo para um funcionamento mais ecoldgico e

econdémico.

Como é feita a manutencéo e limpeza exterior desta unidade??

A unidade possui um acabamento em acgo inoxidavel, permitindo uma limpeza facil e rapida com

produtos neutros e um pano humido, assegurando a higiene necessaria em ambientes profissionais.

Pode esta unidade operar em ambientes com alta humidade e temperatura??
Sim, o equipamento foi concebido para manter a sua eficiéncia de congelacdo mesmo em condi¢ces
ambientais exigentes, suportando temperaturas até +43°C e 65% de humidade, o que é ideal para

cozinhas com ambientes controlados.



