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Acesso rapido
ao produto

Máquina de Gelo em Flocos 157 kg/dia 560x569x600 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2116.328 Modelo: MAQUINA DE GELO FLOCOS
GRANULOS G 160A HC

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI



Modelo MAQUINA DE GELO FLOCOS GRANULOS G 160A HC

Descricao Resumida

Máquina de gelo em flocos com produção diária de 157 kg, ideal para refrigeração e

apresentação de produtos em restauração, hotelaria e retalho. Dimensões:

560x569x600 mm.

Descricao Completa

Máquina de Gelo em Flocos – Principais Vantagens

Esta máquina de gelo profissional produz flocos com uma forma irregular, ideal para diversas

aplicações que exigem adaptabilidade. A combinação de um sem-fim e um quebra-gelo gera uma

estrutura granulada que se molda facilmente, permitindo uma apresentação criativa e eficaz dos seus

produtos.

Com temperatura abaixo de 0 °C e alta maleabilidade, os flocos são perfeitos para realçar a frescura

de alimentos, bebidas ou para fins terapêuticos. A simplicidade do seu processo de produção

garante não só uma operação eficiente, mas também uma significativa redução nos custos

operacionais, otimizando o seu investimento.

Construída em aço inoxidável AISI 304 com acabamento Scotch Brite, esta máquina oferece

durabilidade excepcional e fácil manutenção, essencial para ambientes de trabalho exigentes. O seu

design robusto e a capacidade de operar em temperaturas ambientes elevadas (até +43 °C)

asseguram um desempenho consistente em qualquer cozinha ou espaço comercial.

Aplicações

A versatilidade do gelo em flocos torna esta máquina indispensável em variados setores. É

amplamente utilizada em hipermercados e peixarias para a conservação e apresentação de produtos

frescos, garantindo a sua integridade e atratividade visual. No setor da hotelaria e restauração, é

ideal para buffets, saladas, bebidas e montras de exposição, onde a estética e a manutenção da

frescura são cruciais.

Além disso, encontra aplicação em ginásios, centros de bem-estar e spas para fins terapêuticos e

tratamentos de recuperação. No âmbito médico, é utilizada em clínicas e hospitais para crioterapia e

para o transporte seguro de amostras que necessitam de baixa temperatura. A sua robustez e



capacidade de produção tornam-na adequada para estabelecimentos com elevado volume de

produção de gelo.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (LxPxA) 560x569x600 mm

Produção de Gelo 157 kg/dia

Consumo de Água 1 Lt/kg

Gás Refrigerante R-290

Peso Líquido / Bruto 63 kg / 74 kg

Tensão 230 V

Temperatura Ambiente Máxima +43 °C

Acabamento AISI 304 SS Scotch Brite


