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Maguina de Gelo em Escama Industrial 900 Kg/24h 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2116.259 Modelo: UD2116.259
Marca: uDI EAN: N/D
Peso: 900 kg Dimensdes: 1107 x 700 x 880 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2116.259

Marca uDlI

Descricao Resumida



Maquina profissional de gelo em escama com producdo de 900 kg/24h. Ideal para

refrigeracéo intensiva em hotelaria, restauracéo e industria. Tenséo de 400V.

Descricao Completa

Gerador de Gelo em Escama — Principais Vantagens

Concebido com materiais de exceléncia, este gerador de gelo em escama é a solugéo ideal para
uma producdo continua e de alto desempenho. O seu evaporador fixo assegura a integridade do
circuito de refrigeracdo, garantindo a obtencado de flocos de gelo super-refrigerados e secos,
fundamentais para a conservacao impecavel de produtos, especialmente em indUstrias exigentes.

Com uma capacidade de producdo notavel de 900 kg em 24 horas, este equipamento esta
preparado para as mais rigorosas necessidades de gelo em grande volume. A sua construgéo
robusta e o acabamento em aco inoxidavel AISI 304 SS Scotch Brite ndo sé conferem uma
longevidade superior, mas também simplificam a higienizagcdo e manutencdo, cumprindo os mais
elevados padrbes de seguranca alimentar.

A tecnologia avancada deste equipamento permite a producdo de gelo com temperaturas que
oscilam entre -5 °C e -10 °C, e uma espessura ajustavel de 1,5 mm a 3 mm. Estas caracteristicas
tornam-no particularmente eficaz para diversas aplicacdes, assegurando a maxima eficiéncia
energética e operacional em ambientes profissionais de alta exigéncia.

Aplicagcbes Profissionais

Esta maquina de gelo em flocos é a escolha ideal para uma vasta gama de setores que requerem
gelo de qualidade superior e em grandes quantidades. E amplamente utilizada em industrias
pesqueiras, onde a refrigeracdo com gelo em escama € crucial para manter o pescado fresco por
mais tempo, devido a sua grande superficie de contacto e capacidade de arrefecimento rapido.

Nos setores de carne e laticinios, o gelo em escama contribui significativamente para a manutencao
da cadeia de frio durante o processamento e transporte. Assim, previne-se a proliferacdo bacteriana
e preservam-se as propriedades organoléticas dos alimentos. E também indispensavel em industrias
guimicas e da construcdo para processos que exigem um controlo de temperatura rigoroso ou
arrefecimento de misturas especificas.

Adicionalmente, este equipamento é perfeito para grandes cozinhas industriais, servicos de catering
de grande escala e qualquer estabelecimento de hotelaria e restauracdo que necessite de uma
producédo consistente e fiavel de gelo em escama para a refrigeracdo de produtos ou para a
preparacdo de bebidas especiais que beneficiam de um arrefecimento rapido e eficaz.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Dimensdes (LPA)

Producéao de gelo em escama
Consumo de agua

Gas refrigerante

Peso Liquido/Bruto

Tenséo

Classe tropical

Material

Temperaturas do gelo

Espessura do gelo

Detalhe

1107 x 700 x 880 mm

900 Kg/24h

1.69 Lt/kg

R-452A

241 kg / 262 kg

400 V

+43 °C

AISI 304 SS (aco inoxidavel)
-5°Ca-10°C

1,5 mma3 mm

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do gelo em escama para a industria alimentar?

O gelo em escama possui uma grande superficie de contacto, arrefecendo rapidamente os produtos
sem pontos de congelacgéo localizados, o que €é ideal para conservar peixe, carne e laticinios frescos,
mantendo a humidade e evitando danos.

Esta maquina de gelo é adequada para que tipo de ambientes profissionais?

Gracas a sua classe tropical de +43 °C e a robusta construcdo em aco inoxidavel AISI 304, a
maquina € ideal para ambientes desafiadores, como cozinhas industriais, fabricas de processamento
alimentar e areas de producao intensiva com altas temperaturas ambientais.

Como a espessura e temperatura do gelo podem ser ajustadas?

A maquina permite ajustar a espessura do gelo entre 1,5 mm e 3 mm, e as temperaturas de
producéo variam entre -5 °C e -10 °C, proporcionando uma versatilidade essencial para diferentes
requisitos de refrigeracao e aplicacdes especificas.

Quais os requisitos de instalacéo elétrica e hidrica para este equipamento?

Este equipamento opera com uma tensdo de 400 V, sendo fundamental que a instalacdo elétrica
seja realizada por um profissional qualificado para garantir cablagem e disjuntores adequados. Para
a ligacdo hidrica, recomenda-se a ligacao a rede de agua potavel preferencialmente com filtro para
otimizar a qualidade do gelo e prolongar a vida util do sistema.



Como deve ser feita a manutencao e limpeza da maquina de gelo?

A manutencao regular e a limpeza séo cruciais para o desempenho e higiene da maquina. Sugere-se
a limpeza diaria do exterior com um pano humido e a desinfecao periddica do reservatério de gelo.
Para uma manutencdo mais aprofundada, incluindo a verificacdo do sistema de refrigeragdo e do
evaporador, o ideal é contactar um técnico especializado a cada seis meses.



