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Maquina de Gelo 22kg/24h Cubo 13g Encastravel

Informacoes do Produto

SKU: UD2116.251 Modelo: UD2116.251
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 4 kg Dimensdes: 540 x 430 x 470 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo UD2116.251

Marca UDEX

Descricao Resumida




Maquina de gelo encastravel profissional com producéo de 22kg/24h de cubos de 13g.

Design compacto para bares e restauracgéo.

Descricao Completa

Méaquina de Gelo Encastrdvel — Maquina de Gelo Profissional — Principais
Vantagens

Concebida para o setor de restauracdo e hotelaria, este equipamento de gelo de encastrar
proporciona uma producéo eficaz e continua de cubos de gelo limpidos e cristalinos. O seu sistema
de pulverizacdo em evaporador horizontal garante um processo de formacdo do gelo onde as
impurezas da agua séo removidas, resultando em cubos de 13 gramas de exceléncia superior.

A sélida construcdo em Aco Inoxidavel AISI 304 com acabamento Scotch Brite assegura a sua
longevidade e uma manutencéo simplificada, qualidades indispensaveis para ambientes de trabalho
intensivo. A sua operacdo eletromecéanica otimiza o fluxo de trabalho e garante a fiabilidade do
desempenho.

Com um sistema que permite o funcionamento em ambientes com temperaturas até +43 °C (Classe
Tropical), este aparelho é versatil para diversas instalacdes, desde bares com climas mais quentes
até cozinhas industriais onde o controlo térmico é fundamental. A capacidade do reservatorio de 4 kg
e a producéo diaria de 22 kg de gelo garantem um abastecimento adequado para as necessidades
quotidianas do seu negécio.

Aplicacdes Profissionais

Este gerador de gelo profissional constitui uma solucdo essencial para estabelecimentos como cafés,
restaurantes requintados, unidades hoteleiras e pastelarias, onde a qualidade e o volume de gelo
produzido s&o cruciais. E perfeitamente adequado para a preparacédo de bebidas refrescantes, a
conservacao de alimentos frescos ou a apresentacao em buffets.

O seu design encastravel permite uma integracdo discreta em balcdes ou cozinhas com espacgo
limitado, mantendo a capacidade produtiva sem comprometer a estética ou a funcionalidade do
ambiente. A facilidade de utilizagcdo e manutencdo tornam-no uma opc¢ao ideal para negdcios com
elevado volume de clientes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (L x P x A) 540x430x470 mm

Capacidade do Deposito 4 Kg

Producgéo de Cubos de Gelo / 24h 22 kg

Tipo de Cubo 13 gr

Consumo de Agua 4.5 Lt/kg

Gas Refrigerante R452A

Peso Liquido / Bruto 34 kg / 39 kg
Poténcia 320 W

Tenséo 230V

Classe Tropical +43 °C
Acabamento AISI 304 SS Scotch Brite
Funcionamento Eletromecanico

Perguntas Frequentes

Q: Quais sdo as dimensfes desta maquina de gelo e 0 espaco necessario para a sua
instalacdo?

A: Esta maquina de gelo encastravel possui dimensdes de 540x430x470 mm (largura x profundidade
x altura). Para garantir a correta ventilagdo e funcionamento, sem comprometer a sua eficiéncia nem
a durabilidade, € crucial prever um espac¢o adicional minimo de 5 cm em cada lado e na parte
traseira, bem como 10 cm na parte superior, para dissipacéo do calor.

Q: Quais sao os requisitos de instalacéo para esta maquina de gelo profissional?

A: A maquina requer uma ligacdo elétrica de 230 V e uma ligagdo a rede de agua potavel, com
presséo adequada. E igualmente necesséaria uma saida para escoamento da agua, a fim de gerir o
excesso e a drenagem do tanque. Recomendamos que a instalacdo seja efetuada por um técnico
especializado para assegurar o cumprimento das normas de seguranca e funcionamento.

Q: Como se realiza a manutencéao e limpeza da maquina de gelo?

A: A manutencao regular inclui a limpeza do depoésito de agua, a higienizacdo do evaporador e a
verificagcdo dos filtros de ar (se presente), para garantir a qualidade do gelo e a eficiéncia da
maquina. Recomenda-se a descalcificagdo periddica, consoante a dureza da agua local, e a limpeza
externa com um pano macio e detergente neutro. Consulte sempre o manual do utilizador para
instrucdes especificas.



Q: Qual o tipo de cubo de gelo produzido e qual a sua capacidade de dep6sito?

A: Esta maquina produz cubos de gelo de 13 gramas, ideais para uma ampla variedade de bebidas e
aplicacbes no setor da restauracao. A capacidade do depdésito interno € de 4 kg, assegurando um
stock de gelo pronto a usar, mesmo em periodos de maior procura no seu estabelecimento. A
producao diaria maxima atinge os 22 kg.

Q: Quais séo as caracteristicas do acabamento exterior da maquina?

A: A maquina apresenta um acabamento exterior em aco inoxidavel AISI 304 com design Scotch
Brite. Este tipo de acabamento ndo s6 confere um aspeto elegante e profissional, como também
oferece elevada resisténcia a corrosdo, facilidade de limpeza e durabilidade, caracteristicas

essenciais para ambientes de utilizacao intensiva como cozinhas profissionais.



