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Acesso rapido
ao produto

Bancada /Mesa de refrigeração para pizza GN1/1 PT920

Informacoes do Produto

SKU: TF16454 Modelo: PT920

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181355715

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca TEFCOLD

Modelo PT920



EAN 5708181355715

Descricao Resumida

Características Técnicas

Dimensão interna (LxPxA): 830 x 515 x 526 mm

Dimensão externa (LxPxA): 900 x 700 x 1100 mm

Dimensão da embalagem (LxPxA): 980 x 770 x 1250 mm

Peso bruto / líquido: 113 / 103 kg

Volume bruto / líquido: 260 / 225 l

Consumo de energia: 2.2 kWh/24h

Potência de entrada: 155 W

Tensão / Frequência: 220-240/50 V/Hz

Gama de temperaturas: +2 a +10 °C

Acabamento exterior: SS304

Acabamento interior: SS304

Classe climática: 4

Tipo de controlador: Eletrónico

Tipo de arrefecimento: Assistido por ventilador

Tipo de descongelação: Automático

Refrigerante: R600a g

Carga de refrigerante: 68 g

Termómetro: Sim

Consumo anual de energia: 803 kWh/ano

Nível de ruído: 42 dB(A)

Carga de contentor de 40 pés: 72 pçs

Pés / Pernas: 4 pés reguláveis



Cor da prateleira: Branco

Dimensões da prateleira: GN1/1

Descricao Completa

Descrição Técnica

A gama de mesas de pizza PT é fabricada em aço inoxidável SS304. Tem um tampo em granito,

ideal para a confeção de pizzas, uma vez que se mantém fresco e dificulta a aderência da massa.

Estão disponíveis em vários tamanhos, com 2 ou 3 portas. Também é possível personalizá-las com

gavetas. Disponíveis com ou sem porta-condimentos para bandejas GN1/3 os porta-condimentos

também podem ser adicionados posteriormente.

Aço inoxidável

Tampo de trabalho em granito

Arrefecimento de tabuleiros GN1/6

Descongelação automática

Porta(s)

Pernas reguláveis

Arrefecimento assistido por ventilador


