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Forno a Gas Fixo para Pizza UG120K Mosaico, 7 Pizzas @30cm

Informacoes do Produto

SKU: UD2111.572 Modelo: FORNO PIZZA A GAS FIXO UG120K
MOSAICO
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo FORNO PIZZA A GAS FIXO UG120K MOSAICO

Descricao Resumida



Forno a gas fixo para pizza, com capacidade para 7 pizzas de @30cm simultaneamente

e producao de 105 pizzas/hora. Controlo digital de temperatura para maxima eficiéncia.

Descricao Completa

forno a gas pizza — Forno a Gas Fixo para Pizza — Principais Vantagens

Concebido para o ambiente profissional HORECA, este forno a gas fixo oferece uma performance
excecional, garantindo uma produgdo de pizzas otimizada e consistente. A sua construgdo robusta,
com material refratario vibrado de elevado percentual de Oxido de aluminio, assegura uma
durabilidade superior e uma retencdo de calor inigualavel, essencial para o ritmo exigente de

restaurantes e pizzarias.

O inovador sistema de aquecimento ciclometrico, aliado a um queimador ecol6gico, ndo s6 reduz
significativamente o consumo de gas, mas também proporciona uma cozedura uniforme e eficiente.
Com controlo independente da temperatura do chao e da cupula, através de um controlador digital
preciso, tera sempre o dominio total para obter pizzas perfeitas, crocantes e saborosas.

A otimizacao da temperatura € reforcada por um ventilador inteligente que previne o arrefecimento,
mantendo o ambiente ideal para a cozedura continua. Adicionalmente, o sistema de recirculacdo de
gases atua como um economizador de energia, maximizando a eficiéncia térmica e minimizando os

custos operacionais do estabelecimento.

Aplicacodes

Este forno a gas é ideal para pizzarias de alto volume, restaurantes com forte aposta em pizzas
artesanais, hotéis com servico de restauracdo e espacos de catering que necessitem de uma
solucao fiavel e potente. A sua capacidade de produzir até 105 pizzas por hora torna-o perfeito para
estabelecimentos com grande afluéncia de clientes, garantindo rapidez e qualidade em cada dose.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens&es (LXPxA) 1710x1900x2050 mm
Capacidade de Pizzas (@30 cm) 7 unidades

Producéo por Hora 105 pizzas/hora



Consumo GPL

Consumo Gas Natural (G20)

Peso Liquido

Poténcia

Tensao

1.9 kg/h

3.3 m3h

1400 kg

26 kW

230V



