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Forno de Pizza Lenha/Gas Fixo Profissional 9 Pizzas @30cm

Informacoes do Produto

SKU: UD2111.562  Modelo: FORNO PIZZA LENHA/GAS FIXO
MODELO UDXIM120V

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo FORNO PIZZA LENHA/GAS FIXO MODELO UDXIM120V

Descricao Resumida



Forno de pizza profissional lenha/gas fixo, capacidade para 9 pizzas @30cm, ideal para

restauracdo. Camaras separadas para eficiéncia e controlo.

Descricao Completa

Forno Pizza Lenha/Gas Fixo — Principais Vantagens

Este inovador forno oferece a versatilidade de cozedura a lenha e a gas, permitindo aos profissionais
da restauracéo adaptar-se as necessidades especificas de cada momento. A capacidade de produzir
até 135 pizzas por hora, com um didmetro de @30cm, garante um servico eficiente e de alta

qualidade, mesmo em periodos de maior afluxo.

A estrutura de dupla camara assegura a separacao entre as fontes de calor, otimizando o sabor e a
textura da pizza. A camara de lenha, com gaveta para recolher cinzas, facilita a limpeza e
manutencao, enquanto a camara a gas, equipada com um queimador ecoldgico, oferece controlo
preciso da temperatura e flexibilidade de combustivel (GPL ou gas natural).

Com poténcia de 26 kW e construido para durabilidade, este equipamento € uma solucéo robusta e
fihvel para pizzarias, restaurantes e hotéis que procuram exceléncia operacional e a auténtica
gualidade da pizza cozida a lenha, complementada pela conveniéncia do gas.

Aplicacdes

Ideal para pizzarias de elevado volume, restaurantes com oferta alargada de pizzas, hotéis e
empreendimentos turisticos que desejam providenciar uma experiéncia gastrondmica auténtica.
Adequado para cozinhas industriais que procuram flexibilidade entre a cozedura tradicional a lenha e
a eficiéncia do gas, garantindo sempre um produto final de qualidade superior.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensd&es (LXPxA) 1900x2170x1880 mm
Capacidade de Pizzas 9 pizzas @30 mm
Producéo por Hora 135 pizzas/hora

Consumo GPL 1.9 kg/h



Caracteristica

Consumo Gés Natural (G20)

Consumo de Lenha

Peso Liquido

Poténcia

Tensao

Detalhe

3.3 m3h

5-6 kg/h

1950 kg

26 kW

230V



