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Bancada Refrigerada Saladette GN 1/1 GS91 - 900mm

Informacoes do Produto

SKU: TF16480 Modelo: GS91

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181362157

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca TEFCOLD

Modelo GS91



EAN 5708181362157

Descricao Resumida

Bancada refrigerada de 900mm para saladas GN 1/1, com refrigeragdo ventilada e
descongelacdo automatica. Ideal para manter ingredientes frescos em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

No dinamico ambiente de uma cozinha profissional, a eficiéncia e a frescura dos ingredientes
sao cruciais. Esta bancada refrigerada, conhecida como saladette, foi concebida para otimizar
a sua area de preparacdo de alimentos, garantindo que saladas, sanduiches e outros
componentes delicados se mantenham na temperatura ideal. Com uma construg¢ao robusta e
funcionalidade inteligente, o equipamento minimiza o desperdicio e acelera a sua mise en

place diaria.

bancada refrigerada saladette GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Dimens&o Externa (LxPxA) 900 x 700 x 877 mm
Dimensdo Interna (L xPxA) 830 x 515 x 526 mm
Volume Bruto/ Liquido 260/ 225 |

Gama de Temperaturas +2a+10°C

Classe Climética 4

Peso Bruto/ Liquido 77167 kg
Acabamento Exterior SS201

Acabamento Interior SS201

Numero e Tipo de Porta 2 portas de batente macicas



NuUmero e Tipo de Estantes 2 prateleiras metalicas brancas (GN1/1)

Tipo de Arrefecimento Assistido por ventoinha
Tipo de Descongelagdo Automético
Refrigerante R600a (68 g)
Classede Energia C

Consumo de Energia 3.12 kWh/24h
Consumo Anual de Energia 1139 kWh/ano
Poténcia de Entrada 155 W

Tensdo / Frequéncia 220-240/50 V/Hz
Nivel de Ruido 42 dB(A)

Pés/ Pernas 4 pés regulaveis
Tipo de Controlador Eletrénico
Termometro Sim

Ambiente M&ximo +30°C, 55% RH
EEI 49.4 %

Aplicacdes Profissionais

Esta unidade de refrigeracdo é uma solucédo indispensavel para diversos estabelecimentos. Em
restaurantes, permite aos chefs ter ingredientes de salada sempre frescos e a mao, agilizando o
servico durante as horas de pico. Para snack-bars e cafetarias, funciona como uma estacdo de
preparacdo de sanduiches e wraps, enquanto mantém os produtos seguros e visivelmente
apetitosos. E também perfeita para buffets de hotel, assegurando uma conservacéo higiénica e

eficiente dos componentes da ementa, desde a fruta fatiada a queijos e charcutaria.

Porqué Escolher Este Equipamento



A escolha deste equipamento significa investir em fiabilidade e desempenho. O seu sistema de
arrefecimento assistido por ventoinha garante uma homogeneidade térmica interna, crucial para a
seguranca alimentar, mantendo a gama de temperaturas entre +2 a +10 °C. A descongelacdo
automatica reduz significativamente a necessidade de intervengcdo manual e 0s custos de
manutencdo, enquanto a compatibilidade com contentores Gastronorm 1/1 maximiza a flexibilidade
na organizacdo. Fabricado em aco inoxidavel SS201, este equipamento promete longevidade e

facilidade de higienizacdo, elementos vitais para qualquer operagcédo de sucesso na restauragao.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade interna desta bancada refrigerada saladette??

A bancada refrigerada oferece um volume liquido de 225 litros, com dimensdes internas de 830 X

515 x 526 mm (LxPxA), otimizada para contentores Gastronorm 1/1.

Como é o processo de descongelacao do equipamento??

Este modelo disp6e de um sistema de descongelacdo automéatico, que minimiza a acumulacéo de

gelo e garante uma manutengdo mais simples e eficiente do equipamento.

Quais as vantagens do sistema de arrefecimento assistido por ventoinha??

O arrefecimento assistido por ventoinha assegura uma distribuicdo uniforme da temperatura entre +2

a +10 °C em todo o armario, preservando a frescura e qualidade dos alimentos.

De que material é construida a bancada e quais os beneficios??

Tanto o exterior como o interior sdo fabricados em ago inoxidavel SS201, proporcionando
durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza, essencial para ambientes de cozinha

exigentes.

Esta bancada é adequada para que tipo de estabelecimentos??

E ideal para restaurantes, cafés, snack-bars e qualquer cozinha profissional que necessite de uma
estacdo de preparacao e conservagdo de saladas, sanduiches ou outros ingredientes frescos, devido
a sua compatibilidade GN 1/1 e temperatura controlada.



