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Acesso rapido
ao produto

Montadora de nata e creme JETWIP /G

Informacoes do Produto

SKU: TF59220 Modelo: JETWIP /G

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181743291

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca TEFCOLD

Modelo JETWIP /G



EAN 5708181743291

Descricao Resumida

Características Técnicas

Dimensão externa (LxPxA): 310 x 630 x 510 mm

Peso bruto / líquido: 57 / 53 kg

Consumo de energia: 0.033 kWh/24h

Potência de entrada: 500 W

Tensão / Frequência: 220-240/50 V/Hz

Acabamento exterior: Aço inoxidável

Acabamento interior: Plástico

Tipo de arrefecimento: Ventilado

Refrigerante: R134a

Consumo anual de energia: 12 kWh/ano

Descricao Completa

Descrição Técnica

Máquina de montagem de creme com cuba de 6 litros. Máquina de grande capacidade produtiva, de

240 l/h. Ideal para pasteleiros. Tanto a nata líquida como a montada são mantidas refrigeradas

durante todo o processo até chegar ao bocal dispensador.

Depósito refrigerado de 6L

Possibilidade de regular a mistura de ar/nata

Ideal para pasteleiros


