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Estante Modular Reforcada 3000x3000mm Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: TF46217 Modelo: CRPF3030

Marca: TEFCOLD EAN: Aquecedores de Batatas

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca TEFCOLD
Modelo CRPF3030
EAN Aquecedores de Batatas

Descricao Resumida



Estante modular robusta 3000x3000mm para otimizagdo do armazenamento em

cozinhas profissionais. Higiene maxima e capacidade de carga excecional.

Descricao Completa

Concebida para resistir aos ambientes mais exigentes, esta estante modular reforcada de
3000x3000mm oferece uma solucdo de armazenamento robusta e higiénica para qualquer
cozinha profissional ou espaco de armazenamento. Com a sua capacidade de ser lavada na
maquina de lavar loica e o design de prateleiras amoviveis, garante a maxima higiene e
facilidade de limpeza, crucial para o cumprimento das normas HACCP. O seu sistema otimiza
0 espaco, permitindo uma organizacdo eficiente e segura de ingredientes e equipamentos

pesados, contribuindo para uma operagéao fluida e sem constrangimentos.

estante modular reforcada — Caracteristicas Técnicas

Modelo Shelf Rack System Kit CRPF3032
Dimensdes (AxL) 30003000 mm

Capacidade por prateleira 90 kg

Carga maxima sistema (2 prateleiras) 450 kg

Peso Bruto 88 kg

Peso Liquido 76 kg

Aplicac@es Profissionais

Esta robusta estrutura de arrumacéo € ideal para a organizacédo de espacos de grande volume, como
cozinhas industriais, despensas de restaurantes de alta rotagdo, ou camaras frigorificas de hotéis. A
sua capacidade de suportar cargas elevadas, aliada a facilidade de manutencdo, torna-a perfeita
para chefs executivos que necessitam de otimizar a mise en place, ou para gestores de operacdes

gue procuram solu¢6es duradouras para a rotacdo de stock em ambientes de servi¢o continuo.

Porqué Escolher Este Equipamento



A escolha desta prateleira profissional reflete um investimento em eficiéncia e seguranca alimentar.
As prateleiras sdo fabricadas com materiais que cumprem rigorosos padrdes de higiene, sendo
totalmente lavaveis em maquina de lavar louca. A sua modularidade permite uma adaptacao flexivel
a diferentes layouts, maximizando cada centimetro do seu espaco. Além disso, a sua construcéo
reforcada assegura uma longevidade superior, minimizando a necessidade de substituicbes

frequentes e garantindo um retorno duradouro do investimento.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de carga por prateleira??

Cada prateleira individual deste sistema foi concebida para suportar uma carga maxima de 90 kg,
garantindo seguranca e estabilidade para diversos tipos de produtos e equipamentos. A capacidade

total do sistema é de 450 kg para um moédulo de duas prateleiras.

E facil limpar e manter a higiene deste sistema de estantes??

Sim, as prateleiras sdo compostas por varias partes amoviveis, o que facilita imenso a sua limpeza.
Além disso, podem ser lavadas na maquina de lavar loica, assegurando que o0s mais elevados

padrdes de higiene sejam sempre cumpridos no seu estabelecimento.

Quais as dimens8es completas deste kit de estante??

Este kit de sistema de estante tem uma dimensao generosa de 3000x3000 mm (AxL), sendo ideal
para otimizar o armazenamento em grandes espacos, como camaras frigorificas ou despensas de

cozinhas centrais.

Este sistema é adequado para camaras frigorificas??

Sim, dada a sua robustez e facilidade de limpeza, este sistema de estantes € perfeitamente
adequado para utilizacdo em camaras frigorificas. Ajuda a manter a organizacdo e a higiene em

ambientes de refrigeracdo e congelacao.

Como posso integrar este sistema no meu espaco??

Este € um sistema modular, o que significa que pode ser configurado de diferentes formas para se
adaptar ao layout especifico da sua cozinha ou armazém. A sua flexibilidade permite criar a solucéo

de armazenamento ideal para as suas necessidades.



