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Acesso rapido
ao produto

Sistema de Prateleiras Modular Inox TF45723

Informacoes do Produto

SKU: TF45723 Modelo: Shelf Rack System Kit

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181723200

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca TEFCOLD

Modelo Shelf Rack System Kit



EAN 5708181723200

Descricao Resumida

Maximize o espaço na sua cozinha com o Sistema de Prateleiras Modular Inox

TF45723. Solução robusta e higiénica para armazenamento eficiente em restaurantes e

hotéis.

Descricao Completa

Um sistema de prateleiras versátil é essencial para a gestão eficiente do espaço de

armazenamento em qualquer cozinha profissional. Este sistema modular em inox foi

concebido para maximizar a capacidade e otimizar a organização, permitindo uma rotação de

stock fluida e uma rápida localização de produtos. Ideal para ambientes que exigem os mais

elevados padrões de higiene e durabilidade, assegura uma solução de arrumação robusta e

adaptável às suas necessidades operacionais diárias.

Sistema de prateleiras modular — Características Técnicas

Modelo Shelf Rack System Kit

SKU TF45723

Peso Bruto 88 kg

Peso Líquido 76 kg

GTIN / EAN 5708181723200

Carga de Contentor de 40 pés 110 pçs

Aplicações Profissionais

A capacidade de organização é crucial para a produtividade em cozinhas de restaurantes, hotéis,

empresas de catering e refeitórios institucionais. Este sistema de prateleiras é particularmente



adequado para câmaras frigoríficas, despensas secas e áreas de preparação, onde a necessidade

de arrumação vertical e a resistência à corrosão são prioritárias. Permite uma arrumação segura de

ingredientes, utensílios e equipamentos, contribuindo para um ambiente de trabalho mais eficiente e

em conformidade com as normas HACCP.

Porquê Escolher Este Equipamento

A escolha de um sistema de prateleiras como este, com o modelo Shelf Rack System Kit, é

estratégica pela sua robustez e flexibilidade. A construção em aço inoxidável garante uma

longevidade superior e uma resistência excecional à humidade e às variações de temperatura,

fatores críticos em ambientes de refrigeração e cozinhas profissionais. A sua natureza modular

facilita a adaptação a diferentes espaços e a futuras expansões, protegendo o seu investimento a

longo prazo. Além disso, a sua concepção otimiza a circulação de ar, essencial para a conservação

de alimentos e para a conformidade sanitária.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem de um sistema de prateleiras modular como o TF45723 para uma

cozinha profissional??

A principal vantagem reside na sua adaptabilidade e eficiência. Permite configurar o espaço de

armazenamento de acordo com as suas necessidades, facilitando a organização de stock e

otimizando o fluxo de trabalho na cozinha.

Como posso garantir a máxima higiene ao utilizar este móvel de prateleiras??

Graças à sua construção em aço inoxidável, a limpeza é simplificada. Recomenda-se a utilização de

detergentes neutros e água quente, seguido de secagem completa, para prevenir a acumulação de

resíduos e garantir a conformidade com as normas sanitárias.

Este sistema de armazenamento é adequado para câmaras frigoríficas??

Sim, o material em inox confere-lhe elevada resistência à corrosão e às baixas temperaturas,

tornando-o ideal para utilização em câmaras de refrigeração ou congelação, mantendo a integridade

estrutural e higiénica.

É possível expandir este sistema de prateleiras no futuro, caso as minhas necessidades de

armazenamento aumentem??

Sendo um kit de sistema modular, foi concebido para flexibilidade. Embora os detalhes de expansão

dependam dos acessórios disponíveis, a natureza modular permite potenciais adaptações e

acréscimos para acompanhar o crescimento do seu negócio.

Que considerações de instalação devo ter em conta para este sistema modular em aço inox??



A instalação é concebida para ser prática. É crucial garantir uma superfície nivelada e seguir as

instruções fornecidas para uma montagem segura e estável, assegurando a distribuição uniforme do

peso dos produtos armazenados.


