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Suporte Estrutura Inox para Forno de Pizza 800x640x970 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2110.807 Modelo: SUPORTE STZ425/2P H970mm
Marca: uDl EAN: N/D
Imagens do Produto
wm i

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo SUPORTE STZ425/2P H970mm

Descricao Resumida



Suporte robusto em aco inoxidavel similar, ideal para fornos de pizza e equipamentos
HORECA. Dimensdes de 800x640x970 mm e 32 kg de peso.

Descricao Completa

Suporte Forno Pizza — Suporte Estrutura Inox — Principais Vantagens

Este suporte foi desenhado para complementar fornos de pizza ou outros equipamentos de cozinha
profissional, garantindo uma base robusta e higiénica. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel oferece
durabilidade excecional e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para o exigente ambiente

da restauracdo e hotelaria.

Com dimens6es otimizadas para acomodar uma vasta gama de equipamentos, contribui para uma
melhor organizacdo do espaco de trabalho, permitindo uma operacdo mais fluida e segura. A
estrutura soélida assegura a estabilidade do equipamento, minimizando riscos operacionais.

Ideal para coccdo com eficiéncia e seguranca, este suporte € uma adicdo valiosa para qualquer
cozinha industrial, pizzaria ou estabelecimento HORECA que procure maximizar a funcionalidade e
longevidade dos seus equipamentos.

Aplicacdes

Perfeito para pizzarias, restaurantes, hotéis e cozinhas industriais que necessitem de uma base
elevada e estavel para fornos de pizza, fornos de conveccdo de pequeno porte, ou outros
equipamentos de bancada. A sua altura de 970 mm coloca o equipamento a uma altura ergonémica
ideal para o0 manuseamento diario, facilitando o trabalho da equipa de cozinha.

Adequado para ambientes de alto volume onde a resisténcia e a facilidade de manutencéo séo
cruciais. A sua versatilidade permite a integracdo em diferentes configuracbes de cozinha,
otimizando o fluxo de trabalho e o aproveitamento do espaco.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens6es (LxPxA) 800x640x970 mm

Peso Liquido 32 kg



Caracteristica Detalhe

Peso Bruto 36 kg

Material da Estrutura Aco Inoxidavel (Similar)



