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Sistema de Prateleiras Modular p/ Camara Frigorifica 1800x2400mm

Informacoes do Produto

SKU: TF46227 Modelo: CRNF1824

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181725532

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca TEFCOLD
Modelo CRNF1824
EAN 5708181725532

Descricao Resumida



Sistema de prateleiras modular para camaras frigorificas, ideal para otimizagdo de

espaco e higiene. Capacidade 90kg/prateleira. Componentes lavaveis na loica.

Descricao Completa

A otimizacdo do espaco e a conformidade com as normas de higiene sdo essenciais para
gualquer negdcio na restauracdo e hotelaria. Este sistema de prateleiras modulares é a
solucdo ideal para armazenamento em camara frigorifica, proporcionando organizacao
superior e facil manutengdo. Com design modular e componentes de alta resisténcia, as suas
prateleiras foram concebidas para suportar cargas elevadas, enquanto a sua limpeza

simplificada garante a seguranca alimentar continua, fundamental para o sucesso operacional.

Sistema de prateleiras modulares — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Sistema de Prateleiras Modular
Dimensdes Totais (AxL) 1800x2400mm

Capacidade por Prateleira 90 kg

Peso Bruto 88 kg

Peso Liquido 76 kg

_ Composto higiénico de alta resisténcia, lavavel na
Material o .
maquina de lavar loica

Aplicacdes Profissionais

Este sistema € indispensavel para chefes executivos e gestores de F&B que procuram maximizar o
espaco e manter rigorosos padrdes de higiene. Ideal para camaras frigorificas de restaurantes com
elevado volume de producao, hotéis que necessitam de organizacao impecavel para a mise en place
diaria, ou empresas de catering que exigem flexibilidade no armazenamento de ingredientes
pereciveis. A sua adaptabilidade permite configurar solucdes personalizadas para qualquer fluxo de
trabalho, assegurando a conformidade com as normas HACCP.



Porqué Escolher Este Equipamento

Ao contrario das solugcdes de armazenamento convencionais, este sistema destaca-se pela sua
facilidade de limpeza e robustez excecional. A possibilidade de remover as prateleiras e lava-las na
maquina de lavar loica assegura um nivel de higiene que excede as expectativas, prevenindo a
contaminacao cruzada e prolongando a vida Util dos seus alimentos. A alta capacidade de carga de
90 kg por prateleira, combinada com a sua constru¢do modular, garante um investimento duradouro

gue se adapta as necessidades evolutivas do seu negécio.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de carga de cada prateleira deste sistema??

Cada prateleira individual deste sistema foi concebida para suportar uma carga maxima de 90 kg,
garantindo um armazenamento seguro e fiavel para uma vasta gama de produtos. Esta capacidade

robusta é ideal para o stock intensivo exigido em cozinhas profissionais e camaras frigorificas.

Como é que este sistema de prateleiras contribui para a higiene alimentar??

Este sistema cumpre os mais elevados padrdes de higiene, sendo que as suas prateleiras sao
compostas por varias partes amoviveis que podem ser lavadas na maquina de lavar loica. Esta
caracteristica facilita uma limpeza profunda e regular, crucial para a prevencao de contaminacdes e a

manutencdo da seguranca dos alimentos.

Este sistema de prateleiras pode ser adaptado a diferentes tamanhos de camaras
frigorificas??

Sim, o design modular do sistema permite uma grande flexibilidade na configuracdo, tornando-o
adaptavel a diversas dimensdes e formatos de céamaras frigorificas. Pode otimizar o espaco
disponivel através da adicdo ou remocdo de modulos, de acordo com as suas necessidades

especificas.

Quais os principais beneficios de um sistema modular para a organizagdo do stock??

Um sistema modular oferece a vantagem de uma organizacao eficiente e personalizavel, permitindo
categorizar e aceder facilmente aos produtos. Contribui para uma melhor gestdo do inventario,
agiliza a rotacdo do stock (FIFO) e minimiza o desperdicio alimentar, impactando diretamente a

rentabilidade.

E possivel realizar a manutencéo e limpeza das prateleiras de forma pratica e rapida??

Absolutamente. As prateleiras foram concebidas com componentes amoviveis que simplificam
significativamente o processo de limpeza. Poderem ser lavadas na maquina de lavar loica assegura

uma higienizacéo eficaz e um regresso rapido a operacao, poupando tempo valioso a sua equipa.



