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Suporte de Forno de Pizza em Similinox 800x640x1170 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2110.806 Modelo: SUPORTE STZ425/1P H1170mm
Marca: uDl EAN: N/D
Imagens do Produto
wm i

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo SUPORTE STZ425/1P H1170mm

Descricao Resumida



Suporte profissional em similinox, ideal para fornos de pizza. Medidas: 800x640x1170

mm. Garante estabilidade e otimizagéo do espa¢o em cozinhas HORECA.

Descricao Completa

suporte forno de pizza — Suporte de Forno de Pizza em Similinox —
Principais Vantagens

Este suporte garante uma base sélida e estavel para o seu forno de pizza profissional, essencial para
a seguranca e otimizacdo do espaco na sua cozinha. Construido com materiais de alta qualidade,
como o similinox, oferece durabilidade e resisténcia a corrosao, adequadas para o ambiente exigente

da restauracao.

As dimensdes cuidadosamente pensadas de 800x640x1170 mm permitem uma integragcdo perfeita
com diversos modelos de fornos, elevando-os a altura ideal de trabalho. Esta caracteristica
ergonomica minimiza o esforco fisico e aumenta a eficiéncia operacional during o periodo de maior
afluéncia.

Com um design funcional, o suporte facilita a limpeza e manuten¢éo, um aspeto crucial em qualquer
cozinha profissional que necessite cumprir rigorosas normas de higiene. A sua robustez assegura
uma longa vida util, representando um investimento inteligente para o seu negécio.

Aplicacdes

Ideal para pizzarias, restaurantes, hotéis e cozinhas industriais que utilizam fornos de pizza de
tamanho médio a grande. Perfeito para qualquer estabelecimento do setor HORECA que procure
otimizar o fluxo de trabalho e a funcionalidade do espaco de preparagéo.

Adequado para ambientes de alto volume onde a solidez e a estabilidade do equipamento séo
cruciais para a seguranca dos operadores e para a qualidade constante do trabalho. A sua
versatilidade permite o uso em diferentes tipos de configuracdes de cozinha.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (Largura x Profundidade 800x640x1170 mm
x Altura)



Caracteristica Detalhe

Material da Estrutura Similinox

Peso Liquido 35 kg

Peso Bruto 39 kg



