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Sistema de Estante Modular 1500x2700mm CRNF1529

Informacoes do Produto

SKU: TF46224 Modelo: CRNF1527

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181725501

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca TEFCOLD
Modelo CRNF1527
EAN 5708181725501

Descricao Resumida



Sistema de estante modular 1500x2700mm com prateleiras removiveis e lavaveis,
capacidade de 90kg/prateleira e total de 450kg. Ideal para organizagéo e higiene em

cozinhas profissionais e camaras frigorificas.

Descricao Completa

Concebido para a otimizacdo de espaco e a manutencéo rigorosa da higiene, este sistema de

estante modular é a solucao ideal para cozinhas profissionais, camaras frigorificas e areas de

armazenamento exigentes. Com prateleiras removiveis e lavaveis, assegura uma limpeza

simplificada, essencial para cumprir as normas HACCP. Cada prateleira suporta até 90 kg,

proporcionando uma capacidade robusta para organizar os seus ingredientes e utensilios de

forma eficiente e segura.

Estante Modular para Camara Frigorifica — Caracteristicas Técnicas

Modelo

Dimensdes (apr oximadas do sistema)

Capacidade por Prateleira

Carga Total Maxima do Sistema

Partes Amoviveis

Lavavel naMéaquinade Lavar Loica

Peso Bruto

Peso Liquido

Aplicacdes Profissionais

Shelf Rack System Kit

1500x2700mm

90 kg

450 kg

Sim, para limpeza

Sim

88 kg

76 kg

Este sistema de arrumacao foi concebido para responder as necessidades de diversos ambientes

profissionais. E ideal para otimizar o espaco em camaras frigorificas de restaurantes, garantindo a

organizacdo de stocks e o controlo FIFO. Em cozinhas de hotelaria, facilita a mise en place e o



armazenamento de ingredientes secos ou refrigerados, promovendo a fluidez do trabalho da sua
equipa. A sua robustez e facilidade de limpeza tornam-no indispensavel em qualquer instalacdo que

exija os mais altos padrdes de higiene e eficiéncia, desde pastelarias a cantinas industriais.

Porqué Escolher Este Equipamento

Escolher este sistema de estante modular significa investir na otimizacdo da operacéo diaria e na
seguranca alimentar do seu estabelecimento. Ao contrario das solugdes genéricas, este kit oferece
prateleiras com elevada capacidade de carga individual e um design que permite a remogéo rapida
para lavagem, minimizando o tempo de inatividade e maximizando a produtividade da sua equipa. A
durabilidade e a conformidade com rigorosos padrdes de higiene garantem um ambiente de trabalho

mais eficiente e seguro, reduzindo riscos de contaminacgédo cruzada e facilitando auditorias.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade méxima de carga por prateleira??

Cada prateleira individual deste sistema foi concebida para suportar uma carga maxima de 90 kg,

permitindo o armazenamento seguro de diversos produtos e equipamentos pesados.

E facil limpar e manter o sistema de estantes??

Sim, a limpeza é extremamente facil. As prateleiras sdo compostas por varias partes amoviveis e
podem ser lavadas diretamente na maquina de lavar loica, garantindo os mais altos padrées de

higiene.

Este kit € adequado para uso em camaras frigorificas??

Absolutamente. Este sistema de estante modular € perfeitamente adequado para utilizacdo em
camaras frigorificas, onde a resisténcia a baixas temperaturas e a facilidade de higiene séo cruciais

para a conservacao de alimentos.

Qual a capacidade total de carga do kit??

O kit de sistema de estante tem uma capacidade total maxima de carga de 450 kg, distribuidos de

forma equilibrada pelas prateleiras, permitindo um armazenamento seguro e organizado.

Como este sistema melhora a organizagcdo no meu negocio??

A modularidade e as dimensdes generosas deste sistema permitem configurar o espaco de
armazenamento de forma personalizada, otimizando o acesso aos produtos, facilitando a rotacéo de

stock e contribuindo para um ambiente de trabalho mais organizado e produtivo.



