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Sistema de Prateleiras Modular para Camara Frigorifica

Informacoes do Produto

SKU: TF45866 Modelo: CRPF1524

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181724740

Imagens do Produto
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Descricao Resumida



Otimize o armazenamento na sua camara frigorifica com o sistema de prateleiras
modular TF45866. Duravel e higiénico, ideal para organizar produtos em ambientes de

frio comercial.

Descricao Completa

Um sistema de prateleiras modular € um componente essencial para a gestdo eficiente de
gualquer camara frigorifica profissional. Concebido para otimizar o espa¢o de armazenamento
e garantir os mais elevados padrdes de higiene, este kit robusto oferece uma solucédo ideal
para restaurantes, hotéis e empresas de catering que exigem organizagcdo impecavel em
ambientes de frio. A sua construcdo é pensada para resistir as exigéncias diarias do setor
alimentar, assegurando durabilidade e conformidade com as normas sanitarias mais

rigorosas.

sistema de prateleiras modular — Caracteristicas Técnicas

Modelo Shelf Rack System Kit
Peso Bruto 88 kg

Peso L iquido 76 kg

GTIN/EAN 5708181724740
Carga por Contentor (40 pés) 110 pgs

AplicacOes Profissionais

Este modulo de estantes é indispensavel para qualquer operacédo que utilize camaras frigorificas ou
de congelacédo, desde grandes restaurantes e hotéis com elevada rotacdo de stock, até cozinhas de
catering e centros de distribuicio alimentar. E a base para uma organizacdo que minimiza o
desperdicio, acelera a localizacédo de produtos e garante o cumprimento das diretrizes HACCP para

0 armazenamento seguro de alimentos, especialmente durante os picos de servico.

Porqué Escolher Este Equipamento



Optar por este kit de sistema de prateleiras modular significa investir na otimiza¢éo do seu espaco de
frio e na seguranca alimentar. A sua estrutura permite uma montagem adaptavel as suas
necessidades especificas, maximizando a capacidade de armazenamento mesmo em areas mais
restritas, o que é crucial para gerir a mise en place de forma eficaz. A robustez dos materiais garante

uma longa vida dutil, resistindo a corrosdo e facilitando a limpeza, fatores indispensaveis para a

manutencao de um ambiente de trabalho higiénico e produtivo.

Perguntas Frequentes

Como garantir a maxima higiene com este sistema de prateleiras??

A construcédo do sistema com materiais resistentes e superficies lisas permite uma limpeza facil e
eficaz. Recomenda-se a desinfecdo regular com produtos especificos para ambientes alimentares,

garantindo a conformidade com as normas HACCP e a prevencédo de contaminagdes.

Este sistema de prateleiras é de facil montagem e ajuste??

Sim, este kit foi concebido para uma montagem intuitiva e rapida. O seu design modular permite
ajustar facilmente a configuracdo e a altura das prateleiras, adaptando-se as suas necessidades

especificas de armazenamento e rotagéo de stock.

Qual a relevancia da 'Carga de contentor de 40 pés' nas especificacfes??

Esta especificacdo é crucial para grandes operadores e distribuidores, pois indica a eficiéncia
logistica e o volume que pode ser transportado. Para o comprador final, sugere a capacidade de

producéo e a dimensao das remessas do fabricante.

Este sistema pode ser adaptado a diferentes dimensdes de camaras frigorificas??

Sim, o design modular do sistema de prateleiras foi pensado para flexibilidade. Pode combina-lo e
configura-lo de diversas formas para se adaptar ao espaco disponivel na sua camara frigorifica,

otimizando cada centimetro para o seu inventario.

Quais os beneficios de um sistema de prateleiras modular para frio comercial??
Um sistema modular oferece flexibilidade no layout, melhor aproveitamento do espaco e facilidade de
manutencdo. Ajuda a segregar produtos, facilita o controlo de FIFO (First-In, First-Out) e melhora a

eficiéncia operacional no seu estabelecimento de restauracao.



