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Estante Modular 1500x2400mm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: TF45522 Modelo: CRNF1524

Marca: TEFCOLD EAN: Bases Abertas
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Especificacoes

Marca TEFCOLD
Modelo CRNF1524
EAN Bases Abertas

Descricao Resumida



Sistema de arrumacdo modular 1500x2400mm para cozinhas profissionais. Prateleiras

amoviveis para maxima higiene e carga de 90kg. Otimize o seu espaco.

Descricao Completa

Aumente a eficiéncia da sua cozinha com esta estante modular de 1500x2400mm, uma
solucdo de arrumacdo concebida para resistir as exigéncias dos ambientes de restauracao.
Gracas as suas prateleiras amoviveis, este sistema permite uma limpeza profunda e rapida,
crucial para manter os mais elevados padrdes de higiene. Com uma capacidade de carga
robusta por prateleira, garante a seguranca e organizacdo dos seus ingredientes e

equipamentos, otimizando o fluxo de trabalho e o espaco disponivel.

Estante modular — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (Largurax Altura) 1500 mm x 2400 mm
CargaMéaxima por Prateleira 90 kg

Carga Méxima (por 2 prateleiras) 450 kg

Peso Liquido 76 kg

Peso Bruto 88 kg

AplicacOes Profissionais

Esta estante modular é a escolha ideal para cozinhas profissionais, restaurantes de grande volume,
hotéis com servico de catering extensivo e camaras frigorificas. Perfeita para o armazenamento
organizado de produtos alimentares, utensilios de cozinha e outros consumiveis, garantindo que tudo
esta ao alcance da sua equipa, contribuindo para uma operacéo mais fluida e conforme as normas

de seguranca alimentar.

Porqué Escolher Este Equipamento

A diferenciacdo deste sistema de prateleiras reside na sua facilidade de limpeza e durabilidade

excecional. As prateleiras, totalmente amoviveis e lavaveis ha maquina de lavar loi¢ca, superam as



alternativas fixas, poupando tempo valioso em tarefas de manutencdo. A sua construcao robusta e
modular permite uma adaptacdo flexivel a qualquer configuracdo de espaco, tornando-o um
investimento inteligente para qualquer gestor de operacdes que procure otimizar a funcionalidade e a

higiene do seu ambiente de trabalho.

Perguntas Frequentes

E possivel lavar as prateleiras na maquina de lavar loi¢ca??
Sim, as prateleiras sdo concebidas para serem facilmente removidas e lavadas na maquina de lavar
loica, garantindo uma higiene impecavel. Esta caracteristica simplifica significativamente a

manutencao diaria, contribuindo para um ambiente de trabalho mais limpo e seguro.

Qual a capacidade méaxima de carga por prateleira??

Cada prateleira individual suporta uma carga maxima de 90 kg, permitindo o armazenamento de
itens pesados com total seguranca. O sistema completo, dependendo da configuracédo, pode

suportar até 450 kg em duas prateleiras, assegurando robustez para as suas necessidades.

E facil montar e reconfigurar este sistema de arrumacg&o??

Sim, o design modular do sistema facilita a montagem e permite reconfiguracdes rapidas conforme
as necessidades do seu espaco evoluem. As prateleiras sdo compostas por varias partes amoviveis,

0 que também contribui para a flexibilidade na sua utilizacao.

Onde é mais adequado utilizar esta estante modular??

Esta estante € ideal para uso em cozinhas profissionais, areas de armazenamento de restaurantes,
despensas de hotelaria e até camaras frigorificas. As suas dimensdes de 1500x2400mm oferecem

um espaco consideravel para organizar os seus produtos de forma eficiente.

Quais os beneficios da modularidade para o meu neg6cio??

A modularidade permite-lhe adaptar o sistema de prateleiras as dimensées exatas do seu espaco e
as suas necessidades de arrumacgédo. Podera otimizar cada centimetro, facilitando a rotacdo de stock

e a organizacéao de diferentes tipos de produtos, contribuindo para a eficiéncia operacional.



