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Estante Modular Inox Shelf Rack System Kit

Informacoes do Produto

SKU: TF45709 Modelo: CRPF1521

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181723125

Imagens do Produto

1500

1305

2100
1064
1940

1340

his0 y

- a0 -- 700

Especificacoes

Marca TEFCOLD
Modelo CRPF1521
EAN 5708181723125

Descricao Resumida



Maximize a organizagdo da sua cozinha profissional com a estante modular Inox Shelf

Rack System Kit, duravel e adaptavel a qualquer espaco de armazenamento.

Descricao Completa

Para o Gestor de F&B que procura otimizar cada metro quadrado da sua cozinha ou camara
frigorifica, o Sistema de Prateleiras Modular Inox Shelf Rack Kit oferece uma solucao de
arrumacao inigualavel. Concebido para ambientes profissionais exigentes, este kit permite
uma gestdo de inventario eficiente, garantindo que os ingredientes e equipamentos estejam
sempre organizados e facilmente acessiveis, fundamental para a agilidade no servico e a

conformidade com as normas de higiene.

estante modular inox — Caracteristicas Técnicas

Peso Bruto 88 kg

Peso Liquido 76 kg
GTIN/EAN 5708181723125
Carga de Contentor (40 pés) 110 p¢s

Aplicacbes Profissionais

A versatilidade da Estante Modular Inox Shelf Rack Kit torna-a ideal para uma vasta gama de
aplicacbes em cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracdo. Desde o armazenamento
organizado de ingredientes em camaras frigorificas, onde a resisténcia a humidade e a facilidade de
limpeza séo cruciais para a seguranca alimentar e normas HACCP, até a arrumacao de utensilios e
pequenos equipamentos em despensas ou areas de preparacdo. A sua construcao robusta garante a
estabilidade necessaria para suportar cargas elevadas, sendo indispensavel para a gestao eficiente

do espaco em hotéis, restaurantes, cantinas e catering.

Porqué Escolher Este Equipamento

Ao optar pelo nosso Sistema de Prateleiras Modular, investe numa solugdo que vai além do simples

armazenamento. A sua modularidade permite uma adaptacdo perfeita a qualquer configuracdo de



espaco, otimizando o fluxo de trabalho e minimizando o tempo de procura de artigos. A robustez da
construcéo assegura uma longa vida util mesmo em ambientes de uso intensivo, reduzindo custos de
substituicdo a longo prazo. E a escolha inteligente para gestores de operacdes que priorizam a

durabilidade, a funcionalidade e a manutencao de elevados padrées de higiene.

Perguntas Frequentes

Qual a durabilidade esperada deste sistema de prateleiras??

O sistema Shelf Rack Kit € concebido para uso profissional intensivo, com uma construgédo robusta
que assegura uma durabilidade excecional. E um investimento a longo prazo para a sua cozinha,

resistindo ao desgaste diario.

Como se realiza a limpeza e manutencé&o do sistema??

A limpeza do sistema de prateleiras é simples e rapida, essencial para manter os padrdes de higiene
em cozinhas profissionais. Recomenda-se o uso de detergentes neutros e agua morna, com um

pano macio, seguido de secagem para evitar marcas.

E facil montar e reconfigurar as prateleiras??

Sim, o design modular do Shelf Rack Kit permite uma montagem intuitiva e uma reconfiguracao
flexivel, sem necessidade de ferramentas especializadas. Pode adaptar facilmente a disposi¢ao para

responder as necessidades de armazenamento em constante mudanca.

Este sistema é adequado para camaras frigorificas??

Sim, a Estante Modular Inox Shelf Rack System Kit é perfeitamente adequada para ambientes de

camara frigorifica. A sua construgcdo em material resistente a corrosdo garante um desempenho

fiavel e uma longevidade em condi¢des de baixa temperatura e humidade.

Qual o beneficio de um sistema de prateleiras modular??

Um sistema modular oferece flexibilidade incomparavel, permitindo personalizar a configuragdo do
armazenamento de acordo com as suas necessidades especificas e o espaco disponivel. Facilita a

expansao futura e a reorganizacdo da sua area de trabalho para maxima eficiéncia.



