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Sistema de Estante Modular 1200x1200mm para Frio Comercial

Informacoes do Produto

SKU: TF46218 Modelo: CRNF1212 / CRNF1215

Marca: TEFCOLD EAN: 5708181725440

Imagens do Produto
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Especificacoes
Marca TEFCOLD
Modelo CRNF1212 / CRNF1215
EAN 5708181725440

Descricao Resumida



Sistema de estante modular robusto e higiénico, 1200x1200mm, ideal para camaras

frigorificas. Desenhado para facil limpeza e carga até 90 kg/prateleira.

Descricao Completa

Concebido para a maxima eficiéncia e higiene, este sistema de estantes modular oferece uma
solucdo de armazenamento robusta e adaptavel para qualquer ambiente profissional. Ideal
para camaras frigorificas ou zonas de preparacdo onde a organizacdo e a limpeza sdo
cruciais, permite uma gestao otimizada do espaco, garantindo a integridade dos seus produtos

e 0 cumprimento rigoroso das normas de seguranca alimentar.

Sistema de Estante Modular — Caracteristicas Técnicas

Modelo Shelf Rack System Kit
Dimensdes (L xP) 1200x1200mm

Carga Méxima por Prateleira 90 kg

Carga Méxima (2 Prateleiras) 450 kg

Peso Bruto 88 kg

Peso Liquido 76 kg

GTIN/EAN 5708181725440

Aplicagcbes Profissionais

Este sistema de prateleiras é a escolha ideal para cozinhas profissionais, restaurantes de média e
grande dimensdo, pastelarias, talhos e unidades hoteleiras que necessitam de otimizar o
armazenamento em camaras frigorificas ou zonas de preparagdo. A sua capacidade de suportar
cargas elevadas e a facilidade de limpeza tornam-no indispensavel para a organizacao de stocks,
ingredientes e produtos refrigerados, contribuindo para uma operacgéo fluida e em conformidade com

as exigéncias sanitarias mais elevadas. Melhore a rotagdo de stock e a acessibilidade da sua equipa.



Porqué Escolher Este Equipamento

A exceléncia deste kit de estante reside na sua concec¢do inteligente, que alia robustez e um design
focado na higiene. Ao contrario de solugBes genéricas, as prateleiras desmontaveis e lavaveis em
méquina de lavar louga reduzem significativamente o tempo de limpeza e os riscos de contaminagéo
cruzada, um fator critico em qualquer cozinha profissional. A sua flexibilidade modular permite
adapta-lo a diferentes configuracbes de camara frigorifica, maximizando cada centimetro quadrado

do seu espaco e elevando os padrdes operacionais do seu negocio.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade méxima de carga por prateleira??

Cada prateleira individual deste sistema foi concebida para suportar uma carga maxima de 90 kg,
garantindo um armazenamento seguro e estavel. Para conjuntos de duas prateleiras, a carga total

suportada atinge os 450 kg.

Como se processa a limpeza e manutencgao do sistema??

A limpeza é simplificada gracas a composicao das prateleiras em varias partes amoviveis, permitindo
gue sejam lavadas na maquina de lavar louca. Este design assegura a remocao eficaz de residuos e

a manutencdo dos mais elevados padrdes de higiene.

Este sistema de estantes é adequado para camaras frigorificas??

Sim, o sistema foi especificamente concebido para ambientes de frio comercial, como cémaras
frigorificas. Os seus materiais e design garantem durabilidade e estabilidade mesmo em baixas

temperaturas, prevenindo a corrosao e facilitando a higiene.

Quais as dimensdes exatas deste kit de estante??

Este kit de sistema de estante apresenta dimensfes de 1200x1200mm, oferecendo um espaco de
armazenamento consideravel e otimizado para a maioria das necessidades de stock em cozinhas e

despensas profissionais.

E facil de montar e desmontar para reconfiguragcdes??

A natureza modular do design facilita a montagem e desmontagem, permitindo reconfiguracdes
rapidas e sem esforco. Esta caracteristica € ideal para adaptar o espaco de armazenamento as

necessidades dinamicas de uma cozinha profissional.



