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Suporte de Inox para Forno de Pizza G9/35S

Informacoes do Produto

SKU: UD2110.154 Modelo: SUPORTE PARA FORNO MODELO
G9/35S
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo SUPORTE PARA FORNO MODELO G9/35S

Descricao Resumida



Suporte profissional em aco inoxidavel para forno de pizza modelo G9/35S. Dimensodes

1570x1215x1100 mm, assegura estabilidade e higiene.

Descricao Completa

Suporte forno G9/35S — Suporte para Forno G9/35S — Principais
Vantagens

Este suporte robusto em aco inoxidavel foi desenhado especificamente para o forno modelo G9/35S,
garantindo estabilidade e seguranca inigualaveis no seu espaco de trabalho. A sua construcdo
duradoura assegura uma longevidade excecional, mesmo em ambientes de cozinha industrial de alta

exigéncia.

A otimizacdo do espaco é crucial em qualquer cozinha profissional, e este suporte eleva o seu forno
a altura ideal para uma operacéao ergondmica. Facilita o acesso e a manutencgéao, tornando o fluxo de
trabalho mais eficiente e seguro para os seus colaboradores.

A estrutura em aco inoxidavel de alta qualidade ndo s6 confere uma resisténcia superior a corrosao e
ao desgaste, como também simplifica drasticamente a limpeza. Garanta a maxima higiene e
conformidade com as normas sanitarias sem esforco adicional.

Aplicacdes

Indispenséavel em pizzarias, restaurantes, hotéis e cozinhas industriais que utilizem o forno G9/35S.
Ideal para estabelecimentos que procuram otimizar o espaco e garantir a seguranca e durabilidade
dos seus equipamentos. Perfeito para cozinhas com elevada producéo diéria, onde a estabilidade do
equipamento é fundamental.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens&es (LPA) 1570x1215x1100 mm
Peso Liquido 76 Kg

Peso Bruto 82 Kg

Material da Estrutura Aco Inoxidavel (Similinox)



Caracteristica Detalhe

Compatibilidade Forno Modelo G9/35S



