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Suporte de Forno Profissional para Pizzaria G6/35s 1210x1215x1100 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2110.153 Modelo: UD2110.153
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 65 kg Dimensdes: 1210 x 1215 x 1100 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2110.153

Marca UDEX

Descricao Resumida



Suporte robusto em Similinox (1210x1215x1100 mm) para o forno profissional G6/35s,

essencial para estabilidade e otimizag&o do espaco na sua cozinha industrial.

Descricao Completa

Suporte de Forno Profissional — Principais Vantagens

Este apoio profissional foi meticulosamente concebido para otimizar o espago da sua cozinha,
garantindo a estabilidade e a seguranca do seu equipamento de confecdo. A sua robustez,
construida em aco inoxidavel com acabamento Similinox, confere uma durabilidade excecional e
resisténcia elevada a corroséo, aspetos fundamentais em ambientes de restaurantes que exigem alta
performance.

As dimensbes de 1210x1215x1100 mm foram planeadas para permitir uma integracéo perfeita com
fornos industriais de grande porte, como o modelo G6/35s, disponibilizando uma plataforma soélida e
ergonomica para as tarefas diarias. O design funcional complementa uma estética profissional,
contribuindo para um ambiente culinario organizado e eficaz, quer se trate de fornos de conveccéao
ou modelos mais tradicionais.

Com um peso liquido de 65 kg, este suporte garante grande firmeza, prevenindo movimentos
indesejados durante a operacao intensiva do forno e prolongando a vida util do equipamento. A sua
facilidade de limpeza e manutencdo assegura a conformidade com as rigorosas normas de higiene
para cozinhas profissionais, representando um investimento inteligente para qualquer tipo de
negdcio.

Aplicacfes Profissionais

Este acessorio é ideal para pizzarias com elevado volume de producao, restaurantes movimentados,
hotéis e cozinhas industriais que utilizam fornos de grande capacidade, em particular o modelo
G6/35s. Proporciona uma plataforma de trabalho elevada e estavel, indispensavel para o
manuseamento seguro e eficiente de pizzas ou outros alimentos que requeiram um forno industrial. E
uma solucdo adequada para estabelecimentos onde a fiabilidade e a robustez dos equipamentos sao
prioritarias, garantindo desempenho continuo.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LPA) 1210x1215x1100 mm



Caracteristica Detalhe

Peso Liquido 65 kg

Peso Bruto 69 kg

Material da Estrutura Aco Inoxidavel (Similinox)
Compatibilidade Forno modelo G6/35s

Perguntas Frequentes

P: Quais as dimensdes exatas deste suporte e qual o espaco necessario para a sua
instalacdo?

R: Este suporte de forno profissional possui dimensdes de 1210x1215x1100 mm (largura Xx
profundidade x altura). Para a sua correta instalacdo, recomendamos um espaco ligeiramente
superior a estas medidas, de forma a permitir uma boa circulacdo de ar e facilidade de
manuseamento, garantindo a seguranca e o bom funcionamento do equipamento na sua cozinha
profissional.

P: Como é realizada a limpeza e manutencao deste suporte de forno?

R: A limpeza e manutencdo deste suporte, fabricado em Similinox, sdo bastante simples.
Recomenda-se a utilizacdo de um pano macio com detergente neutro e 4gua morna para a limpeza
diaria. Evite produtos abrasivos ou esfregdes metalicos que possam danificar a superficie e
comprometer a higiene, crucial em qualquer ambiente de restauragao.

P: Este suporte é compativel apenas com o forno G6/35s ou pode ser utilizado com outros
modelos?

R: Este suporte foi especificamente concebido para o forno modelo G6/35s, garantindo um encaixe
perfeito e a maxima estabilidade. Ndo podemos assegurar a compatibilidade e a seguranca total com
outros modelos de fornos, visto que as dimensbes e 0s pontos de apoio podem variar
significativamente. Para outros equipamentos, sugerimos verificar as especificacdes do fabricante ou
contactar-nos para aconselhamento técnico especializado.

P: Este suporte de forno beneficia de alguma garantia e quais as condicdes de assisténcia
técnica?

R: Sim, este suporte de forno beneficia de uma garantia de 1 ano contra defeitos de fabrico. Em caso
de necessidade de assisténcia técnica, devera contactar o nosso servico de apoio ao cliente. A
nossa equipa ira orienta-lo sobre os procedimentos a seguir para acionar a garantia ou solicitar
reparacdo, minimizando o impacto na operacdo do seu negdcio e assegurando a continuidade do
servico.

P: Quais as vantagens do material Similinox na construcéo deste suporte?

R: O Similinox é um tipo de aco inoxidavel que oferece elevada resisténcia a corroséo, durabilidade
superior e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais para um ambiente de cozinha profissional
e exigente. Este material de alta qualidade contribui para a longevidade do suporte e para a



manutencao dos padrbes de higiene, otimizando o seu investimento.



