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Forno a Gas para Pizza Profissional 4 Pizzas 350mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2110.141 Modelo: UD2110.141
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 1.18 kg Dimensdes: 1230 x 1120 x 540 cm

Imagens do Produto

Modelo UD2110.141

Marca UDEX

Descricao Resumida



Forno a gas em aco inoxidavel para pizza. Capacidade para 4 pizzas de 350mm,

controlo eletrénico de temperatura e porta com vidro panoramico.

Descricao Completa

Forno de Pizza — Principais Vantagens

Concebido para restaurantes e cozinhas profissionais exigentes, este equipamento para cozer pizzas
a gas combina durabilidade e eficiéncia excecionais. A sua robustez, aliada a construcéo integral em

aco inoxidavel e a camara de confecdo, garante uma vida Util prolongada e uma higienizacdo
simplificada, fatores cruciais em qualquer ambiente de cozinha profissional ou hotelaria.

A avancada tecnologia de controlo eletrénico da temperatura e da chama assegura resultados de
cozedura uniformes. A porta em vidro panoramico facilita a supervisdo, enquanto a iluminacéo
interna com lampadas de halogéneo oferece visibilidade total do processo, otimizando o fluxo de
trabalho e permitindo uma confecéo mais precisa.

Aplicacdes Profissionais

Este aparelho a gas € ideal para estabelecimentos que servem pizzas como prato principal ou
complemento. E perfeitamente adequado para restaurantes, pizzarias, cafés e bares que procuram
otimizar a sua produgdo com um equipamento fiavel e de alto desempenho.

A sua concecao modular permite a sobreposicdo de até dois modulos, adaptando-se facilmente as
necessidades de expansdo do seu negdcio sem exigir grandes remodelacdes do espaco. E uma
solucéo eficaz para dar resposta rapida a procura, mesmo em periodos de maior afluéncia, sendo
especialmente Gtil em espacos com limitacbes de energia elétrica, visto que utiliza gas GPL ou G20
como fonte energética principal.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensfes Externas
(LxPxA)

1230x1120x540 mm

Largura da Camara 720 mm

Profundidade da
Camara

720 mm



Caracteristica

Altura da Camara

Capacidade de Pizzas
(@ 350 mm)

Capacidade de Pizzas
(9 500 mm)

Producéo Média (& 350

mm)

Producédo Média (@ 500

mm)
Consumo GPL

Consumo G20 (Gas
Natural)

Poténcia Térmica
Nominal

Poténcia Elétrica

Tensao

Peso Liquido

Peso Bruto

Material da Frente

Camara de Cozedura

Pedras Refratarias

Controlo de
Temperatura

Controlo de Chama

Caracteristicas
Adicionais

Detalhe

185 mm

4 unidades

1 unidade

32-36 pizzas/hora

8-9 pizzas/hora

1,18 kg/h

1,58 m3/h

15 kW

0,15 kw
230V

176 kg

204 kg

Aco inoxidavel
Aco inoxidavel

Cordierite com colunas de distribuic&o de calor

Eletrénico

Eletrénico com interruptor de corte

Termostato de segurancga, porta com vidro panoramico, painel de
controlo separado, iluminacéo interna, sobreponivel até dois médulos.



Perguntas Frequentes

Q: Que tipos de gés sao compativeis com este forno?

R: Este forno foi concebido para funcionar tanto com Gas GPL como com Gas Natural (G20), o que
Ihe confere grande versatilidade e flexibilidade na hora de escolher a instalagdo mais conveniente
para o seu espaco.

Q: E possivel instalar mais de um forno deste modelo em conjunto?

R: Sim. A sua concecdo modular permite que seja sobreponivel, o que significa que € possivel
empilhar até dois modulos para duplicar a sua capacidade de producdo sem um aumento
significativo da area (til.

Q: Qual a produtividade horaria esperada deste forno para pizzas?

R: Este equipamento é capaz de cozer entre 32 a 36 pizzas de 350 mm de diametro por hora.
Alternativamente, permite a coc¢cédo de 8 a 9 pizzas de 500 mm de didmetro no mesmo periodo,
garantindo uma resposta eficaz em momentos de maior procura.

Q: Quais as dimensfes exatas da camara de cozedura e 0s requisitos de espaco para
instalacdo?

R: A camara de cozedura tem 720 mm de largura, 720 mm de profundidade e 185 mm de altura. As
dimensdes exteriores do forno sdo 1230x1120x540 mm (largura x profundidade x altura),
recomendando-se um espaco adicional para uma ventilagdo adequada e facilidade de acesso.

Q: Como devo realizar a manutencéo e limpeza deste forno?

R: Para assegurar a durabilidade e higiene, a camara de aco inoxidavel e as pedras refratarias
devem ser limpas regularmente apds o arrefecimento. Utilize produtos de limpeza especificos para
uso profissional e um pano humido nas superficies exteriores. Recomenda-se também uma
manutencao técnica periddica por especialistas.



