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Suporte Robusto Forno Pizzaria 1060x1080x700 mm Inox

Informacoes do Produto

SKU: UD2110.032 Modelo: UD2110.032
Marca: uDI EAN: N/D
Dimensdes: 1060 x 1080 x 700 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2110.032

Marca uDlI

Descricao Resumida



Suporte sobreponivel resistente para fornos de pizzaria. Robusto, em inox, de

1060x1080x700 mm. Otimiza o espago da sua cozinha e melhora a ergonomia.

Descricao Completa

Suporte para Forno — Principais Vantagens

Amplie a capacidade e otimize a area de trabalho na sua cozinha profissional com 0 nosso robusto
suporte sobreponivel para fornos. Projetado especificamente para acomodar modelos de fornos de
pizzaria de grande dimensédo, esta base oferece a estabilidade e seguranca indispensaveis em
ambientes de restauragdo e hotelaria com elevado ritmo de produgdo. A sua estrutura resistente
garante durabilidade no tempo, elevando o forno a uma altura ergonémica que beneficia a sua
equipa. Tal melhoria facilita consideravelmente 0 manuseamento de pizzas, aperfeicoando o fluxo de
trabalho e contribuindo para um ambiente mais confortavel e produtivo, impactando positivamente a
gualidade final do servico.

AplicacBes Profissionais

Este suporte para equipamento de confecdo é a solucdo ideal para uma vasta gama de
estabelecimentos do setor, incluindo pizzarias com grande volume de producgdo, restaurantes que
servem pizzas frescas, hotéis com um servico de restauracdo de alta qualidade e cozinhas
industriais que procuram otimizar o espaco vertical. A sua capacidade para sustentar fornos pesados
torna-o um elemento crucial para operacdes diarias continuas e exigentes, assegurando ndo apenas
a estabilidade, mas também um acesso otimizado ao seu equipamento de confecao, como fornos
convectores ou combinados.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LPA) 1060 x 1080 x 700 mm
Compatibilidade Fornos sobreponiveis de pizzaria
Material Aco inoxidavel de alta resisténcia

Perguntas Frequentes



P: Este suporte é compativel com todos os modelos de fornos de pizzaria?

Foi concebido para ser universal com a maioria dos fornos de pizzaria sobreponiveis. Recomenda-se
verificar as medidas do seu forno para garantir um ajuste perfeito com as dimensdes do suporte
(1060x1080x700 mm).

P: Qual o material de construcéo deste suporte para Forno de Pizzaria?

O suporte é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo durabilidade, resisténcia a
corrosdo e facilidade de limpeza, caracteristicas essenciais em qualquer cozinha profissional que
opere sob as mais estritas normas de higiene.

P: Quais os beneficios ergonémicos de utilizar um suporte sobreponivel?

Um suporte sobreponivel otimiza o espaco vertical da cozinha, melhora significativamente a
ergonomia para os operadores ao elevar o forno a uma altura de trabalho confortavel, e aumenta a
estabilidade do equipamento, contribuindo assim para a seguranga e maior eficiéncia operacional.

P: A montagem do suporte de aco inoxidavel requer alguma ferramenta especial?
A montagem deste suporte € intuitiva e geralmente nao requer ferramentas especiais além das
habituais chaves de fenda ou Allen. As instru¢gbes detalhadas sé@o fornecidas para assegurar uma

instalacéo rapida e eficiente.

P: Como posso garantir a longevidade e o bom estado do suporte?

Para preservar o suporte, limpe-o regularmente com produtos suaves e ndo abrasivos, focando na
remocao de residuos alimentares e gorduras. Verifique periodicamente o aperto de todos os
parafusos e o nivelamento em superficies irregulares para manter a sua estrutura e funcionalidade.



