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Suporte de Bancada para Forno de Pizzas Sobreportavel 106 x 75 x 70

cm
Informacoes do Produto
SKU: UD2110.029 Modelo: UD2110.029
Marca: uDI EAN: N/D
Dimensdes: 1060 x 750 x 700 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Modelo UD2110.029

Marca uDlI

Descricao Resumida



Suporte robusto para forno de pizzas, ideal para uso profissional. Dimensdes:

1060x750x700 mm. Essencial para otimizag&o de espaco e higiene.

Descricao Completa

Suporte para Forno de Pizzas — Principais Vantagens

Este apoio robusto destina-se a fornos de pizzas sobreponiveis, otimizando a eficiéncia e
organizacdo em qualquer cozinha profissional. Concebido especificamente para o setor de
restauracédo e hotelaria, este apoio ergonémico garante um posicionamento seguro do equipamento
de confecdo, contribuindo para um ambiente de trabalho mais eficiente e produtivo. A sua construcéo
em materiais de alta durabilidade assegura estabilidade e longevidade, mesmo sob as mais elevadas
exigéncias de uma cozinha industrial.

Este componente indispensavel eleva o forno a altura de manuseamento ideal, salvaguardando a
seguranca dos operadores e a qualidade dos seus produtos. Adapta-se perfeitamente a
restaurantes, permitindo uma limpeza mais facil do pavimento e mantendo os mais rigorosos padrées
de higiene. Este equipamento €, sem dulvida, crucial para estabelecimentos com elevado volume de
producdo, onde a otimizagcdo de espaco e a ergonomia sao critérios fundamentais para a
performance da equipa.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para pizzarias, restaurantes italianos, estabelecimentos de take-away e cozinhas de hotelaria
de grande dimensao que operam com fornos de pizza de medidas compativeis. Este apoio é
essencial para negécios que necessitam de otimizar o espago e a ergonomia, permitindo que o
equipamento de coccdo seja elevado de forma segura e eficiente, seja para um forno convetor
industrial ou um forno combinado.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Compatibilidade Forno sobsobreponivel SG8/33S
Dimensdes (LxPxA) 1060 x 750 x 700 mm

Aplicacao Equipamento sobressalente



Caracteristica Detalhe

Material Estrutura robusta para uso profissional

Perguntas Frequentes

P: Quais sdo as dimensdes exatas deste apoio para fornos de pizzas?

R: Este apoio possui 1060 mm de largura, 750 mm de profundidade e 700 mm de altura. Estas
medidas asseguram um posicionamento seguro e eficiente do seu forno, otimizando o espaco na sua
cozinha profissional.

P: E necessaria alguma instalagcdo especial para este apoio?

R: N&o, este apoio foi concebido para ser sobreponivel e ndo requer instalacdo especial. Basta
posiciona-lo numa superficie plana e nivelada, e o seu forno pode ser colocado por cima de forma
segura.

P: Como devo realizar a limpeza e manutencao deste apoio?

R: A limpeza deste equipamento é simples e higiénica, recomendamos o0 uso de um pano himido
com detergente neutro para a limpeza diaria. Evite produtos abrasivos que possam danificar a
superficie e garanta a durabilidade do seu mobiliario.

P: Este apoio é compativel com todos os modelos de fornos de pizza?

R: Este apoio é ideal para fornos de pizza de bancada que se ajustem as suas dimensdes de
1060x750 mm. A sua estrutura robusta suporta o peso da maioria dos fornos profissionais, mas é
sempre aconselhavel verificar as especificacdes de peso e as dimensbes da base do seu forno.

P: Que vantagens oferece o0 uso de um apoio adequado para o forno de pizza?

R: Um apoio apropriado garante a estabilidade e a seguranca do equipamento, eleva o forno a uma
altura ergondmica para os operadores, facilitando o trabalho e a limpeza, e contribui para prolongar a
vida 0til de fornos e outros equipamentos de confec¢ao.



