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Forno de Pizzas Elétrico de Tapete Continuo 850x500mm, 13.8kW

Informacoes do Produto

SKU: uUD2108.104  Modelo: FORNO DE PIZZAS DE TAPETE
ELEC.SYNTHESIS08/50VPWE

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDI



Modelo FORNO DE PIZZAS DE TAPETE
ELEC.SYNTHESIS08/50VPWE

Descricao Resumida

Forno de pizzas elétrico modular de tapete continuo, 850x500mm, 13.8kW. ldeal para

pizzarias e pastelarias. Oferece alta produtividade, autonomia e economia de energia.

Descricao Completa

Forno de Pizzas Elétrico de Tapete — Principais Vantagens

Este forno elétrico de tapete continuo foi desenvolvido para otimizar a producdo de pizzas, pao e
outros produtos de pastelaria em ambientes profissionais. A sua construcdo robusta e tecnologia
avancada garantem uma cozedura uniforme e eficiente, essencial para estabelecimentos com
elevado volume de producédo. A integracao de um sistema de economizagado de energia automatica
sublinha o compromisso com a sustentabilidade e a reducdo de custos operacionais.

Com modularidade excecional, permite cozinhar diferentes produtos em simultdneo, diretamente no
transportador. A sua simplicidade de utilizacdo facilita a gestdo diaria, enquanto a otimizacdo do
tempo de trabalho, proporcionada pela unidade automatica, melhora a produtividade e a
rentabilidade do seu negécio. Ideal para quem procura autonomia e versatilidade numa Unica

solucéo de cozedura.

Aplicacdes

Perfeito para pizzarias, padarias, pastelarias e cozinhas industriais que exigem maxima eficiéncia e
capacidade de producdo continua. E adequado para assar grandes quantidades de pizzas e
especialidades, desde péao rustico a produtos de confeitaria delicados. A robustez e facilidade de
limpeza tornam-no uma escolha ideal para negécios de restauracdo que operam em regime de alta
intensidade.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensd&es (LXPxA) 1260x1750x490 mm



Caracteristica

Largura da Camara

Profundidade da Camara

Altura da Camara

Temperatura Maxima

Suporte

Peso Liquido

Peso Bruto

Poténcia

Tenséao

Detalhe

500 mm

850 mm

100 mm

320°C

Incluido

215 kg

280 kg

13,8 kW

400 V



