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Tabuleiro GN 1/1 em Inox AISI 304 com Recolha de Gorduras

Informacoes do Produto

SKU: UD2106.734 Modelo: TABULEIRO INOX AISI 304 1/1GN
RECOLHA GORDURAS
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDI



Modelo TABULEIRO INOX AISI 304 1/1GN RECOLHA GORDURAS

Descricao Resumida

Tabuleiro Gastronorm 1/1 em ago inoxidavel AISI 304, com 533x345x41 mm, ideal para
recolha de gorduras em fornos profissionais. Duravel e compativel com equipamentos
HORECA.

Descricao Completa

Tabuleiro GN 1/1 em Inox AISI 304 — Principais Vantagens

Este tabuleiro Gastronorm 1/1 é fabricado em aco inoxidavel AISI 304 de alta qualidade, garantindo
durabilidade excecional e resisténcia a corrosdo, indispensaveis em ambientes de cozinha
profissional. O design robusto suporta condi¢des de uso intensivo, assegurando uma longa vida util e

um excelente retorno sobre o investimento para o seu negocio.

Equipado com um sistema integrado de recolha de gorduras, este tabuleiro permite uma gestédo
eficiente e higiénica dos residuos de cozinhados. Esta funcionalidade é crucial para manter a limpeza
do forno e otimizar a qualidade dos alimentos, separando a gordura dos pratos o que contribui para
refeicdes mais saudaveis e saborosas.

A conformidade com o padrdo Gastronorm 1/1 garante a compatibilidade universal com a maioria
dos fornos, banhos-maria, carrinhos de transporte e expositores refrigerados profissionais. A
versatilidade deste tabuleiro torna-o um acessoério indispensavel para qualquer operacdo de
restauracao, otimizando o fluxo de trabalho e a apresentacdo dos alimentos.

Aplicacdes

Este tabuleiro € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos HORECA, incluindo restaurantes,
hotéis, cantinas, pastelarias e servicos de catering. E perfeito para assar, grelhar, e recolher
gorduras de diversos alimentos em fornos profissionais, garantindo uma cozedura uniforme e uma
limpeza facilitada. A sua robustez permite também o transporte seguro de alimentos quentes ou frios.

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Tipo

Padrao GN

Material

Dimensdes (CxLxA)

Peso

Tabuleiro Gastronorm com recolha de gorduras
171

Aco Inoxidavel AISI 304

533 x 345 x 41 mm

1,61 kg



