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Chaminé Motorizada Elétrica Condensados para Fornos 850x1045 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2106.716 Modelo: UD2106.716
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 29 kg Dimensdes: 850 x 1045 x 308 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2106.716
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Q: Quais sédo as dimensfes desta chaminé motorizada e o
espaco necessario para a sua instalagdo? A: A chaminé
motorizada possui dimensdes de 850x1045x308 mm (altura
x largura x profundidade). Recomenda-se um espaco
adicional de seguranca ao redor para instalacdo e
manutencdo adequadas, garantindo a circulagéo de ar., Q:
Quais séo os requisitos elétricos para o funcionamento desta
chaminé? A: Esta chaminé motorizada requer uma tenséao de
230 V e tem uma poténcia de 0,6 kW, o que a torna
compativel com a maioria das instalacdes elétricas
profissionais sem a necessidade de adaptagdes complexas.,
Q: Como se realiza a manutencéo e limpeza desta chaminé
de condensados? A: A limpeza e manutencdo devem ser
realizadas regularmente para garantir o desempenho étimo
do equipamento. Recomenda-se a limpeza das superficies
externas com um pano humido e a verificagao periddica do
motor e dos sistemas de aspira¢do. Consulte o manual do
utilizador para instrugdes detalhadas., Q: Esta chaminé é
compativel com outros modelos de fornos que ndo os
UDFBM416/UDFTS4167? A: Esta chaminé é especificamente
concebida para os modelos de fornos
UDFBM416/UDFTS416. Embora possa ser fisicamente
adaptavel a outros fornos de dimensfes semelhantes, a sua
eficiéncia e funcionalidades completas sao garantidas
apenas com os modelos indicados.
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Chamine Motorizada Condensados Mod Udfbm416/udfts4
Chaminé motorizada para condensados Mod Udfbm416 em
aco inoxidavel e vidro preto para extracao de cozinha.
Marca: UDI

Chamine Motorizada Condensados Mod Udfbm416/udfts4
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Uso Profissional - Dicas Verifique regularmente a limpeza das pas do motor para
evitar o desequilibrio do eixo e garantir a longevidade da
unidade de 230V., Sincronize a ativacao da chaminé com os
ciclos de vapor do forno para maximizar a eficiéncia
energética e reduzir o ruido operacional desnecessario.,
Garanta que a instalacao respeita as dimensodes de
850x1045 mm para um selamento perfeito com os modelos
UDFBMA416 e UDFTS416, evitando fugas térmicas., A
manutencéo preventiva dos filtros a jusante da chaminé é
essencial para manter a capacidade de extragdo nominal de
projeto.

Uso Profissional - Perfis Chef de Cozinha e Gestor de Produgéo Alimentar, Diretor de
Food & Beverage (F&B) em Unidades Hoteleiras, Consultor
de Projetos de Cozinhas Industriais e Instalador Técnico

Descricéo Curta Original <p>Chaminé de aspiracéo elétrica de condensados com um
motor monodirecional para os fornos
UDFBM416/UDFTS416</p>

Descricéo Original (1/2) <p>Dimensoes: (LxPxH) 850x1045x308 mm<br /> Peso
29<br /> Poténcia: 0,6 kw<br /> Tensdo: 230 v</p>

Cross-sells (SKU | Titulo) HRMF6004E,HRMF6004S,HRMF9004S

Uso Profissional - Casos de Uso Producéo intensiva em Padarias e Pastelarias Industriais:
Durante ciclos continuos de cozedura de produtos
congelados ou massas frescas, a chaminé gere o pico de
vapor libertado na abertura da porta e durante o processo,
evitando que a humidade residual comprometa a textura
crocante de fornadas subsequentes., Cozinhas Centrais de
Hotelaria e Banquetes: Em operac¢fes que utilizam fornos
combinados de grande volume para regeneracao ou
cozedura a vapor, o motor monodirecional de 0.6 kW garante
que o excesso de condensados seja canalizado para o
sistema de exaustdo, protegendo 0os componentes
eletronicos sensiveis de outros equipamentos adjacentes.,
Showcooking e Cozinhas de Finalizacéo a Vista: Em
espacos onde a estética e o conforto do cliente séo
prioritarios, esta solugdo minimiza a dispersao de odores e
vapores para a sala de jantar, mantendo a visibilidade e a
qualidade do ar sem necessidade de sistemas de exaustédo
estéticos sobredimensionados.

Uso Profissional - Introducgao A chaminé motorizada elétrica de condensados € um
componente critico para a otimizagéo do fluxo de trabalho
em cozinhas de alto rendimento, garantindo a extragcado
forcada de vapores e gorduras em suspenséo diretamente
na saida do forno. Este equipamento técnico ndo s6
preserva a integridade estrutural das instala¢es, prevenindo
a corrosao por condensagdo, como assegura o cumprimento
das normas de higiene e seguranca alimentar ao manter o
ambiente de trabalho livre de saturacéo de humidade.

Descricao Resumida



Chaminé de extracéo elétrica de condensados para fornos, com motor monodirecional.
Ideal para modelos UDFBM416/UDFTS416, 230V, 0.6 kW.

Descricao Completa

Chaminé motorizada condensados — Chaminé para Condensados — Principais
Vantagens

Esta chaminé de extracdo motorizada foi meticulosamente concebida para gerir os condensados
produzidos durante a confecdo em fornos profissionais. A sua construcao robusta assegura uma
longevidade excecional, enquanto o motor monodirecional garante uma extragcdo de vapores e
gorduras eficiente, contribuindo para um ambiente de trabalho mais asseado e seguro na sua
cozinha industrial.

E a solucéo perfeita para cozinhas com elevada producdo, minimizando a propagac&o de odores e 0
excesso de humidade. Assim, fomenta uma atmosfera de trabalho mais confortavel para a sua
equipa, a0 mesmo tempo que protege 0s equipamentos adjacentes da acumulacdo de vapores
condensados e residuos gordurosos.

Aplicagcbes Profissionais

Este sistema de exaustao é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes,
hotéis, padarias e qualquer negocio de restauracdo que utilize fornos de convecg¢do ou combinados
de grande volume. E totalmente compativel com os modelos de forno UDFBM416 e UDFTS416,
tornando-0 um componente indispensavel para cozinhas industriais onde a gestdo rigorosa de
condensados é crucial para a higiene e a eficiéncia operacional.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (L x P x H) 850 x 1045 x 308 mm
Peso 29 kg

Poténcia 0.6 kW

Tenséo 230V

Motor Monodirecional



Caracteristica Detalhe

Compatibilidade Forno modelos UDFBM416/UDFTS416

Perguntas Frequentes

Q: Qual é a principal funcdo desta chaminé motorizada?
A: A funcéo primordial desta chaminé é a aspiracao eficiente dos condensados gerados pelos fornos,
garantindo um ambiente de cozinha mais limpo e favoravel a saide dos operadores.

Q: Com que modelos de fornos esta chaminé é compativel?
A: Este equipamento foi especificamente concebido para os fornos modelos UDFBM416 e
UDFTS416, assegurando uma integracdo e um desempenho otimizados.

Q: Quais sao as dimensdes da chaminé e o espaco recomendado para instalacao?

A: A chaminé motorizada mede 850x1045x308 mm (Largura x Profundidade x Altura). Recomenda-
se prever um espaco adicional em redor para facilitar a instalagdo, a manutencdo e assegurar uma
circulagéo de ar adequada.

Q: Quais séo os requisitos elétricos para o funcionamento deste sistema?

A: Este modelo opera com uma tensdo de 230 V e uma poténcia de 0,6 kW. Estas especificacoes
permitem que seja facilmente integrado na maioria das instalacdes elétricas profissionais sem
necessidade de adaptacdes complexas.

Q: Como deve ser efetuada a manutencéao e limpeza desta chaminé de condensados?

A: Para garantir o desempenho maximo e a longevidade, a manutencao e limpeza regulares sao
essenciais. Recomenda-se limpar as superficies externas com um pano hdmido e verificar
periodicamente o motor e os sistemas de aspiragdo. Consulte sempre o manual do utilizador para
instrucBes detalhadas.



