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Forno Elétrico de Conveccdao para Pastelaria e Padaria, 16 Tabuleiros

Informacoes do Produto

SKU: UD2106.658  Modelo: FORNO ELT CARRELADO TOUCH
UDFTSE1664 16x60x40

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo FORNO ELT CARRELADO TOUCH UDFTSE1664 16x60x40

Descricao Resumida



Forno elétrico de convecgdo com vapor direto, para 16 tabuleiros de 600x400 mm.
Painel tatil, 500 programas e sistema de lavagem automatico. ldeal para pastelaria e

padaria.

Descricao Completa

Forno Elétrico de Conveccao — Otimizacao para Ementas Exigentes

Desenvolvido para as exigéncias da pastelaria e padaria profissional, este forno elétrico de
convecgédo garante resultados de cozedura uniformes e de elevada qualidade. Com capacidade para
16 tabuleiros de 600x400 mm e controlo tatil intuitivo, € a solucdo ideal para operacdes com alto

volume de producdo, aliando eficiéncia e preciséo.

A tecnologia de vapor direto assegura a humidificacdo perfeita dos produtos, crucial para pées e
bolos com crosta estaladica e interior macio. Os 4 ventiladores bidirecionais e o sistema de limpeza
automatico contribuem para uma operagdo continua e higiénica, otimizando o seu investimento e a

produtividade da sua cozinha.

Aplicacdes

7

Este forno é perfeitamente adequado para pastelarias, padarias, hotéis, restaurantes de grande
dimenséao e cozinhas industriais que requerem um equipamento robusto e fiavel para a cozedura de

grandes volumes de produtos de panificagdo e pastelaria.

A sua capacidade e versatilidade tornam-no ideal para a preparacdo de diversos artigos, desde péo
fresco e croissants a bolos elaborados e sobremesas, garantindo sempre um desempenho superior e

resultados consistentes.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (L x P x A) 930 x 1035 x 1900 mm
Capacidade de Tabuleiros 16 tabuleiros
Dimensdes dos Tabuleiros 600 x 400 mm

NUmero de Niveis / Cones 230



Caracteristica

Espaco entre Prateleiras

Temperatura

Peso Liquido/Bruto

Ventilacéo

Poténcia Total

Voltagem

Programas

Controlo de Temperatura

Funcdes Adicionais

Carro Extraivel

Porta

Detalhe

80 mm

30-270°C

247,2 kg

4 motores bidirecionais

31 kW

400 V

500 programas com 10 fases de cozedura

2 sondas digitais

Pré-aquecimento a 180 °C, sistema de lavagem automatico,
porta USB

Sim, com pega e rodas com travbes

Batente com abertura ajustavel (60°, 90°, 120°, 180°)



