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Forno Combinado Elétrico Touch 7x GN1/1 com Caldeira 15 kW

Informacoes do Produto

SKU: UD2106.640  Modelo: FORNO ELETRICO CALDEIRA TOUCH
UDFTSBE711 7x1/1GN

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI



Modelo FORNO ELETRICO CALDEIRA TOUCH UDFTSBE711
7x1/1GN

Descricao Resumida

Forno combinado elétrico touch para 7x GN1/1, com caldeira integrada e 15 kW de

poténcia. Ideal para hotelaria e restauracéo que procuram cozedura uniforme e eficaz.

Descricao Completa

Forno Combinado Elétrico com Caldeira — Principais Vantagens

Descubra a tecnologia de ponta deste forno combinado elétrico com caldeira, projetado para
revolucionar a sua cozinha profissional. Este equipamento de alta qualidade oferece um design
robusto e sofisticado, aliado a uma facilidade de utilizacao intuitiva, ideal para o ritmo exigente da
hotelaria e restauracdo. A cozedura uniforme e precisa é garantida pela distribuicdo otimizada do

calor, permitindo confecionar os pratos mais elaborados com consisténcia e exceléncia.

A caldeira embutida, com controlo automatico durante a cozedura a vapor, proporciona beneficios
notaveis, como a manutencdo da humidade dos alimentos, resultando em pratos mais suculentos e
saborosos. A versatilidade é um dos seus pontos fortes, adaptando-se a diversas técnicas culinarias,
desde assados perfeitos a cozedura a vapor delicada. Além disso, a porta com multiplas aberturas
(60°, 90°, 120° e 180°) facilita 0 manuseamento e a seguran¢a na cozinha.

Aplicacdes

Este forno combinado elétrico é a solucéo ideal para uma vasta gama de estabelecimentos do setor
HORECA, incluindo restaurantes de alta gastronomia, hotéis de luxo, empresas de catering e
cozinhas industriais. A sua capacidade para 7 tabuleiros GN1/1 permite gerir grandes volumes de
producéo, otimizando o tempo e os recursos. Perfeito para a preparacdo simultanea de diferentes
pratos, assegurando sempre a maxima qualidade e eficiéncia energética.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe Técnico

Dimensdes (LPA) 730x849x850 mm



Capacidade 7 tabuleiros GN1/1

Espaco entre Prateleiras 68 mm

Temperatura 30-270°C

Peso Liquido -

Peso Bruto 102 kg

Motor Bidirecional (2 unidades)
Poténcia Total 15 kW

Voltagem 400 V



