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Estufa Aquecida para Tabuleiros 60x40 cm, 8 Niveis, Elétrica

Informacoes do Produto

SKU: UD2106.200  Modelo: ESTUFA AQUECIDA PARA
TABULEIROS UDEAPT864 8T.60x40

Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDI



Modelo ESTUFA AQUECIDA PARA TABULEIROS UDEAPT864
8T.60x40

Descricao Resumida

Estufa aquecida elétrica com capacidade para 8 tabuleiros de 60x40 cm, ideal para
manter alimentos quentes. Camara em aco inox, controlo mecéanico de temperatura 30-
60 °C.

Descricao Completa

Estufa Aquecida Profissional — Estufa Aquecida para Tabuleiros —

Principais Vantagens

Esta estufa aquecida foi desenhada para manter os seus alimentos a temperatura ideal, garantindo
uma apresentacdo impecavel e a retencao da qualidade. Com oito niveis para tabuleiros de 600x400
mm, otimiza 0 espaco da sua cozinha profissional, permitindo um servigo continuo e eficiente.

A construcdo robusta em aco inoxidavel AISI 430 assegura durabilidade e facilidade de limpeza,
essencial em ambientes de restauracdo e hotelaria de alto trafego. O controlo mecanico de
temperatura, entre 30 °C e 60 °C, oferece precisdo para diversos tipos de alimentos, desde pratos

guentes a pastelaria.

A sua operacao elétrica a 230 V torna-a versétil e facil de integrar em qualquer cozinha industrial ou
estabelecimento de catering, contribuindo para uma operagdo mais fluida e um melhor

aproveitamento dos recursos.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, buffets, servicos de catering e refeitorios que necessitam de manter
alimentos quentes antes de servir. E perfeita para aquecer tabuleiros de 60x40 cm carregados com
refeicdes prontas, assados, folhados ou qualquer item que beneficie de uma temperatura de

conservacao estavel.

A sua capacidade de oito tabuleiros de 60x40 cm otimiza o fluxo de trabalho durante os periodos de
maior afluéncia, garantindo que o servico nunca € comprometido pela falta de produtos a

temperatura adequada.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica

Dimensdes (LxPxA)
Dimens®@es dos Tabuleiros
Capacidade de Tabuleiros
Espaco entre Prateleiras
Temperatura

Peso Liquido

Tenséao

Material da Camara

Controlo

Detalhe

795x655x835 mm

600x400 mm

70 mm

30°Ca60°C

43,6 kg (peso bruto do produto original)

230V

Aco inoxidavel AISI 430

Mecanico



