Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\(é Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 17/05/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Forno Convector Elétrico com Grill e Humidificacdo 4 Tabuleiros 40x60

Informacoes do Produto

SKU: UD2106.112 Modelo: FORNO CONV.EL.HUMID.+GRILL
UDFCEMHG464 4T (40x60)
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo FORNO CONV.EL.HUMID.+GRILL UDFCEMHG464
4T(40%60)



Descricao Resumida

Forno convector elétrico profissional com grill e humidificacdo, capacidade para 4

tabuleiros 40x60, ideal para pastelarias e hotéis.

Descricao Completa

Forno Convector Elétrico com Grill — Otimizacéao Culinéaria Profissional

Eleve a qualidade dos seus produtos de pastelaria e panificacdo com este forno convector elétrico
profissional. Concebido para o setor HORECA, oferece um controlo preciso de temperatura e uma
distribuicdo de calor uniforme, garantindo resultados consistentes e de alta qualidade em cada

utilizagéo.

A funcéo de grill integrada e a poténcia de aquecimento superior permitem encurtar os tempos de
cozedura, realcando o aroma e a cor dos alimentos. Ideal para uma vasta gama de criacdes, desde
croissants crocantes e dourados a torradas perfeitas, passando por deliciosos cremes cataldes.

Com a sua constru¢do robusta e design intuitivo, este forno integra-se perfeitamente em qualquer
cozinha profissional, oferecendo durabilidade e facil manutencdo. Um investimento que se traduz em

eficiéncia operacional e satisfagéo do cliente.

Aplicacdes

Este forno é ideal para pastelarias, padarias, hotéis, restaurantes e cafés que procuram um
equipamento versatil e eficiente. E perfeito para operagdes de médio a alto volume, permitindo o
preparo simultaneo de diversos itens de pastelaria e panificacdo. Adapta-se a cozinhas com espaco
limitado, mas que ndo abdicam de alto desempenho e resultados excecionais.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LPA) 784x752x634 mm
Capacidade de Tabuleiros 4 tabuleiros (400x600 mm)
Espaco entre Prateleiras 83 mm

Faixa de Temperatura 100-260 °C



Caracteristica

Motor

Poténcia Total

Tensao

Peso Liquido/Bruto

Detalhe

Unidirecional

5,2 kW

400 V

52 kg /62,2 kg



