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Triturador de Resíduos Profissional T402 com Armário, 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2103.004 Modelo: TRITURADOR DETRITOS T402 COM
MOVEL 380V

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo TRITURADOR DETRITOS T402 COM MOVEL 380V

Descricao Resumida



Triturador de resíduos profissional elétrico de 400V com capacidade de 220-250 kg/h.

Ideal para cozinhas industriais, restaurantes e cantinas que procuram eficiência e

durabilidade.

Descricao Completa

Triturador de Resíduos Elétrico T402 — Principais Vantagens

O Triturador de Resíduos T402 é uma solução robusta e altamente eficiente, projetada

especificamente para as exigências do setor HORECA e cozinhas industriais. Com a sua capacidade

de eliminação de até 250 kg/h, garante uma gestão de resíduos orgânicos rápida e eficaz,

otimizando o fluxo de trabalho e a higiene em qualquer operação profissional.

Equipado com um sistema de trituração por martelos de aço especialmente tratados e um motor

potente de 4 HP, este equipamento oferece durabilidade excecional e desempenho constante. A

inclusão de um armário facilita a integração em espaços de trabalho existentes, contribuindo para

uma organização superior e maior segurança.

O mecanismo de esmagamento com correia e efeito de bomba assegura que os resíduos são não só

triturados, mas também expelidos eficientemente, prevenindo acumulações e facilitando a limpeza. A

segurança é reforçada por um aperto hidráulico com anel duplo, que garante um ambiente de

trabalho estanque e protegido contra a passagem de água para o motor.

Aplicações

Ideal para cozinhas de restaurantes de grande volume, cantinas empresariais e escolares, hotéis, e

outras comunidades de média dimensão onde a gestão eficiente de resíduos alimentares é crucial. A

sua capacidade de processamento é perfeita para estabelecimentos que geram quantidades

significativas de desperdício orgânico diariamente.

Perfeito para otimizar processos de pré-preparação e pós-refeição, reduzindo o volume de lixo e os

custos associados à sua remoção. A estrutura compacta e a funcionalidade de baixo ruído tornam-no

adequado para instalação em áreas de cozinha com espaço limitado e necessidade de ambientes de

trabalho controlados.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe



Dimensões (LxPxA) 400x700x850 mm

Diâmetro de Entrada 110 mm

Peso Líquido 130 kg

Capacidade de Eliminação 220-250 kg/h

Potência 4 Hp

Tensão 400 V


