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Triturador de Detritos Elétrico Z106 1,5 Hp 400V

Informacoes do Produto

SKU: UD2103.003 Modelo: TRITURADOR DETRITOS Z106 SEM
MOVEL

Marca: UDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDI

Modelo TRITURADOR DETRITOS Z106 SEM MOVEL

Descricao Resumida



Triturador elétrico profissional Z106, 1,5 Hp, ideal para cozinhas HORECA. Capacidade

50-70 kg/h. Perfeito para vegetais, ossos e vidro. Robusto e eficiente.

Descricao Completa

Triturador Detritos Elétrico — Triturador de Detritos Elétrico Z106 —

Principais Vantagens

O Triturador de Detritos Elétrico Z106 é uma solução robusta e altamente eficiente para o tratamento

de resíduos orgânicos em ambientes profissionais. Projetado para suportar condições de

funcionamento intensas, este equipamento garante uma redução significativa do volume de lixo,

otimizando a gestão de resíduos e contribuindo para a higiene e organização do espaço.

Com uma capacidade de eliminação de 50 a 70 kg por hora e uma potência de 1,5 Hp, o Z106

processa eficazmente uma vasta gama de resíduos, desde vegetais e ossos a conchas e vidro. Esta

versatilidade torna-o indispensável em cozinhas industriais, restaurantes e cantinas que visam a

sustentabilidade e a eficiência operacional.

A sua conceção sem móvel oferece flexibilidade na instalação, adaptando-se perfeitamente a

diversas configurações de cozinha profissional. Ao triturar os resíduos em partículas minúsculas,

este equipamento minimiza a estagnação e a putrefação, promovendo um ambiente de trabalho mais

limpo e sanitário, em conformidade com as normas de higiene e segurança alimentar.

Aplicações

Este triturador é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos do setor HORECA e hotelaria,

incluindo cantinas, restaurantes com alto volume de serviço, mercados de frutas, vegetais e peixe. É

também uma escolha excelente para embarcações de pequeno e médio porte, onde a gestão

eficiente de resíduos é crucial.

A sua capacidade de processar diferentes tipos de resíduos torna-o adequado para cozinhas que

necessitam de uma solução abrangente para a eliminação de restos de alimentos, contribuindo para

a redução da frequência de recolha de lixo e otimização dos custos operacionais.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe



Dimensões (LxPxA) 170x190x445 mm

Diâmetro da Entrada 90 mm

Peso Líquido 17 kg

Capacidade de Eliminação 50-70 kg/h

Potência 1,5 Hp

Tensão 400 V

Móvel Não incluído


