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Cortadora Vertical Manual de Fiambre 350mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2101.042 Modelo: CORTADORA VERTICAL 350CE
VOL.CE/P
Marca: uDI EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca uDlI

Modelo CORTADORA VERTICAL 350CE VOL.CE/P

Descricao Resumida



Cortadora vertical manual de fiambre 350mm em aluminio, com afiador de lamina
incorporado. Ideal para um corte preciso e seguro em charcutarias e restaurantes, sem

necessidade de energia elétrica.

Descricao Completa

Cortadora vertical de fiambre — Cortadora Vertical Manual de Fiambre —
Principais Vantagens

Equipada para a exigéncia profissional, esta cortadora vertical de fiambre oferece um desempenho
superior em qualquer ambiente de hotelaria e restauracdo. O seu design robusto em aluminio,
complementado por componentes em aco e um acabamento vermelho brilhante, ndo sé garante uma
apresentacdo impecavel como também facilita uma limpeza rapida e completa, cumprindo os mais

rigorosos padrbes de saneamento.

Com um afiador de lamina incorporado, a cortadora assegura fatias uniformes e precisas a todo o
momento, otimizando a qualidade do produto final e a eficiéncia operacional. A sua operagdo manual
e a autonomia energética eliminam a necessidade de conexao elétrica, proporcionando flexibilidade
maxima na sua localizacdo dentro da cozinha ou area de servico.

A seguranca é primordial, com um anel de protecao robusto em torno da lamina, garantindo um
manuseamento seguro e reduzindo o risco de acidentes. Esta unidade € uma adicdo duradoura e
eficaz para qualquer negécio que preza pela exceléncia no corte de carnes frias e fiambre.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, charcutarias, hotéis, e mercados gourmet que exigem precisdo no corte de
carnes frias diversas, desde fiambre e presunto a enchidos variados. A sua robustez e design vertical
tornam-na perfeita para utilizacdo intensiva em balcGes de servigo, areas de preparacdo de
charcutaria ou em buffets onde a apresentacéo do produto é crucial. E especialmente indicada para
estabelecimentos que valorizam um controlo manual detalhado e a capacidade de operar sem
dependéncia da rede elétrica, oferecendo uma solucéo versatil para diferentes contextos de servico.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensd&es (LXPxA) 710x870x800 mm



Caracteristica

Peso Bruto

Material da Estrutura

Componentes Internos

Acabamento Exterior

Operacao

Requisito Elétrico

Afiador de Lamina

Seguranca

Detalhe

81 kg

Aluminio

Aco

Vermelho brilhante

Manual

N&o aplicavel (ndo requer conexao elétrica)

Incorporado

Anel de protecdo na lamina



