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Fiambreira Industrial Elétrica 350 mm | Corte 0-16 mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2101.024 Modelo: UD2101.024
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 36 kg Dimensdes: 585 x 890 x 480 cm

Imagens do Produto
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Especificacoes

Modelo UD2101.024

Marca UDEX

Descricao Resumida



Fiambreira industrial de 350 mm para corte preciso de 0-16 mm. Construgdo em
aluminio anodizado e afiador integrado para alta higiene e eficiéncia no setor

profissional.

Descricao Completa

Fiambreira Industrial — Principais Vantagens

Concebida para o ambiente de cozinhas profissionais, esta maquina de fatiar garante cortes
uniformes e de alta precisao. A sua construcao robusta em liga de aluminio anodizado assegura uma
higiene inabalavel, sendo facilmente desmontavel para uma limpeza rapida e eficaz. O regulador de
espessura de fatias, altamente sensivel e preciso, permite ajustar o corte entre 0 e 16 mm,
adaptando-se a uma vasta gama de produtos.

Desde enchidos volumosos a assados, queijos, peixe e carnes compactas, este equipamento
oferece versatilidade e resultados excecionais. O afiador integrado, de facil montagem, mantém a
lamina com um gume perfeito, aumentando a eficiéncia operacional e prolongando a vida Util da sua
fiambreira industrial. O deslizamento suave do tabuleiro, montado em rolamentos, proporciona uma
experiéncia de corte sem esforco, essencial em cozinhas com elevada producéo.

Aplicagbes Profissionais

Esta fatiadora é ideal para restaurantes, hotéis, charcutarias, talhos e outras operacdes de
restauracdo comercial que exijam um corte consistente e de alta qualidade. E a ferramenta perfeita
para preparar pratos com fiambre, enchidos diversos, carnes frias, queijos e até vegetais, otimizando
o trabalho diério e a apresentacao culinaria.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (CxPxA) 585x890x480 mm
Diametro da Lamina 350 mm

Peso Liquido 36 kg

Poténcia 0,50 hp

Tensao 230V



Caracteristica Detalhe
Material Liga de aluminio anodizado

Espessura de Corte 0-16 mm

Perguntas Frequentes

Q: Qual a espessura maxima de corte que esta maquina pode produzir?
A: A fiambreira industrial permite ajustar a espessura das fatias de forma continua, variando entre 0 e
16 mm, o que oferece grande flexibilidade para diferentes tipos de produtos alimentares.

Q: Que tipo de produtos alimentares podem ser fatiados com este equipamento?

A: E perfeitamente adequado para cortar uma vasta gama de produtos, incluindo enchidos
volumosos, assados, diversos tipos de queijos, peixe e carnes compactas, garantindo versatilidade
na sua cozinha profissional.

Q: Como é feita alimpeza e manutencdo da maquina de fatiar?

A: A maquina é fabricada em liga de aluminio anodizado, o que permite uma limpeza rapida,
assegurando a maxima higiene. O seu design permite uma desmontagem facil dos componentes
para uma higienizacdo completa e o afiador integrado facilita a manutencéo regular da lamina.

Q: Quais sao os requisitos elétricos para a instalacéo desta fiambreira?

A: Esta maquina de corte opera com uma tensdo de 230 V e uma poténcia de 0,50 CV, sendo
comum na maioria das instalagdes elétricas profissionais, ndo necessitando de adaptacfes
especiais.

Q: Que beneficios o afiador integrado oferece na utilizagao diaria?

A: O afiador integrado é facilmente montavel e mantém a lamina sempre com um gume perfeito,
aumentando significativamente a eficiéncia operacional e prolongando a durabilidade da lamina,
fundamental para um corte preciso e seguro.



