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Fiambreira Industrial Elétrica F275e AF 275mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2101.022 Modelo: UD2101.022
Marca: UDEX EAN: N/D
Peso: 16.5 kg Dimensdes: 440 x 620 x 390 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo UD2101.022
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Q: Quais séo as dimensdes da cortadora de fiambre F275e
AF e 0 espaco necessario para a sua instalagdo? A: A
cortadora de fiambre F275e AF possui dimensdes de
440x620x390 mm (largura x profundidade x altura). Para
uma instalacéo e operacéo seguras e eficientes,
recomendamos um espago livre minimo de 10 cm em todas
as laterais e na parte traseira do equipamento, bem como
um espaco adequado na frente para operar a bandeja de
corte confortavelmente. Certifique-se de que a superficie de
trabalho é estavel e capaz de suportar o peso do
equipamento, que é de 16,5 kg (liquido)., Q: Que tipo de
manutencao e limpeza sao recomendados para a cortadora
de fiambre F275e AF? A: Para garantir a higiene absoluta e
prolongar a vida util da cortadora de fiambre F275e AF, é
essencial realizar a limpeza ap6s cada utilizacdo. Devido a
sua construcdo em liga de aluminio anodizado, pode ser
limpa rapidamente. Utilize um pano humido com detergente
neutro para as superficies externas e a bandeja, e siga as
instru¢cdes do manual para a limpeza da lamina e do afiador.
N&o utilize produtos abrasivos ou jatos de agua de alta
pressao. O afiador incorporado deve ser utilizado
regularmente para manter a lamina afiada, seguindo as
recomendac¢@es do fabricante., Q: Quais os requisitos
elétricos para o funcionamento da cortadora de fiambre
F275e AF? A: A cortadora de fiambre F275e AF requer uma
tensdo de alimentacao de 230 V. Certifiqgue-se de que a
tomada elétrica disponivel é compativel com esta voltagem e
que o circuito elétrico possui a capacidade adequada para
suportar a poténcia de 0,30 hp do equipamento.
Recomenda-se a utilizacdo de uma tomada com ligacéo a
terra para maior seguranca. Em caso de davida, consulte um
eletricista qualificado.
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Cortadora de fiambre elétrica, Cortadora de fiambre
profissional, Maquina de fatiar carnes
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Cortadora F 275e Af Com Afiador Ce/d Maquina de cortar
fiambre profissional F 275e com afiador, em aco inoxidavel
para hotelaria e restauracdo. Maquina de cortar fiambre
profissional F 275e com afiador incorporado, em ago
inoxidavel para talhos e restauracéo.

Marca: UDI

Cortadora F 275e Af Com Afiador Ce/d
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Para garantir a longevidade do motor e a preciséo do corte,
utilize o afiador incorporado apenas com a lamina limpa e
desengordurada., Ajuste a sensibilidade do regulador de
espessura de acordo com a temperatura do produto; carnes
ligeiramente refrigeradas oferecem fatias mais limpas e
menos desperdicio., Realize a limpeza profunda diaria
removendo os residuos acumulados no protetor de lamina
para evitar a proliferacdo bacteriana e garantir a
conformidade HACCP., Lubrifique periodicamente as guias
do carro deslizante com 6leo alimentar para manter a fluidez
do movimento e reduzir o desgaste dos rolamentos.

Chefes de Cozinha e Sub-Chefes Executivos, Gestores de
F&B e Responsaveis de Compras HORECA, Proprietarios de
Charcutarias e Estabelecimentos de Restauracéo

<p>A cortadora é feita de liga de aluminio anodizado, pode
ser limpo rapidamente e garante hygrene absoluto. A
espessura das fatias é estabelecida por um regulador muito
sensivel em uma base decimal e pode variar de 0 a 16 mm.
Simples de montar, o afiador ajuda o usuario a manter uma
borda perfeita. O deslizamento da bandeja montada em
rolamentos tem um movimento excepcionalmente fluido que
permite cortar salsichas volumosas, assados, queijos, peixe,
carnes compactas etc.</p>

<p>Dimensodes: 440x620x390 mm<br /> Diametro Lamina
275 mm<br /> Peso liquido: 16,5 kg<br /> Peso bruto: 18
kg<br /> Poténcia: 0,30 hp</p> <p>Tensao: 230 V</p>

HRFD10L600S,HRFD10L10L600S

Servigo de Pequeno-Almogo em Hotelaria: Utilizada para o
fatiamento em massa de charcutaria e queijos firmes,
garantindo que todas as fatias mantém a mesma espessura
para controlo de custos e padronizacéo do buffet. A
suavidade da bandeja deslizante permite processar grandes
volumes de produto com o minimo esforgo fisico do
operador., Cozinhas de Producéo e Catering: Fundamental
na preparagdo de componentes para sanduiches gourmet e
tdbuas de enchidos, onde a precisdo de 0 a 16 mm permite
alternar entre fatias translicidas de presunto e cortes mais
generosos de carnes assadas. O afiador incorporado
assegura que a producdo nunca pare por perda de fio na
lamina., Charcutarias e Cafetarias de Elevado Trafego: Ideal
para o servico de balcdo onde a rapidez e a apresentagéo
sdo criticas, permitindo fatiar produtos compactos e
volumosos com uma geometria de corte perfeita. A estrutura
em aluminio anodizado facilita a higienizacéo rapida entre
diferentes tipos de alimentos, prevenindo a contaminagao
cruzada.



Uso Profissional - Introducgéo A cortadora de fiambre elétrica F275e AF é um equipamento
de preciséo essencial para otimizar o fluxo de trabalho em
unidades de preparacao dindmica, combinando uma lamina
de 275 mm com um motor de 0,30 hp para garantir cortes
consistentes e uniformes. Construida em liga de aluminio
anodizado, esta maquina foi projetada para suportar o uso
intensivo em ambientes B2B, assegurando a maxima higiene
e uma durabilidade superior face as exigéncias do setor
HORECA.

Descricao Resumida

Fiambreira industrial elétrica com lamina de 275 mm e afiador incorporado. Desenhada
para fatiar produtos de 0 a 16 mm com precisdo. Constru¢cdo robusta em aluminio

anodizado para elevada higiene.

Descricao Completa

Fiambreira Profissional — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com esta fatiador industrial de alta precisdo, concebido para
responder as exigéncias do setor da restauracdo e hotelaria. Construido em liga de aluminio
anodizado, este equipamento ndo sO garante uma robustez excecional e uma longa durabilidade,
como também simplifica a limpeza, cumprindo rigorosos padrdes de higiene em qualquer ambiente
de trabalho.

A versatilidade € um dos seus pontos fortes, permitindo ajustar a espessura de corte de 0 a 16 mm
através de um regulador de alta sensibilidade. Esta funcionalidade oferece-lhe a capacidade de
preparar uma vasta gama de produtos, desde fatias muito finas para charcutaria gourmet até cortes
mais robustos para carnes e queijos. O afiador incorporado assegura que a lamina mantenha um fio
perfeito, otimizando o seu desempenho e a qualidade do corte de forma consistente.

Com uma bandeja deslizante montada em rolamentos de alta qualidade, desfrutara de um
movimento suave que facilita o fatiamento de diversos alimentos. Este sistema garante um fluxo de
trabalho eficiente, minimizando o esforgo e maximizando a produtividade na sua cozinha. Adquira
este equipamento robusto e melhore a eficacia das suas operacgdes diarias.

Aplicacbes Profissionais

Esta maquina de fatiar € ideal para restaurantes, hotéis, charcutarias, cafetarias e cozinhas
industriais que procuram um equipamento fiavel para a preparacdo de alimentos. E perfeita para



fatiar carnes frias, enchidos, queijos e até vegetais, contribuindo para uma apresentacéo impecavel e
para a otimizacdo de custos através da reducdo de desperdicio. A sua capacidade de processar
produtos volumosos e compactos torna-a uma ferramenta indispensavel para estabelecimentos com
um elevado volume de producéo, agilizando tarefas repetitivas e garantindo a padronizagdo dos
cortes.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 440x620x390 mm
Diametro da Lamina 275 mm

Espessura de Corte 0alé mm

Poténcia 0,30 hp

Tenséo 230V

Peso Liquido 16,5 kg

Peso Bruto 18 kg

Material Liga de aluminio anodizado
Afiador Incorporado

Perguntas Frequentes

Qual a espessura maxima de corte permitida por este equipamento?

Esta maquina permite ajustar a espessura das fatias entre 0 e 16 mm, o que oferece uma grande
versatilidade para diferentes tipos de produtos e necessidades culinarias. Pode facilmente adaptar o
corte para charcutaria fina ou pegcas mais grossas de carne.

O corpo em liga de aluminio anodizado é facil de limpar e manter?

Sim, a construgdo em liga de aluminio anodizado foi pensada para facilitar a limpeza rapida e
garantir a manutencdo dos mais elevados padrdes de higiene em ambientes profissionais, como
cozinhas de restaurantes e hotéis.

s

Este aparelho é adequado para que tipo de alimentos?Gracas ao seu movimento suave da
bandeja, é ideal para cortar enchidos volumosos, assados, diversos tipos de queijo e outras carnes

compactas, tornando-o uma ferramenta versatil para qualquer preparacéo na sua cozinha.

E necessario adquirir um afiador separado para a lamina?
N&o, esta fiambreira j& inclui um afiador incorporado de facil utilizagdo, que ajuda a manter a lamina
perfeitamente afiada para um desempenho de corte sempre otimizado e consistente.



Quais os requisitos de espaco para a instalacédo da fiambreira F275e AF?

Para uma instalacao e operacédo seguras e eficientes, recomendamos um espaco livre minimo de 10
cm em todas as laterais e na parte traseira do equipamento, bem como um espaco adequado na
frente para operar a bandeja de corte confortavelmente. A superficie de trabalho deve ser estavel e
capaz de suportar o peso do equipamento.



