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Acesso rapido
ao produto

Congelador Horizontal Profissional 1500mm, 597L

Informacoes do Produto

SKU: UD2098.840 Modelo: 2098.840

Marca: UDEX EAN: N/D

Peso: 81 kg Dimensões: 1550 x 960 x 780 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca UDEX

Modelo 2098.840

Descricao Resumida

Congelador horizontal profissional de 1500mm com 597L de capacidade bruta e

temperatura de -18/-20ºC. Ideal para restauração e hotelaria.



Descricao Completa

Congelador Comercial — Principais Vantagens

Este arca congeladora profissional de grande capacidade é a solução perfeita para manter os seus

produtos ultracongelados em condições ideais. Concebido para o setor de restauração e hotelaria,

oferece fiabilidade e eficiência energética, garantindo a preservação da qualidade dos alimentos por

longos períodos. O sistema de congelação robusto assegura uma temperatura estável, essencial

para o armazenamento de grandes volumes.

Aplicações Profissionais

Ideal para cozinhas profissionais, supermercados, pastelarias e outras operações que requerem

armazenamento eficiente de produtos refrigerados. A sua construção durável e a grande capacidade

volumétrica tornam este equipamento adequado para suportar o uso diário intenso, otimizando o seu

espaço de trabalho e facilitando a organização do stock. Permite uma gestão flexível para qualquer

tipo de negócio de food service.

Características Técnicas

Característica Valor

Dimensões (mm) 1550x960x780

Volume Bruto (litros) 597

Temperatura (ºC) -18/-20

Descongelação Manual

Peso Líquido - Bruto (kg) 81/96

Potência (W) 370

Tensão (V) 230

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade de armazenamento deste equipamento?

Este congelador possui um volume bruto de 597 litros, oferecendo um espaço considerável para

guardar uma grande quantidade de produtos. É ideal para estabelecimentos com alta demanda de

armazenagem de ultracongelados.



A temperatura é ajustável neste aparelho?

O aparelho opera a uma temperatura de -18ºC a -20ºC, proporcionando as condições ideais para a

conservação segura de alimentos congelados. Esta gama de temperatura é padrão para a maioria

dos requisitos de congelação profissional.

Como é realizado o processo de descongelação?

A descongelação é manual. Isto significa que é necessário desligar o equipamento e remover

manualmente o gelo acumulado, um processo simples e eficaz para manter o desempenho.

É adequado para uso intensivo em ambientes comerciais e de hotelaria?

Sim, este é um modelo de congelador robusto e eficiente, perfeitamente desenhado para uso

profissional intensivo em restaurantes, hotéis e pastelarias, onde a durabilidade e a capacidade são

cruciais.

Quais são as dimensões físicas do congelador?

Este equipamento tem dimensões de 1550mm de largura, 960mm de profundidade e 780mm de

altura. Estas medidas são importantes para planear a sua localização e garantir um encaixe perfeito

no seu espaço.


