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Vitrine Refrigerada Expositora Vertical para Peixe 550L

Informacoes do Produto

SKU: UD2093.720
Marca: UDEX
Peso: 190 kg

Modelo: UD2093.720
EAN: N/D
Dimensdes: 760 x 760 x 1960 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

UDEX

Marca

Modelo

UD2093.720
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Q: Qual o espaco necessario para a instalagdo desta vitrine?
A: Esta vitrine expositora possui dimensées de
760x760x1960 mm (largura x profundidade x altura),
necessitando de espaco adequado para a sua correta
ventilacdo e abertura de portas, garantindo um
funcionamento eficiente no seu estabelecimento HORECA.,
Q: Quais os requisitos elétricos para o funcionamento da
vitrine? A: A vitrine requer uma tenséo de 230 V e uma
poténcia elétrica de 500 W. Recomenda-se a ligacdo a uma
tomada elétrica com ligacéo a terra e um circuito dedicado
para evitar sobrecargas e assegurar a performance ideal do
equipamento., Q: Como devo proceder a manutencéo e
limpeza da vitrine? A: Para a manutencao e limpeza, é
fundamental desligar o equipamento da corrente elétrica.
Utilize um pano macio e um detergente neutro para limpar as
superficies internas e externas, evitando produtos abrasivos.
A bandeja de condensados deve ser verificada e limpa
regularmente e o evaporador tratado, para manter a higiene
e eficiéncia. As prateleiras podem ser removidas para uma
limpeza mais aprofundada., Q: Quais acessorios estao
incluidos com a vitrine? A: A vitrine vem equipada com duas
grelhas (prateleiras/ganchos) com dimensdes de 600x560
mm, ideais para a exposi¢ao organizada do peixe. Estes
acessorios sao robustos e adequados para o ambiente
profissional da restauragéo e hotelaria.
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Vitrine Expositora Simples Udicarl Fish P/ Peixe Vitrine
expositora Udicarl Fish para peixe, armario refrigerado
vertical em aco inox com prateleiras de vidro e iluminacéo.
Vitrine expositora Udicarl Fish para peixe, com quatro faces
de vidro, prateleiras e estrutura em inox para restauracao.
Marca: UDI

Vitrine Expositora Simples Udicarl Fish P/ Peixe
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Ajuste a temperatura para -2°C se pretender manter o peixe
sobre uma cama de gelo picado, garantindo que o frio
ventilado nao resseque a pele do produto., Realize a limpeza
diaria com detergentes neutros especificos para inox AlSI
304 para evitar a acumulacéo de odores e garantir a
longevidade do evaporador tratado., Organize as grelhas
respeitando o fluxo de ar do ventilador; a sobrelotacdo pode
criar zonas de calor que comprometem a seguranga
alimentar do pescado., Utilize a descongelacao automéatica
programada para periodos de fecho do estabelecimento para
otimizar o consumo energético e a eficiéncia do compressor.

Chef de Cozinha e Responsavel de F&B, Proprietarios de
Restaurantes de Especialidade e Marisqueiras, Gestores de
Compras de Unidades Hoteleiras e Catering

<p>Estrutura interna em aco inoxidavel AISI 304; lluminagdo
interna com luz ” Led” ; Evaporador tratado ; Equipada com
duas grelhas; Ideal para exposi¢édo de peixe.</p>

<p>Dimensdes: 760x760x1960 mm<br /> Volume: 550 It<br
/> Temperatura -5/+10 °C<br /> Gas refrigerante: 452 r<br />
Descongelacao A/M A<br /> Refrigeracao S/V* N<br />
Dimensao prateleira 600X560 mm<br /> Prateleiras-
Ganchos 2 nr<br /> Peso Liquido: - Bruto: 190-205 kg<br />
Poténcia: Elétrica 500 w</p> <p>Tenséo: 230 V</p>

EX19058897,EX19058899,EX19058900

Restaurantes de Marisco e Peixe Fresco: Utilizada na sala
de refeicbes para a apresentacéo do 'peixe do dia’,
permitindo que o cliente selecione a peca antes da confecao.
A iluminag&o LED integrada e a visibilidade vertical
maximizam o potencial de venda sugestiva sem
comprometer a cadeia de frio durante o servigo., Buffets de
Hotelaria e Eventos: Atua como ponto central de exposicao
em buffets assistidos, mantendo travessas de mariscos e
peixe fatiado (como tartaros ou sashimis) a temperatura ideal
de seguranca. A capacidade de 550L permite repor o stock
rapidamente, mantendo a fluidez da operagcéo em eventos de
grande escala., Peixarias Gourmet e Mercados de
Especialidade: Serve como unidade de maturacao ou
exposi¢do premium para espécies de elevado valor
comercial que exigem controlo de humidade e temperatura
constante. O design vertical otimiza a area de venda em
estabelecimentos onde o espaco de balcao é limitado,
promovendo a visibilidade do produto ao nivel do olhar.

Esta vitrine vertical de 550 litros é uma ferramenta
estratégica para a gestao de frescura e exposicdo em salas
de restauracéo e espac¢os gourmet, combinando uma
amplitude térmica de -5°C a +10°C com uma estrutura em
aco inoxidavel AlSI 304 de grau alimentar. O seu sistema de
refrigeracdo ventilada e o evaporador tratado contra a
corrosao salina garantem a estabilidade térmica necessaria
para prolongar a vida util do pescado e mariscos, reduzindo
significativamente a quebra de stock e assegurando o
cumprimento rigoroso dos planos HACCP em ambientes de
alta rotacao.



Descricao Resumida

Expositor refrigerado para peixe, 550L. Ac¢o inox AISI 304, refrigeracdo ventilada -

5/+10°C, iluminagéo LED para uma apresentacdo otimizada.

Descricao Completa

vitrine refrigerada peixe — Expositor Refrigerado — Principais Vantagens

Concebida para o exigente setor de restauracdo e hotelaria, esta montra refrigerada constitui uma
mais-valia incontornavel para a conservacdo e apresentacdo de produtos do mar frescos. A sua
construcéo robusta em aco inoxidavel AISI 304 assegura ndo s6 uma durabilidade excecional, mas
também uma higiene que cumpre as rigorosas normas HACCP, essencial em qualquer cozinha
profissional.

Com um volume generoso de 550 litros e iluminacdo LED estrategicamente integrada, o pescado
sera realgcado, captando de imediato a atengdo dos seus clientes. O controlo preciso da temperatura,
mantido entre -5°C e +10°C, aliado a um evaporador tratado, garante uma refrigeracdo homogénea,
essencial para preservar a frescura e qualidade dos produtos por um periodo prolongado,
minimizando o desperdicio.

Aplicagcbes Profissionais

Este armario expositor é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de
marisco, peixarias gourmet, hotéis com buffets de peixe fresco e supermercados que procuram uma
apresentacdo de alta qualidade. E a solugdo ideal para manter o peixe e marisco refrigerados,
expondo-os de forma higiénica e apelativa ao publico.

A sua capacidade de 550 litros torna-a versatil para operacdes de médio a grande volume,
permitindo o armazenamento de uma quantidade consideravel de produtos. E, do mesmo modo, uma
excelente opcao para eventos de catering ou espacos com areas de exibicdo limitadas, onde a
otimizac&o do espaco e a visibilidade do produto séo cruciais.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 760x760x1960 mm



Caracteristica

Detalhe

Volume 550 Litros
Amplitude de Temperatura -5°C a +10°C
Gas Refrigerante R-452a
Descongelagéo Automética/Manual
Refrigeracao Ventilada
Dimenséo da Prateleira 600x560 mm
NuUmero de Grelhas/Prateleiras 2

Peso Liquido 190 kg

Peso Bruto 205 kg
Poténcia Elétrica 500 W
Tenséo 230V

Perguntas Frequentes

e Qual o tipo de gas refrigerante utilizado nesta vitrine para peixe?

Esta vitrine utiliza o gas refrigerante R-452a, uma solucdo equilibrada entre a eficiéncia de
refrigeracdo e o cumprimento das mais recentes normas ambientais.

E necessario realizar a descongelacdo manual desta montra?

A vitrine oferece um sistema de descongelacdo automatica e manual, proporcionando total
flexibilidade e conveniéncia na manutencao, adaptando-se as necessidades especificas do
seu estabelecimento.

Quais as vantagens do interior em aco inoxidavel AISI 304 para a conservacdo de
alimentos?

O interior em aco inoxidavel AlSI 304 garante uma higiene superior, resisténcia a corrosao e
excelente durabilidade, elementos cruciais para a conservacdo segura de alimentos em
ambientes profissionais exigentes.

Qual o espaco necessario para a instalacéo desta vitrine?

Esta vitrine expositora possui dimensfes de 760x760x1960 mm (largura x profundidade x
altura), necessitando de espaco adequado para a sua correta ventilacdo e abertura de portas,
garantindo um funcionamento eficiente no seu estabelecimento.

Como devo proceder a manutencédo e limpeza da vitrine para peixe?

Para a manutencéo e limpeza, é fundamental desligar o equipamento da corrente elétrica.
Utilize um pano macio e um detergente neutro para limpar as superficies internas e externas,



evitando produtos abrasivos. A bandeja de condensados deve ser verificada e limpa
regularmente, para manter a higiene e eficiéncia do display.



