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Espremedor Manual Citrinos Profissional 220x220x490mm

Informacoes do Produto

SKU: UD2089.001
Marca: UDEX
Peso: 6 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

UD2089.001

N/D

220 x 220 x 490 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

UDEX

UD2089.001
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Q: Quais séo as dimensdes deste espremedor manual e qual
0 espaco necessario para a sua instalacdo? A: Este
espremedor manual para citrinos tem dimensdes de
220x220x490 mm (largura x profundidade x altura). Devido a
sua base estabilizadora, requer um espaco minimo no
balcao que permita o acesso facil para a extragdo de sumo e
limpeza, sem necessidade de grandes areas de trabalho
adicionais., Q: Este espremedor manual exige algum tipo de
instalacéo elétrica ou hidraulica? A: N&o, este espremedor
funciona manualmente, nao necessitando de qualquer tipo
de instalacao elétrica ou hidraulica. Esta pronto a usar logo
ap6s desembalar, ideal para qualquer ambiente profissional.,
Q: Como se realiza a manutencao e limpeza deste
espremedor manual? A: A limpeza é simples e rapida, dado
gue as pecas de aperto e o cone sdo em aco inoxidavel e
removiveis. Recomenda-se a sua lavagem apos cada
utilizacdo com agua e detergente neutro para garantir a
higiene e durabilidade do equipamento. N&o necessita de
manutengdo complexa., Q: Quais os tipos de citrinos que
este espremedor consegue processar? A: Este equipamento
esta desenhado com um cone combinado, permitindo
espremer eficazmente uma vasta gama de citrinos, incluindo
limbes, laranjas e toranjas, otimizando assim a sua
versatilidade no uso profissional.
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Espremedor Manual Sp2016 Vema Espremedor manual de
citrinos Sp2016 Vema em aco inoxidavel com alavanca, ideal
para sumos de laranja e roma.

Marca: UDI

Espremedor Manual Sp2016 Vema
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Uso Profissional - Dicas Utilize sempre citrinos a temperatura ambiente para
maximizar a extragdo de sumo. Frutas frias rendem menos
sumo., Corte 0s citrinos ao meio transversalmente e coloque
a parte cortada para baixo no cone para uma extragdo mais
eficaz e completa., Mantenha as pecas em aco inoxidavel
limpas e secas ap0és cada utilizacdo para prevenir a corrosao
e assegurar a higiene, prolongando a vida util do
equipamento., Para maior estabilidade durante o uso
intensivo, posicione o espremedor numa superficie plana e
firme, preferencialmente com antiderrapante.

Uso Profissional - Perfis Chef de Cozinha, Barman / Chefe de Bar, Diretor de F&B
(Food & Beverage)

Descricéo Curta Original <p>Espremedor manual de frutas citricas para extrair sumo
por pressdo sem tensdo mecanica pecas de aperto de aco
inoxidavel cone combinado para limé&o, laranja, fruta de uva
grande base estabilizadora</p>

Descricédo Original (1/2) <p>Dimensdes: 220x220x490 mm<br /> RPM rpm N<br />
Peso bruto: 6 kg</p>

Cross-sells (SKU | Titulo) HRPLL6006E,HRPR2F7508E,HRT02CONB

Uso Profissional - Casos de Uso Bar de Hotel de 5 Estrelas: Num bar de hotel de luxo, onde a

apresentacéo e a qualidade dos cocktails séo primordiais,
este espremedor permite aos barmen preparar sumos de
lim&o, lima ou laranja frescos para cada bebida, garantindo
gue os aromas e sabores naturais dos citrinos realcam as
criagdes, sem introduzir amargor de casca ou oxidagéo
precoce, crucial para a consisténcia e o prestigio da oferta.,
Pequenos-almogos em Unidades Hoteleiras: Durante o
servigo de pequenos-almogos num hotel ou alojamento local,
onde a procura por sumo de laranja natural é constante, este
espremedor oferece uma solucao pratica e rapida para
extrair grandes quantidades de sumo fresco a vista do
cliente, reforcando a percecéo de qualidade e atencéo ao
detalhe. A sua operacao silenciosa néo perturba o ambiente
agradavel da sala de refei¢fes., Cozinhas de Restaurantes
de Cozinha de Autor: Em restaurantes que primam pela
cozinha de autor e pela utilizagdo de ingredientes frescos, o
espremedor manual é fundamental para a preparagéo de
molhos, marinadas e sobremesas que exigem sumo de
citrinos puro e sem aquecimento. A extracdo controlada evita
a libertagcéo de 6leos essenciais amargos da casca,
garantindo a acidez e o frescor ideais para as preparacoes
culinarias mais exigentes.

Uso Profissional - Introducéo O Espremedor Manual de Citrinos Profissional € uma
ferramenta indispensével para qualquer estabelecimento de
hotelaria ou restauracao que valoriza a frescura e qualidade
dos sumos. Concebido para uso intensivo, este equipamento
robusto permite uma extracéo eficiente e higiénica de sumo
de citrinos, preservando as propriedades organoléticas da
fruta e garantindo uma bebida de exceléncia para o cliente,
sem depender de energia elétrica e com manutengao
simplificada.

Descricao Resumida



Espremedor manual profissional para citrinos, ideal para uso intensivo. Extrai sumo por

pressao de limdes, laranjas e toranjas. Construcao duravel em aco inoxidavel.

Descricao Completa

espremedor manual profissional — Espremedor Manual - Principais Vantagens

Este extrator de sumos manual foi concebido para um uso intensivo em ambientes empresariais,
assegurando uma extracdo eficaz e sem esfor¢co de sumo de citrinos. A sua operagdo sem recurso a
tensdo mecénica preserva as propriedades naturais da fruta, resultando em sumos frescos e cheios
de sabor para os seus clientes, melhorando a oferta do seu estabelecimento.

As pecas de compressao em aco inoxidavel garantem durabilidade e elevados padrdes de higiene,
caracteristicas cruciais em qualquer cozinha ou bar profissional. O design robusto facilita a limpeza e
minimiza a necessidade de manutencdes, permitindo que a sua equipa se dedigue a exceléncia do
servico e aumente a produtividade.

Com um cone combinado versatil, este aparelho é perfeito para espremer limdes, laranjas e toranjas,
adaptando-se as diversas exigéncias do seu negdcio. A base estabilizadora confere seguranca
adicional durante o manuseamento, mesmo em bancadas de trabalho com ritmo acelerado,
assegurando a continuidade do servico e a seguranca dos colaboradores. Produza sumos de alta
qualidade de forma eficiente e continua.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para bares, restaurantes, hotéis e pastelarias que procuram oferecer sumos de citrinos frescos
e naturais. A sua alta eficiéncia é fundamental para a preparacdo de bebidas, cocktails e até para
uso em cozinhas com grandes volumes de trabalho, onde o sumo fresco € um ingrediente
indispensavel. E excelente para locais com um fluxo de clientes moderado a alto, onde a rapidez e a
gualidade da extracéo séo fatores prioritarios.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Dimensdes (LxPxA) 220x220x490 mm
Peso Bruto 6 kg

Tipo de Extracao Manual por pressao



Caracteristica Valor
Material das Pecas de Aperto Aco Inoxidavel

Cone Compativel Lim&o, Laranja, Toranja

Perguntas Frequentes

Este espremedor é adequado para uso continuo em bares movimentados?

Sim, o seu design resistente e a qualidade dos materiais em aco inoxidavel tornam-no ideal para o
ritmo intenso de bares e cafés de alta procura. Garante durabilidade e eficiéncia, mantendo um
desempenho constante mesmo em momentos de maior afluéncia.

Qual é a vantagem de um espremedor manual em compara¢ao com um elétrico?
Um espremedor manual permite uma extracdo mais suave do sumo, sem aquecimento excessivo,
preservando melhor os nutrientes e o sabor natural da fruta. Adicionalmente, € mais silencioso e nao
requer energia elétrica, sendo perfeito para qualquer tipo de balcéo ou area de servico.

A limpeza do equipamento € complicada?

N&o, a purificacdo € simples e rapida, uma vez que as pecas que entram em contacto com a fruta
sdo facilmente removiveis e fabricadas em acgo inoxidavel. Tal simplifica a limpeza e manutencéo,
assegurando o cumprimento das normas de higiene.

Quais os tipos de citrinos que este espremedor consegue processar?

Este equipamento foi desenvolvido com um cone combinado, permitindo espremer eficazmente uma
vasta gama de citrinos. Inclui lim@es, laranjas e toranjas, otimizando assim a sua versatilidade no uso
profissional em diversos contextos gastronémicos.

Quais sédo as dimensdes deste espremedor manual e qual 0 espagco necessario para a sua
instalacdo?

Este espremedor manual para citrinos tem dimensdes de 220x220x490 mm (largura x profundidade x
altura). Devido a sua base estabilizadora, necessita de um espagco minimo no balcdo que permita o
acesso facil para a extracdo do sumo e a sua limpeza, sem exigir grandes areas de trabalho
adicionais.



